Zeelandia s.r.o.

RECEPTURA:
Citronova bezlepkova torta NUVOLA
1. Korpus:
320 g ZERO PROBLEM NUVOLA

30¢g kakaovy prasok

280 g Tek. Vaje¢na melanz/vajcia
70g voda

2. Po upeceni:

100 g rozpustend ¢okoldda Arabesque Noir 58 %
100 g cokoladové susienky drvené
3. Zelé:
120 g voda
18g Zelatina

600 g Fruitful Citronovy krém
4. Mousse:

245¢g smotana (tekutd)

150 g vaje¢ny zltok

560 g Arabesque Blanc 29 %

65g voda + 13 g Zelatina
1000 g Slahacka

5. Dozdobenie:

180 g Fruitful Citrdnovy krém



Zeelandia s.r.o.

RECEPTURA:
Bezlepkovy NUVOLA kardinal rez
— citrénovo-jahodovy dizka 60 cm
1. Korpus 1 bielkovy:
250 g Tek. vajecny bielok

240 g cukor
2. Korpus 2 zltkovy:
170 g Tek. vajeény zltok
125¢g Zero Problem Nuvola
100 g vyslahanych vajecnych bielkov
3. Krém:
400 g Fruitful Citrdnovy krém
240 g Slahacka -polovyslahana
40g Zeesan Neutral
4. Ovocna vlozka:
150 g Fruitful Jahoda
25¢g voda

2g Zelatina

Pecenie: 170 — 180°C cca 20-25 minut.

Po upeceni a vychladeni natrieme pripravenym krémom, do stredu davkujeme
ovocnu zlozku a zvinieme. Po vychladeni krdjame na pozadovanu velkost
kardinal rezov.






