PANNA COTTA
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PANNA COTTA

Smotanovy dezert s vanilkovou prichutou.
Pod znackou Zeelandia. OSetrené UHT.
Obsah tuku 10 %.

Vychutnajte si exkluzivne dezerty a zakusky s pouzitim
kvalitnej Panna Cotty. Vhodna pre mnohé moderné
cukrarske aplikacie:
- smotanové pohare s ovocim,
- do poharov a zakuskov v kombinacii s pudingovymi
naplihami Presta Gold/Fine cream (slany karamel, cokolada),
- v kombinacii so smotanou KEN Presto/Lactea,
Rosette, Gamaro ako cukrarska smotanova napln
do zakuskov a dezertov.

Navod na pouzitie: Zakladna receptura:

Pohare: Na miernom ohni si v hrnci pomaly zohrejeme obsah
balenia Panna Cotty. Zahrievajte max. do teploty 40 - 50 °C.
Nalejeme do vopred pripravenych poharikov a nechame 10 - 20 minut postat pri izbovej teplote
a potom dame do chladnicky stuhntt. Uzasna chut v kombinacii s Fruitful Visha, Jahoda, Mango,

Frugella a Frutafill naplnami, Cerstvym ovocim, Prestami a pod.

Napln pre zakusky a dezerty: Do smotany KEN Presto/Lactea, Rosette alebo Gamaro pridame
Panna Cottu a spolu vyslahame. Ochutime napr. s Mifi Karamel, Compound pastou a natrieme

na zakusky. Dame stuhnut - najlepsie cez noc a nasledne krajame na rezy.

Idealny pomer je: 1 L Panna Cotta a 300 g rastlinnej smotany na Slahanie.

Zlozenie: Smotana [MLIEKO] (87%), cukor, Zelatina, maltodextrin, zahustovadlo:

karagénan, guarova guma; aroma.

Balenie: 1 L. Minimalna trvanlivost: 180 dni od datumu vyroby pri teplote skladovania od 4°C do 24°C.
Po otvoreni skladujte v chlade pri teplote od 2°C do 8°C a spotrebujte do 3 dni.

ZEELANDIA s.r.o. CALL centrum:
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Druzstevna 44, 044 42 Rozhanovce 0800 100 707; 0800 101 328 ﬂ
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