JELLO TOTAL

Kompletna zmes pre odpalovanu hmotu
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JELLO TOTAL

Kompletna zmes pre vyrobu odpalovanej
hmoty najblizsej ku klasike

- ziskate tak jednoducho vyborné
venceky, veterniky, odpalovany plat,
éclairs a profiterols.

- zmes uz obsahuje vajcia a pripravuje sa
s horutcou vodou (bez potreby varenia)

- vyrobky (korpusy vencekov a veternikov)
maju pekny objem, dobre vykreslenu
Struktaru a spravnu chut a textdru vo vnutri korpusu.

Zakladna receptura:
1000g Jello Total
1500g voda 50-60 °C

Jello Total zmieSame s vodou zohriatou na 60 °C a slahame 3 minUty na pomalej
rychlosti a 7 minut rychlo. Nechame odstat 15 minudt. Cesto striekame cez cukrarske
vrecko na plech vystlany papierom na pecenie. Pecieme pri teplote 230 °C cca 22 minut
a nasledne znizime teplotu na 200 °C a dopekame este 10 minut.

Balenie: 15 kg vrece.

Minimalna trvanlivost: 12 mesiacov od datumu vyroby.

Odporucame skladovat na suchom a chladnom mieste, bez priameho sinecneho ziarenia
v dobre uzatvorenom obale.
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