GALARETKA neutral

Novinka v sortimente
Jedinecné zelé pre dezerty a rezy
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Galaretka neutral NOVINKA

Neutralna zelatina pre Vase dezerty a rezy.

- jednoducha priprava s horucou vodou, == T
- priezracna, vyborne tuhne a dobre sa kraja, /;“:v:_,-_?_:_”: _:_; |
- jedinecCna kyselkava chut a perfektny vzhlad zakuskoy, = e
dezertov, toriet, poharov..., \w! 'w\
- mobznost pekne zafarbit a dochutit, Y vy { Yy
- perfektna prezentacia ovocia v zakusku/dezerte, : e
ktoru ocenite nielen v lete, =S =S
- ovocie si zachovava v galaretke svoj tvar a farbu. [ = =
-, S
Zakladna receptura: ~ i
1 diel Galaretka neutral a 5 dielov hortica voda
Jednoducha priprava: Suchl Galaretku neutrél zalejeme '

horlcou vodou a dobre premiesame. Nechame vychladnut
a nasledne opatrne nalejeme na vyrobok pokryty cerstvym ovocim, Fruitful a podobne.
Nechame stuhnut v chlade. Nepouzivajte s cerstvym ananasom, kiwi a papajou.

Zlozenie: cukor, bravcova zelatina, regulator kyslosti:E330, aroma.

Balenie: 5 kg karton s PE vreckom.

Minimalna trvanlivost: 6 mesiacov od datumu vyroby.

Galaretka je praskova - takze sa dobre skladuje. Ale odporicame skladovat na suchom
a chladnom mieste, bez priameho sinecného ziarenia v dobre uzatvorenom obale.
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