
Rosette
Rastlinná alternatíva smotany pre šľahanie a varenie, 
vhodná pre vegánov aj nevegánov, nesladená.



Alternatíva k smotane na šľahanie a varenie na báze vody a rastlinného tuku. 

Vysoká stabilita a nášľah. Ošetrené UHT. Obsah tuku: 25 %.
Gluten-free. Môže obsahovať alergén mlieko.

1 L balenie Tetra Pak ( 12 L v kartóne)

Rosette V-GO! nesladená

Rosette V-GO! nesladená - nielen pre vegánov

Novinka v sortimente a rade V-GO! značky Zeelandia.
Vychutnajte si teraz aj rastlinnú vegan alternatívu smotany vo Vašich 
zákuskoch a koláčoch a mnohých ďalších aplikáciách. 

ZEELANDIA s.r.o.
Družstevná 44, 044 42 Rozhanovce
tel. +421 55 642 79 36
zeelandia@zeelandia.sk; 
www.zeelandia.sk

CALL centrum: 
0800 100 707; 0800 101 328
objednavky@zeelandia.sk

Návod na použitie:
Aby ste získali optimálne výsledky pri šľahaní, výrobok by mal byť vychladený 
na teplotu od 6 ⁰C do 8°C. Šľahajte pri strednej rýchlosti otáčok, 
predlžovaním času šľahania získate pevnejšiu penu.

Zloženie: voda, palmojadrový olej (úplne hydrogenovaný) 25 %, zvlhčovadlo: 
sorbitol [E 420]; glukózový sirup, emulgátory: estery mono- a diglyceridov 
mastných kyselín s kyselinou mono- a diacetylvínnou [E 472e], polysorbát 60 
[E 435]; stabilizátor: hydroxypropylmetylcelulóza [E 464]; jedlá soľ, aróma.

Minimálna trvanlivosť: 270 dní od dátumu výroby.
Skladujte pri teplote od 4ºC do 20ºC (neotvorené balenie). 
Po otvorení skladujte v chlade ( 2°C -8°C) a spotrebujte do 3 dní. 

Rosette V-GO! je nesladená. Stačí ju jemne osladiť cukrom a dostanete skvelú 
sladenú verziu. Smotanu po našľahaní viete mraziť priamo na výrobkoch.

Ideálna
ako náplň koláčov, zákuskov (napr. V-GO! Pastry mix od Zeelandie),
v kombinácii s V-GO! Zeesan Neutral pre ešte lepšiu stabilitu smotany a 
na stabilizáciu pridaného ovocia, čokolády, orieškov a pod. v náplniach,
pre dozdobenie výrobkov, vafl í, palaciniek a lievancov a pod.,
pre dozdobenie ovocných a čokoládových pohárov/dezertov,
do vegánskych jedál - omáčok, polievok a pod.
(odolná voči kyslým zložkám, kyslému ovociu a pod.)


