Zeelandia SATINY

Kvalitna cukrarska poleva
tmava (Dark) a biela (White)
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Satina Dark & White

Vyborna volba pre Vasu cukraren a pekaren.
Satina polevy nevyzaduju temperovanie.
* Po nahriati a spravnom zriedeni s olejom sa pekne aplikuju na povrch vyrobkov
v rovhomernej vrstve. Dokonca aj pri tenkych vrstvach aplikacie.
Rychlo tuhnu po aplikacii na vyrobkoch (pri spravne vychladenych korpusoch).
* Davaju vyrobkom tzv. satinovy vzhlad, ktory si zachovavaju pocas celej doby trvanlivosti vyrobku
(pri dodrzani teplotného retazca).
* Satina polevy je mozné znovu nahriat pri spravhom pouziti.
* Satiny viete pred pouzitim do cesta zamrazit na - 18 °C.

SATINA DARK (tmava)

vysokokvalitna tmava cukrarska poleva s chutou po tmavej cokolade vo forme peniaztekov
s priemerom 10 - 12 mm.

SATINA WHITE (biela)

vysokokvalitna biela cukrarska poleva s chutou po bielej cokolade vo forme peniaztekov
s priemerom 10 - 12 mm. Vynikajuca aj ako zaklad pre farebné polevy.

Balenie: 12 kg karton s PE vioZkou.
Minimalna trvanlivost’ 12 mesiacov od dat. vyroby.
Skladovanie: v suchu a chlade do max. 18 °C + 5 °C. 1

Satina
UZasnéa volba - cukrarskych poliev pre vase
zakusky, dezerty, ganaze, dekoracie a pod.

Atraktivny vzhlad poliev - zlepsi predaj
aj Vasich hotovych vyrobkov k spotrebitelom.
Polevy st vynimocne chutné a pekné
(biela poleva je naozaj pekne biela)

a spotrebitelia si tak vyrobky oblubia a budu
ich nakupovat znova a znova.




Spravne pouzitie SATINY Dark & White

Rozpustanie poliev SATINA Dark & White: Spravne odportcané riedenie SATINA poliev.
Doleziteé: POZOR:

Neprehrievajte polevy pri rozpustani: Satina Dark & White sa riedia inak

- nad 65 °C tmavu! ako Satiny, ktoré sme predavali doteraz.

- nad 50 °C bielu!
Aby Vasa poleva zostala aj po pouzit
Pracovna teplota pri polievani polevy Satina:  na vyrobkoch stale kalitna a po vychladeni

spravne je 38 - 42 °C. nelepiva prosim dodrzte nasledovné odporucane
riedenie.
Spravna teplota polievanych vyrobkov:
spravne 20 - 25 °C. SATINA DARK:
Teplota polievanych vyrobkov pridavok oleja na 1 kg polevy je max. 150 g.
nesmie prekrocit 30 °C! SATINA WHITE:
pridavok oleja na 1 kg polevy je max. 100 g.
V pripade, Ze na aplikovanie polevy Vacsina problémov s polevou vznika
pouzivate automaticku linku, nevahajte prave pri nedodrzani teploty rozpustania
kontaktovat’ nasho technoléga o radu a nasledného nespravneho chladenia
a spravne pouzitie poliev na linke. na vyrobkoch.

Typickeé vlastnosti SATINY:
Textura: tvrda, praskajuca ako prava cokolada
Lesk: leskla, ako prava cokolada
Pridavok oleja: ano mozny, podla odporuicania

do max. 15% tmava a max. 10% biela
Chladenie: potrebné po aplikacii
Pocit v ustach: [ahky, bez pocitu voskovitosti




Satina - standardné vlastnosti polevy
SATINA DARK SATINA WHITE
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Farba: tmavo hnedéa Farba: bicla
Chut": kakaova (sladka) Chut sladka, mliecna
Textuara: tvrda, praskajuca Textura: tvrda, praskajuca
Obsah kakaa: 16 % Obsah kakaa: 0 %
Obsah rastl. tuku: 29 % Obsah rastl. tuku: 27 %
Viskozita: 2600 — 3100 cP Obsah mlieka: 6 %
Tekutost” Viskozita: 3000 — 4000 cP
Tekutost:
u polevy s extra pridavkom 10 =15 % oleja . . O O O

_ _3 . . Ve . .
1.cp =10 Pars (dynamicka viskozita) u polevy s extra pridavkom 5 - 10 % oleja

Satinu vyuzijete skutocne pre mnozstvo cukrarskych
a pekarskych vyrobkov: poleva a napln (ganaz) - zakusky,
kolace, dezerty, piskoty, vafle, susené ovocie, sladkosti

v poleve, croissanty, plundrové vyrobky, jemné pecivo...
Lahko z nej pripravite rozne dekoracie, malé figurky...

Z bielej jednoducho pripravite svoju vlastnu

farebnu cukrarsku polevu.

Pre viac informacii nevahajte kontaktovat svojho
Obchodného zastupcu Zeelandia.



