Margariny s obsahom masla
NON.E margariny

Vychutnajte si kvalitu kazdy den

Preco by ste mali pouzivat prave nase NON.E margariny?

Nase NON.E margariny (bez obsahu écok):
- neobsahuju konzervacné latky,

- neobsahuju emulgatory,

- neobsahuju kyselinu citronovd,

- neobsahuju farbiva.

prirodnou cestou

NON.E margariny su vyrobenu jedine z Cistych rastlinnych tukov a olejov, vody
a inych surovin ako je jedla sol' a aroma podla typu alebo poziadavky zakaznikov,

NON.E margariny neobsahuja stuzené (hydrogenovaneé) tuky
- su teda bez TRANS-MASTNYCH KYSELIN. (ich obsah sa deklaruje ako <1g).

To je najlepsi argument, ktory predava tieto margariny.
Ponuknite svojim zakaznikom zdravsie vyrobky a vychutnajte
si kvalitu Zeelandia margarinov kazdy den.

Margariny su vyrabané v nasej sesterskej spolocnosti Zeelandia Litva a su vyrobené podla
eurdépskych standardov ISO 22000 / FSSC 22000 noriem, pricom Zeelandia je clenom RSPO
od 12/2014 (organizacie zaoberajucou sa udrzatelnostou palmovych stromov na svete).

V pripade zaujmu o velky odber danych margarinov Vam radi vyhovieme aj inym typom
balenia a Specialnym zlozenim podla Vasich poziadaviek.

Nevahajte kontaktovat Vasho obchodného zastupcu v pripade zaujmu. Kontakty na Obchodny
a technologicky tim najdete na nasej we stranke www.zeelandia.sk v casti Kontakty.

Zeelandia s.r.o.
Druzstevna 44, 044 42 Rozhanovce
Tel.: +42155 642 79 36; Fax: +42155 644 15 69

@
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Nova rada NON.E margarinov

Zeelandia margarin pekarsky NON.E

Obsah tuku: 80 %

Zlozenie: rastlinné tuky a oleje,
voda, aréma: maslova

Balenie: 10 kg blok (2x5 kg)
Minimalna trvanlivost: 4 mesiace
od datumu vyroby.
Skladovanie: v chlade a suchu
od +4 do + 15 °C, na tmavom
mieste.

Nutritivna hodnota na 100 g:
720 kcal/2960 kJ

Tuky: 80 g; Sacharidy: 0 g,
Bielkoviny: 0 g. Trans-MK <1g.
Bod topenia: 36 °C.

Pouzitie a vyhody

Tento pekarsky margarin bez obsahu écok: vylepsi Struktiru

a mechanickeé vlastnosti cesta, hotovy vyrobok ziska vyborny
objem. PredIzuje Cerstvost hotovych vyrobkov. Dava vynimocnu
chut chlebu, pecivu a kolacom.

Pekarsky margarin NONL.E je speciélne prispdsobeny pre vyrobu lineckého
cesta, ¢ajového peciva (odportcana teplota spracovania je 15-20°C.
V pripade pouzitia do krémov - pri jedeni dava pocit lahkosti v

Ustach (bez pocitu tukovosti).

Tuk pouzity na vyrobu pekarskeho margarinu NON.E je palmovy, oleje
repkovy a ovseny.

Zeelandia margarin tazny - platy NON.E

Obsah tuku: 80 %

Zlozenie: rastlinné tuky (palma),
rastlinny olej (repka),

voda, aréma.

Balenie: 10 kg blok (5x2 kg)
Minimalna trvanlivost: 4 mesiace
od datumu vyroby.
Skladovanie: v chlade a suchu
od +4 do + 15 °C, na tmavom
mieste.

Nutritivna hodnota na 100 g:
720 kcal/2960 kJ

Tuky: 80 g; Sacharidy: 0 g,
Bielkoviny: 0 g. Trans-MK <1g.
Bod topenia: 39 °C

keepexploring.

Pouzitie a vyhody

Tento tazny margarin bez obsahu écok je idedlnym taznym
margarinom pri vyrobe jemného peciva z listkového cesta
kysnutého (plundra) a nekysnutého (listkové cesto).

Tazny margarin NON.E zostava stabilny pri vysokych teplotach

a pocas mechanického spracovania, nakolko pri jeho vyrobe

sa pouzil Specialny systém emulgacie zaloZeny na Specialnej frakcii
rastlinnych olejov.

Je plasticky. Nevyteka a netrha sa v ceste pocas prekladania
cesta. Vrstvy ostavaju rovnakeé a kozistenté (v celku). Predlzuje
trvanlivost vypecenych vyrobkov. V Ustach nezanechéva pocit
tukovosti.

Stabilnu kvalitu dosahuje aj pri zamrazeni vyrobkov, teda je
idealny pre bake-off (dopekanie priamo na prevadzkach).

Nova rada margarinov s maslom .

Zeelandia margarin krémovy s obsahom masla 20%

Obsah tuku: 80 %.

Zlozenie: rastlinné tuky a oleje,
maslo (20%), voda, jedla sol,
aroma.

Balenie: 10 kg blok (2x5 kg)
Minimalna trvanlivost: 4 mesiace
od datumu vyroby.
Skladovanie: v chlade a suchu
od +4 do + 15 °C, na tmavom
mieste.

Nutritivna hodnota na 100 g:
720 kcal/2960 kJ; Tuky: 80 g;
Sacharidy: 0 g, Bielkoviny: ~1g,,
Sol: 0,2 g. Trans-MK < 1g.

Bod topenia: 37 -39 °C.

Zeelandia margarin tazny - platy s obsahom masla 20 %

Obsah tuku: 80 %.

ZloZenie: rastlinné tuky a oleje,
maslo (20%), voda, jedla sol
(0,5%), aroma.

Balenie: 10 kg blok (5x2 kg)
Minimalna trvanlivost: 4 mesiace
od datumu vyroby.
Skladovanie: v chlade a suchu
od +4 do + 15 °C, na tmavom
mieste.

Nutritivha hodnota na 100 g:
720 kcal/2960 kJ

Tuky: 80 g; Sacharidy: 0 g,
Bielkoviny: ~1g, Sol: 0,5 g.
Trans-MK < 1g.

Bod topenia: 40 - 42°C.

Pouzitie a vyhody

Tento krémovy margarin doda Vasim vyrobkom jedinecnd maslovu
chut.
Je vhodny pre Siroky rad cukrérskych vyrobkov, kolacov a naplni.

Pripravite s nim nadychané cukrarske krémy - je vysokoslahatelny
so stabilnou penou.

Najlepsie sa $lah& pri 15 - 20°C.

Ideélne $lahanie je pocas 15 - 20 mindt.

Na vyrobu tohto margarinu sa pouzil palmovy tuk a repkovy a ovseny olej.
Bez obsahu lepku.

Pouzitie a vyhod

Tento tazny margarin je vysokokvalitny tazny margarin s maslom.

Je idealny pre vyrobu jemného peciva z listkového cesta kysnutého
(plundra) a nekysnutého (listkove cesto) a vynikajuci pre vyrobu
maslovych croissantov.

Tazny margarin s obsahom masla 20 % zostéava stabilny pri vysokych
teplotach a poeas mechanického spracovania, je plasticky a nevyteka

a ani sa netrh pri prekladani cesta. Vrstvy tak ostavaju rovnaké a
konzistentné.

V Ustach nezanechava pocit tukovosti.
Stabilnd kvalitu dosahuje aj pri zamrazeni vyrobkov, preto je idealny
aj pre bake-off (dopekanie priamo na prevadzkach napr. Hypermarketov).

Na vyrobu tohto margarinu sa pouzil palmovy tuk a repkovy a ovseny olej.

keepexploring.




