


Mili zakaznici, vazeni cukrari a pekari,

Dovolte sa nam v uvode podakovat' za neuveritelnych

a krasnych spolocnych 36 rokov, pocas ktorych sme spolocne
hl'adali stale nové, kreativne a tizasné prilezitosti, vdaka ktorym
sa nam podarilo vytvorit Vas pekarsky a cukrarsky tspech.

Pocas tohto obdobia sme sa ako jeden tim Zeelandia neustale snazili
zlepSovat' nase vyrobky, ale aj procesy v spolocCnosti, pricom sme
Cerpali zo znalosti a skisenosti nasich odbornych centier po celom
svete, kde posobime uz viac ako 125 rokov.

Tak ako kazdy rok, aj tentokrat sme obohatili nasu ponuku o nové,
zaujimavé a trendové produkty. Zaroven kladieme doraz na to, aby
kazdy vyrobok spinal najvyssie standardy kvality a prinasal vynimocny
chutovy zazitok.

Verime, ze nas novy katalég produktov pre sezonu 2026/2027

e v e s e

ktoré obohatia Vasu ponuku.

Verime, ze usilie, odborné znalosti a skisenosti nasho timu,
pekéarskych a cukrarskych technoldégov, viozené do vyvoja a pripravy
nasich vyrobkov, Vam pomozu rozvijat Vase podnikanie, prinasat
nové prilezitosti a ziskavat stale viac spokojnych zékaznikov.
Dakujeme Vam za Vasu doveru a spolupracu.

Vas uspech a spokojni zakaznici st aj nasim tspechom.

Tim Zeelandia s.r.0.

Together, we make our world flourish.

keepexploring.
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pre vyrobu
chleba
a peciva

Vikorn 20/80 (s vit. skupiny B a Zeleza)

VIKORN je viaczrnny chlebik obohateny o zelezo Trvanlivost 12 mesiacov
a vitaminy skup. B, ktoré s v dnesnej stresove]  Balenie vrece 15 kg
dobe nepostradatelné. Chutny a jednoduchy

spdsob ako si udrzat VITALITU pocas celého

dna. Zdroj viakniny a bielkovin. Davkovanie:

80 % P3enicna muka: 20 % VIKORN 20/80.

LACTO KO RN Clean Label

Zmes pre vyrobu chutného viaczrnného chleba  Trvanlivost 12 mesiacov
a peciva novej generéacie. Vyborna chut a objem  Balenie vrece 25 kg
vyrobkov. Pre mnohé variacie pre vyrobu chleba

(lanového, razno-psenicného, sezamového,

tmavého slnecnicového a pod.).

Davkovanie: 20 - 25 % na hmotnost muky:

MOLKEKORN Clean Label

Zmes pre vyrobu viaczrnného chleba a peciva  Trvanlivost 12 mesiacov
novej generacie. Pre mnohé variacie pre vyrobu Balenie vrece 25 kg
chleba (lanového, razno-pseni¢ného,

sezamového, tmavého sinecnicového a pod.).

Obsahuje srvéatku.

Déavkovanie: 20 % na hmotnost muky.

Pri dodrzani davkovania maju hotové vyrobky

idealnu farbu, vyrazni chut a dihsiu trvanlivost.




VitalPro CL (CeresPro)

Siroké vyuzitie — vhodné na chlieb, pecivo,
jemné a plundrové vyrobky, croissanty.

Clean Label - zloZenie s Cistou etiketou.
Hotové vyrobky st zdrojom viakniny. Idealne
spracovanie aj na linke. Ideélne aj ako pridavok
skoro do vsetkych pekarskych receptdr.
Flexibilne davkovanie 50 — 90 % na mudku.

Clean Label

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vrece 25 kg

Len tie najkvalitnejSie suroviny v zmesi
VitalPro CL zabezpecuju vyvazenu kvalitu
a optiméalny objem hotovych vyrobkov.

Jogogold

Zmes na vyrobu viaczrnného chleba a peciva
s jemne korenenou chutou. DIh4 trvanlivost
vdaka zemiakovym viockam a vynikajuca chut
vyrobkov vdaka obsahu jogurtu, srvatky

a korenia. Davkovanie: 50 % na hmotnost
pSenicnej muky.

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vrece 25 kg

Zeelmix

Zmes na vyrobu psenicného viaczrnného peciva Trvanlivost’ 6 mesiacov
s obsahom lanovych, sezamowych semienok a  Balenie vrece 25 kg
ovsenych vioiek. Idealna aj pre vyrobu chleba.

Déavkovanie: 20 % na hmotnost muky.

SHAPEMIX 75 MZ ZSS

Vysokohodnotné zmes idedlna pre vyrobu
Specidlneho psenicno-razného chleba a peciva,
zemli a bagiet v kombin&cii s nasim radom

nizsi obsah sacharidov

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vrece 15 kg

SILKGRAIN zépar pre este lepsiu nutritivnu
hodnotu. Hotové vyrobky zo Shapemix 75

maju o 65 % menej sacharidov*, 175 % viac

bielkovin* a maju vysoky obsah viadkniny

Prehlésenie k nizSiemu obsahu
sacharidov, vysokému obsahu viakniny
a bielkovin - len pri dodrzanf danej
receptdry.

(*v porovnani s klasickym pseni¢nym chlebom).

UrBayr

Prava tradicia v novych aplikaciach.
Jedine¢na zmes na vyrobu chutného razného
alebo psenicného zemiakového chleba a peciva.
UrBayr - svojim zloZenim a bohatym obsahom
susenych zemiakov (24%) a podielu razného
kvasu oslovi svojou kvalitou a chutou aj mladd
generaciu, ktora hlada Speciélne zdravsie

a natur vyrobky na pulte v obchode.

Navyse jeho zlozenie je Cleaner Label

(obsahuje len kyselinu askorbovd).

Cleaner Label

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie vrece 25 kg

Davkovanie UrBayr: pre razny
zemiakovy a pSeni¢ny zemiakovy chlieb
je 50 % na muku. Pre svetlejSie typy -
bochnikov, bagiet a peciva 25 %

na muku.

Pri pouzitf Silkgrain zapar v kombinacii
s UrBayr zmesou 30 % na muku.

Navstivte nasu webovy stranku:
www.zeelandia.sk.

Najdete tam kontakty na vsetkych
zamestnancov Zeelandia.

Viete si podrobnejsie pozriet nase
receptury o produkty.
Dozviete sa 0 novinkach &
oznamoch nasej spolocnosti.




== Pravdivo razna zmes

100 % zmes na vyrobu razného chleba a peciva Trvanlivost 6 mesiacov
v nasom sortimente. Predstavte si chutny a Balenie vrece 25 kg
pritom nadychany razny chlieb. Ako je to mozné?

Prave vdaka jej vyvazenému zlozZeniu, pouZitej

kvalitnej muke a ostatnych surovin v zmesi ako je

kvalitny razny kvas a chutné semienka dokazete

vyrobit razny chlieb so stélou a vybornou kvalitou.

Roggo

ROGGO je jedinecna zmes pre razny chlieb Trvanlivost’ 12 mesiacov
a pecivo s obsahom celozrnnej raznej muky, Balenie vrece 25 kg
razného srotu a celozrnného kvasu. Zmes ma

dobru vytaznost, cesto je vhodne tiez

pre strojové spracovanie. Mozné spracovanie

cesta cez stop kysiarne/mrazenie. Dobra stabilita

kysnutia. Davkovanie: 50 % na hmotnost muky.

Gazdovsky chlieb - zmes

Zmes GAZDOVSKY CHLIEB pre vyrobu chleba  Trvanlivost’ 9 mesiacov
Jje zvlast urcené pre vyrobu cmarového chleba  Balenie vrece 20 kg
s dlhou trvanlivostou. Okrem cmaru obsahuje

kvalitné zem. viocky, ktoré prispievaju k predizeniu

trvanlivosti a jeho dihsej Cerstvosti. Davkovanie:

Zakl. receptura: 90 % psen. muka T650:

20 % Gazdovsky chlieb - zmes.

Sojakorn
SOJAKORN je zmes na vyrobu viaczrnného Trvanlivost’ 6 mesiacov
chleba a peciva s obsahom séjovej muky. Balenie vrece 25 kg

Priprava na zaparu s teplou vodou. Ziskate
tak chutny séjovy chlebik s peknou struktuirou
striedky a chutnou kérkou.

Davkovanie 20 % na hmotnost muky.

Fiesta Maiz

Fiesta Maiz je zmes na vyrobu kukuri¢ného Trvanlivost’ 12 mesiacov
chleba, croissantov, kociek a snackov. Balenie vrece 15 kg
S extrudovanou kukuricou, chutnymi

sinecnicovymi semienkami a neodolatelnou

zlatistou farbou hotovych vyrobkov.

Déavkovanie: 50 % na hmotnost muky.

Navstivte nasu webovu stranku:
www.zeelandia.sk.
Na dvodnej strane najdete vzdy

aktualne informacie o nasich . vyhodne
novinkach a link na nase - s
socialne siete 2 katalog v pdf
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Graham - mix

100 % zmes GRAHAM-MIX je vysokokvalitna Trvanlivost’ 6 mesiacov
zmes na vyrobu grahamového chleba a peciva.  Balenie vrece 25 kg

Povazan - zmes New

Zmes na vyrobu zemiakového chleba. Trvanlivost’” 9 mesiacov
Vyborny objem chleba a dlhsia cerstvost. Balenie vrece 20 kg
VyskuUsajte nase nové receptdry pre skvelé

pecivo, kombinacie so srvatkou/kefirom a

pridavkom kvasovych zépar.

Davkovanie: 8 % na hmotnost muky:

Zemiakova zmes Clean Label
Zmes na vyrobu zemiakového peciva - Trvanlivost’ 12 mesiacov
bez obsahu Ecok. S obsahom kukuri¢ného Balenie vrece 15 kg

extrudétu, cesnaku a soli. Idedlna zmes aj
pre vyrobu plundrovych vyrobkov a
zemiakovych pagacov.

Déavkovanie: 30 % na hmotnost muky.




Panoplus Dark

Viaczrnne

Zmes|

PANOPLUSY

Zmes na vyrobu tmavého viaczrnného
chleba a peciva. S bohatym obsahom
semienok ako je sinecnica, lan, sezam,
proso, sladovych pseni¢nych a ovsenych
vlociek, kukuricnej ldmanky a lepku pre
dobry objem. Variabilné davkovanie - vid
popis nizsie.

Panoplus Sunflower

Trvanlivost’ 12 mesiacov

AW

Balenie

vrece 25 kg

Zmes na vyrobu sinecnicového chleba,
peciva a plundrovych vyrobkov. S bohatym
obsahom slnecnice. Zmes obsahuje navyse
sezam, [an, lupinove otruby, raznd muku,
sladovy ja¢men a kvalitny lepok.

Variabilné dévkovanie - vid popis niZsie.

Panoplus spalda

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie

vrece 25 kg

Zmes na vyrobu $paldového chleba, peciva
a plundrovych vyrobkov - oblibeny staly
trend u spotrebitelov. V zmesi je okrem
drvenej a pufovanej Spaldy pridavok
sladovej jacmennej muky, extrudovanej
kukuricnej krupice a kvalitného suseného
kvasu a lepku. Variabilné davkovanie - vid
popis nizsie.

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie

vrece 25 kg



(Panoplus) Toscane Dark 20

Zmes na vyrobu viaczrnného chleba a Trvanlivost’ 12 mesiacov
peciva. Tmava zmes obsahuje [an, tekvicové Balenie vrece 25 kg
jadierka, sinecnicu, sladovd jacmennd muaku,

pufovanu Spaldu, sezam, kvalitny suseny

kvas a lepok. Variabilné davkovanie - podla

pozadovanej tmavej farby hotovych

vyrobkov - vid popis nizsie.

-
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Odporucané davkovanie zmesi Panoplus:

Panoplusy odporiacame davkovat 20 % na mnozstvo pridanej miky.

V pripade ak chcete vyrazny vyrobok, ¢i uz farbou alebo Struktirou striedky davkovanie
je mozné upravit az do pomeru 25 % Panoplus : 75 % mika

(teda 33 % davkovanie na mnozstvo muky).

Nasi pekarsky technolégovia Vam vzdy radi pomo6zu
pripravit receptury podla Vasich poziadaviek.

Nezabudnite ich kontaktovat pri pouziti nizSieho davkovania, nez je odporucané, vtedy
je potrebné overit si, ¢i sa uz musf pridat navyse pripravok na chlieb/pecivo, pripadne
iné suroviny ako je sol a pod. k recepture.




Pekarske

pripravky
pre pecivo

Lactorex original
Jeden z najznamejsich a vysokokvalitnych Trvanlivost’ 12 mesiacov
pripravkov Zeelandia pre vyrobu vietkych Balenie vrece 25 kg

typov peciva. Cesto je nelepivé, pruzné, mé
SirokU toleranciu pri kysnuti a hotové vyrobky
sU s typickou aromatickou vénou a chutou.
Pre kazdy sposob vedenia. Odporucané
davkovanie: 1-3 % na hmotnost muky.

Gamma Bonpano RSPO SG
Pripravok na vyrobu pseni¢ného a Trvanlivost' 12 mesiacov
pSenicno-razného chleba a peciva. ZaruCuje Balenie vrece 20 kg

vysoku stabilitu a elasticitu cesta, vyborny
objem, vysoky stupen vyrobnej tolerancie -
vhodny aj na strojové spracovanie.
Odporucané davkovanie: 0,3-0,5 %

na hmotnost muky.

La Baguette

Kvalitny a velmi univerzalny pripravok na Trvanlivost’ 12 mesiacov
vyrobu bagiet, ciabatty, langoSov, postchoy, Balenie vrece 25 kg
pizze a pod.

Odporucané davkovanie: 90 % psenicna
muka: 10 % pripravok.

Pozor: nezvysujte dévkovanie - pripravok uz
obsahuje sol - vyrobky by mohli byt potom
viac slané.




PREMIUMBACK CL Clean Label

Pekarsky pripravok bez obsahu écok Trvanlivost' 12 mesiacov
pre vyrobu chutnych rozkov a peciva - Balenie vrece 25 kg
vyborne kombinovatelny s inymi Clean

Label zmesami. Idedlny aj pre vyrobu

plundrového peciva a jemného peciva.

Odporucané davkovanie: 1 % na hmotnost

muky.

NATU RGUSTO Clean Label

Pripravok s tzv. pre-fermentom a cistou Trvanlivost’ 12 mesiacov
etiketou. Univerzélne pouzitie ako pre chlieb, Balenie vrece 25 kg
pecivo, pizzu, ciabattu - skracuje Cas pripravy,

ziskate vyrobky s efektom dihého zrenia, ale

bez nutnosti dlhej fermentécie

- s jedinecnou chutou, ardmou, otvorenou

Struktdrou a chrumkavostou.

Viysoka absorpcia vody (do 80 %).

Déavkovanie: 5 — 7 % na hmotnost muky.




Specialne
pekarske
pripravky/
zmesi pre
pecivo

Nordix Su per New RSPO SG
Viynimocny pekarsky pripravok v nasej ponuke.  Trvanlivost 12 mesiacov
Chréni drozdie a cesto pri procese mrazenia. Balenie vrece 25 kg

Zvysuje toleranciu cesta. Déva cestu vyssiu
elasticitu. Zaroven zvysuje toleranciu cesta pri
rozmrazovani a konecnom kysnuti.
Odporucané davkovanie:

od 2 % na hmotnost muky (pre chrumkavy
chlieb a bagety 4 - 5 % na muku).

Cesto Francuzske

100 % kompletna zmes na vyrobu réznych Trvanlivost’ 6 mesiacov
vyrobkov z listkového cesta. Stéla kvalita Balenie vrece 25 kg
zmesi (kvalitna muka a suroviny v zmesi).

Pekny objem, wyborné listkovanie, jedinecné

chut. Viestranné vyuZitie ako na sladko, tak

na slano.

Zea Soft

Specialny pripravok pre jemnu, nedrobivti Trvanlivost’ 12 mesiacov
striedku, ideélny do vsetkych pekarskych Balenie vrece 25 kg
vyrobkov. Nahradza tuk, ma priaznivy vplyv

pri predfzeni trvanlivosti vyrobkov.

Odporucané davkovanie: 1 - 2 % na

hmotnost muky u chleba a2 -5 % na

hmotnost muky u peciva a jemného peciva.

11



Pizzamix 15 ME

Pripravok pre vyrobu pizzového cesta a Trvanlivost’ 12 mesiacov

snackov. Jednoducha receptura a stala Balenie vrece 15 kg
kvalita pizze, ktoré Vés urcite presveddi.

Odportcané davkovanie:

15 % na hmotnost muky.

Preco si vybrat’ Nordix Super New RSPO SG:

Ochrana pred mrazom: Zabranuje poskodeniu struktdry kvasiniek krystalikmi ladu.
Vysoka tolerancia cesta: ZaruCuje stabilné vysledky aj po dihSom skladovani v mraznicke.
Vylepsené kvalita: Dodava upecenému pecivu pekny objem, viacnost a elasticitu.
Neutralna chut: Nema vplyv na vyslednu chut ani ardmu hotovych vyrobkov.

Ideélne rieSenie pre bake-off technolégiu.

12
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Pripravky pre
vyrobu chleba
a peciva

Miety slad

Bonpano Wit

Pekarsky pripravok pre vyrobu psenicného Trvanlivost' 12 mesiacov

chleba. Dodé vyrobkom objem, jemnu Balenie vrece 20 kg
pravidelnd striedku bielej farby a dihd trvanlivost

a Cerstvost, pricom sa striedka chleba netrusi.

Odporucané davkovanie: 2 % na hmotnost

muky.

Bonpano Krokant

JedinecCny pripravok pre svetly psenicny chlieb,  Trvanlivost 12 mesiacov

psenic¢no-zemiakovy chlieb, vodové a tukové Balenie vrece 25 kg
pecivo (veku) a pod. Dodéva chlebu a vekém

vysoky objem, jemnu chrumkavd kérku

a nadychan striedku.

Odportcané davkovanie: 2 - 3 % na hmotnost

muky.

Mlet)'( praien)'( Slad Clean Label

Stmavovaci prazeny slad urceny na vyrobu Trvanlivost’ 12 mesiacov

chleba aj peciva (klasického aj viaczrnného). Balenie vrece 25 kg
Déavkovanie: podla potreby - odporucané
1 % na hmotnost muky.



Drozdovo-
maslane

Tenannanen |

]

i

Pamadtate si casy domacich kysnutych kolacov, ktorych sladka vona zaplnila cely dom?
Alebo lahodné maslové zemlicky ci kysnuté pecivo na ranajky alebo olovrant?
Tradiciu jednoduchého domaceho pecenia zachovava aj Cesto Drozd' ovo-maslane od Zeelandie.

Mozete si vychutnat jcho maslovi aromu a krasnu Strukturu striedky.
Cesto je vynimocne nadychané a elastickeé.

Tradicny spdsob dihého miesenia cesta bol nahradeny postupom na zaraz — vsetky suroviny sa zmiesaju
naraz, cesto sa miesi 5 minut a nasledne sa necha odpocivat 20 minut, pri€éom si zachovava vSetky
vlastnosti tradicne vedeného kysnutého cesta pripravovaného na omladok.

Vyhody
. maslova chut’ a aroma,
. priprava na zaraz,

. nadychané a elastické cesto,
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Stabilizatory
chleba a
peciva

MultiStabil Plus

Zabezpe(i bezpecnost spracovania cesta Trvanlivost’ 12 mesiacov
manuélne gj strojovo. Pre zvysenie objemu Balenie vrece 25 kg
chleba a lepsiu Struktdru striedky, stabilitu cesta

aj pri prerusovanom kysnutf. Predizuje

trvanlivost vyrobkov. Odportcané davkovanie:

3-5% (100 % razné chleby); 1 -3 % P-R

a R-P chleby; 0,5 -1 % pSenicné chleby.

Stabilizator chleba a peciva CL ciean Label

Idedlny ako pridavok do chleba a peciva - bez  Trvanlivost 12 mesiacov
obsahu écok. Lepsi objem chleba a stabilita Balenie vrece 15 kg
cesta. Idealny v kombinacii s inymi zmesami

z radu Clean Label alebo ako pridavok

do kvaskovych vyrobkov. Odporicané

davkovanie: 1 % na hmotnost muky.

Protea Stabili

Ideélna pre vietky typy pekarskych vyrobkoy, Trvanlivost’ 12 mesiacov
Zlep3uje kvalitu muky, zvySuje vaznost vody Balenie vrece 20 kg
v ceste a prediZuje Cerstvost vyrobkov. Zarucuje

lepsiu stabilitu cesta a objem vyrobkov.

Odporucané davkovanie: 0,5 — 2 % na hmotnost

muky, v pripade potreby az do 5 %.




ZELAFRESH

Enzymaticky pekarsky pripravok na zvysenie Trvanlivost' 12 mesiacov

Cerstvosti a makkosti chleba, toastového Balenie vrece 25 kg
chleba a jemného peciva (vianociek a pod.).

Odporucané davkovanie:

1 -2 % na hmotnost muky.

Pripravok sa pridéva na zéraz.

Enzymaticky pekérsky pripravok na zvysenie Trvanlivost 12 mesiacov
Cerstvosti a makkosti chleba, toastoveho Balenie vrece 25 kg

chleba a jemného peciva (vianociek a pod.).
Pred7i Cerstvost péeni¢no-raznych chlebov
s viditelnymi vysledkami na tretf den

po upeceni. Odporucané davkovanie:

1 -2 % na hmotnost muky.

Prirodna formula cerstvosti MAXIMO FRESH (Freshness & Softness)
Tento vyrobok sa zameriava na udrzanie méakkosti striedky, pruznosti a dlhodobej Cerstvosti chleba
a peciva bez straty kvality chuti. Patri do kategorie tzv. BIT technoldgie Zeelandia.

(BIT: Bread Improver Technology) Je cely subor inovativnych technolgii,
procesov a know-how (enzymy, emulgatory, vedenie cesta), ktoré vedu k celkovému zlepseniu
vyslednéeho chleba a peciva.
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Fermentované
vyrobky a
kvasy

Zela Sauer Liquid

Stabilizovany fermentovany vyrobok v tekutej  Trvanlivost 12 mesiacov

forme. Ekonomické déavkovanie. Chlieb méa Balenie kanister 5 kg
po upeceni vynikajuce senzorické viastnosti

a dlhsiu trvanlivost.

Odportcané davkovanie: 1 - 1,5 % pri pomere

muk 80 % pSen. : 20 % razna.

Molkesauer

Zakyslovaci pripravok do chleba v pastovitej Trvanlivost’ 12 mesiacov
forme - pre priame vedenie cesta. Viyvazeny Balenie vedro 20 kg
obsah kyseliny octovej a mlie¢nej zaruci

optimalne prekyslenie, extrudované muky Odporticané davkovanie:

dodaju vyrobkom typickd chlebovii chut 1 -5 % na hmotnost muky podla
a vonu a vyrobky maju aj vyrazne elasticku % pomeru pouzitych muk.
striedku.

FERMENTO P FORTE  cieen Label

Suseny sladovy kvas pre vyrobu chleba, Trvanlivost’ 12 mesiacov

peciva, cereélnych vyrobkov a dokonca Balenie vrece 10 kg
jemného peciva. Vyrobeny podfa

najnovsich poznatkov o kvasoch.

Odpordcané davkovanie:

0,5 =2 % na hmotnost muky.



A0

J .
; V.
CLEAN LABEL (CL - cista etiketa) rad vyrobkov Zeelandia:

Nasim cielom je nielen dodavat kvalitné pekarske a cukrarske suroviny, ale aj spifiat prisne
poziadavky slovenskej a europskej legislativy.

Najlepsie veci v Zivote su jednoduché. Ako chrumkavy, cerstvo upeceny chlieb.

Zakaznici si chcl kupit dobry chlieb a pecivo vyrobené z jednoduchych surovin.

A sU ochotni zaplatit za to viac. Preto sme vytvorili rad Clean Label.

S nim m&zete piect chrumkavé chleby, vonavé buchty a jemné pecivo a kolace s kratsim zlozenim
bez écok a s prirodnymi ingredienciami.

Zmesi Clean Label obsahuju kvalitnd muku, rézne semienka, slad, lepok, sol a fermentované vyrobky,
kvas a susenu stavu z aceroly. Nakolko piect s prirodnymi surovinami tak, aby ste mali vzdy rovnaké
vysledky pecenia nie je jednoduché, postarali sme sa aj o to, aby zlozenie bolo nastavené spravne, a aby
vysledok pecenia bol vzdy rovnaky - rovnako chrumkave, nakysnuté a rovnako vliacne cesto a vyrobky.

V sortimente CL (Clean Label) vyrobkov Zeelandia najdete:

— fermentované vyrobky a kvasy
ako napr. Fermento P Forte,
— rad vyrobkov SILKGRAIN,
— CL Stabilizator chleba a peciva,
— CL Premiumback, NaturGusto,
— VitalPro CL,
— Lactokorn a Molkekorn,
— PInka makova Premium,
— Ovex powder Olz,
— posypy s Clean Label zlozenim,
— CL margariny
a dalsie suroviny.
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N Viaczrnné
~, kvasoveé

zapary

Silkgrain Spelt (spalda)  clean Label

Cereélna obilna kvasova zapara obsahujica Trvanlivost’ 9 mesiacov
zmakcené Spaldové zmé, Spaldovi trhanku Balenie kartén 15 kg
a jamenny sladovy extrakt. Idealna zviast (3x 5 kg)

pre svetlejSie viaczrnné pecivo, chrumkavy
chlieb aj bagety.

Doporucené davkovanie:

30— 50 % na hmotnost muky.

Si"(g rain Chia Clean Label

Zapara z drobnych semienok Salvie hispanskej,  Trvanlivost' 6 mesiacov
ktoré st cenené pre svoju nutritivnu hodnotu. Balenie karton 15 kg
Obsahuje kvalitny razny kvas. Posobi pozitivne (3x 5 kg)

na viacnost. Vhodna pre vodove aj jemné

pecivo, pSenicno-razné chleby,

plundrové vyrobky, liate hmoty ako aj muffiny.

Doporucené davkovanie: 30 - 50 %

na hmotnost muiky. NAg BESTSELLER

Mr. Korn Natura v danej kategérii
Viaczrnna obilna zépara so zmakéenymi Trvanlivost' 9 mesiacov
raznymi a pSenicnymi zrnami, obsahuje Balenie kartén 15 kg
[anové a sinecnicové semienka. Hodf sa pre (B3x 5 kg)

viaczrnné pecivo, chlieb aj bagety a dalsie
vyrobky s vyraznou textdrou.
Doporucené davkovanie:

50 - 100 % na hmotnost muky.

IS
Eﬂ':'i'ih'rmlll.hlll[
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Silkgrain Onion Garlic

(cibula - cesnak) Clean Label

Viaczrnna obilna kvasova zapara Trvanlivost' 9 mesiacov
obsahujlca celé zméakcéené zrné vybranych Balenie kartén 15 kg
obilnin a olejnin, kusky cibule a cesnaku. (3x 5 kg)

Pecivu aj chlebu dodé na osobitej a pritom
Jjemnej chuti. Doporucené davkovanie:
30 -50 % na hmotnost muky.

Silkgrain Ebony

(sojova zapara) Clean Label

Prirodné stabilizované zapara obsahujca Trvanlivost' 9 mesiacov
séjove boby, sinecnicové, lanové semienka a Balenie karton 15 kg
sladové prazené jacmenné muky. Hodi sa pre (3x 5 kg)

vyrobu viaczrnného peciva, formovy chlieb,
bagety aj plundrové vyrobky. Doporucené
davkovanie: 50 — 100 % na hmotnost muky.

Silkgrain pumpkin carrot

(tekvicovo-mrkvova) Clean Label

Prirodna stabilizovana zapara obsahujdca Trvanlivost' 9 mesiacov
tekvicové semienka, kisky mrkvy, ovseny Balenie karton 15 kg
kvas, lanové semienka. Idealna pre vyrobu (3x 5 kg)

chutného chleba, bagiet a plundrovych
vyrobkov. Doporucené davkovanie:
50 ~100 % na hmotnost mdky.

Silkgrain LEGIM

(strukovinova) Clean Label

Prirodné stabilizovana zépara obsahujlca Trvanlivost' 6 mesiacov
zelenu sosovicu, mungo fazulky, cervend Balenie karton 15 kg
papriku, mrkvu, susenu cibulu a prirodny ovseny (3x 5 kg)

kvas. Kompletné bielkovina v spojeni s pSenicou

a razou pouzitou v receptdre. Idealna pre vyrobu  Len na objednavku.
chutného chleba a peciva. Doporucené

davkovanie: 50 — 100 % na hmotnost muky.

Silkgrain Sonnen Miisli
(an, sInecnica, chia, quinoa, ovos) Clean Label

Prirodné stabilizovan4 zapara obsahujlca Trvanlivost' 9 mesiacov
lanové, sinecnicové, chia, biele quinoa a Balenie kartén 15 kg
konopné semienka a prirodny ovseny kvas. (3x 5kg)

Idealna pre vyrobu chutného chleba, peciva,
bagiet, sladkych aj slanych variécif - muffin,
plundra a pod. Doporucené davkovanie:

50 —100 % na hmotnost muky.

Nas tip: zapary viete v pekarni aj skombinovat’ a vytvorit' si tak svoju vlastni verziu chieba a peciva.

Silkgrain sU idealne aj do kvaskovych pekarskych vyrobkov.
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Posypove
Zmesi
a suroviny

Mont Blanc Clean Label

Nerozpustny dekoracny “cukor” pre vase Sisky  Trvanlivost’ 12 mesiacov
a iné pekarske vyrobky - buchty, plundrové Balenie vrece 12,5 kg
vyrobky, cukrérske vyrobky - kolace, venceky

a pod. Jemne mleta Struktdra a biela farba,

prilemna chut. Posyp nevihne na este teplych

vyrobkoch. Davkovanie: podlfa potreby.

Decor Slniecko CL Clean Label
Posypova zmes pre pekérske vyrobky. Trvanlivost' 6 mesiacov
Jej ZloZenie prispieva k tomu, Ze na vyrobkoch  Balenie vrece 20 kg

nielen pekne vyzeré a nepripaluje sa, ale vyrobky
s touto posypovou zmesou aj lepsie chutia.
Obsahuje: [an, ovsené a psenicné viocky,
kukuri¢nu krupicu, psenicné klicky, sezam,
sinecnicu, sol. Davkovanie: podla potreby.

Decorathn Grlt Clean Label (Decor Tarwegries)
Speciélne upravena pseni¢na semolina vhodné ~ Trvanlivost 6 mesiacov
na posyp viaczrnnych druhov chleba, peciva Balenie vrecko PP 5 kg

a Speciélnych pekérskych vyrobkov. Ideédline
vynikne na tmavsich vyrobkoch. Vyskisajte napr.
s radou Silkgrain, Panoplus Dark/Toscane Dark
a pod. Davkovanie: podla potreby.



Dekor jemny

Dekoracny cukor - nerozpustny, idealny Trvanlivost’ 9 mesiacov
pre posypanie este teplych SiSiek alebo Balenie vrece 10 kg
plundrovych vyrobkov, kolacov a inych

pekarskych alebo cukrarskych vyrobkov.

Davkovanie: podlfa potreby.

Semienko slnecnicoveée

SInecnicové semienko na posyp ako aj pridavok  Trvanlivost 12 mesiacov

do pekarskych vyrobkov. Balenie vrece 10 kg
Déavkovanie: podla potreby.

Cokoladova dekoracia RA/MB (pajets)

Jedine¢na termostabilna ¢okolddova dekoracia  Trvanlivost 18 mesiacov
z pravej cokolady vhodna do pekarskych Balenie karton 5 kg
vyrobkov - jemného peciva, plundry, cukrérskych

trenych hmét, muffinov a pod.

Aj pre dozdobenie a posyp vyrobkov.

Déavkovanie: podla potreby.

Odportcame pridavat na konci mieSania.

Lieskovo-orieskovy krokant 50 %

Lieskovo-orieskova zmes (malé kusky) Trvanlivost 12 mesiacov

s obsahom 50 % lieskovych orieskov a cukru Balenie vrecko PE 1 kg
pre dekoraciu zakuskov, zmrzliny, trvanlivého

peciva, dozdobenie tort a zékuskov a ako

pridavok do trvanlivych krémov a pod.

Déavkovanie: podla potreby.
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Backcreme MXI

/mesi a
pripravky

pre jemné

pecivo :

Pastovity pripravok pre vyrobu jemného
peciva a luxusnych kolacovych vyrobkov.
Backreme uz obsahuje sol, cukor

a aromatické a biologicky aktivne latky.
Odpordcané davkovanie:

20 % na hmotnost muky.

Drozd'ovka 5 %

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vedro 20 kg

MXI technolégia - Maximum Improver
Technology - vyuZiva najnovsie poznatky
v oblasti efektu enzymov. Dosahuju sa

tak najlepsie vysledky v kvalite a objeme
konecnych vyrobkov.

ZlepSovaci pripravok pre vyrobu jemného
peciva a luxusnych kolacovych vyrobkov

s jemnou maslovo-mliecnou aromou. Doda
vyrobkom jemnost, Specificky Struktdru cesta.
Idealne aj ako pridavok do hamburgerovych
Zemli, buchiet a knedli a pod. Jedine¢né
davkovanie: 5 % na hmotnost muky.

Korent Europe

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie vrece 25 kg

Zmes na vyrobu jemného kysnutého peciva
s citrénovou chutou a vénou, jemne Zltou
farbou striedky a vybornou trvanlivostou.
Vhodné pre ru¢né aj strojové spracovanie.
Idealna pre vianocky, zaviny, ovocné
chlebiky a pod. Odporucané déavkovanie:
20 % na hmotnost muky.

Trvanlivost' 12 mesiacov
Balenie vrece 20 kg




Korent Vanilla

Zmes na vyrobu jemného peciva/kysnutych Trvanlivost' 12 mesiacov
vyrobkov s vanilkovou chutou. Jemna Struktira  Balenie vrece 20 kg
striedky, vborné chut a vona vyrobkov ako su

vianocky, zaviny, mensie tvary a pod. Vyrobky

pomalsie vysychaju a maju dlhsiu trvanlivost.

Odporucané davkovanie: 20 % na hmotnost

muky.

Cesto Drozd'ovo-maslane NOVINKA

Jedine¢na zmes pre vyrobu jemného peciva Trvanlivost 6 mesiacov
a kolacov na plech s nadychanou Struktdrou Balenie vrece 25 kg
cesta a jemnou maslovou chutou a arémou,

ktoré pripomina via¢ne doméce kolace

ako od babicky. Siroké moznosti vyuzitia

pre jedinecné jemné pecivo, brioche atd.

Déavkovanie: 25-33 % na muku.

Ovex Powder Olz Clean Label
Zmes pre pripravu nahrady vajecnej Trvanlivost' 12 mesiacov
melanze na potieranie vyrobkov Balenie vrece 25 kg

pred pecenim. Jednoduché priprava,
vyborné farba a lesk hotovych vyrobkov.
Zakladna receptura:

125 g Ovex, 1 000 g studena voda.
Odporicame pripravu min. 1 h vopred
pred potieranim.

Vhodné aj na strojové pouzitie.
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Biskuit Instant

Cukrarske

- Slahané hmoty

Biskuit Instant zabezpedi rychle a bezpecné Trvanlivost’

12 mesiacov

spracovanie piskotovej hmoty, optimalne Balenie
vlastnosti upec¢eného korpusu s jemnou chutou

a vonou, jemnou porovitostou korpusov.

Zaroven aj dIhsiu trvanlivost vyrobkov. Ideélne aj

pre rolady a babovky. Davkovanie korpus svetly:

1000 g zmes, 750 g vaj. melanz, 100 g voda.

Piskota 100 svetla

vrece 25 kg

Zmes na pripravu piskdtovej hmoty svetle). Trvanlivost’ 9 mesiacov
Moderny spdsob pripravy piskétovej hmoty, Balenie vrece 15 kg
efektivnejsia préca s hmotou, ktora je stabilna

a umoznuje pripravu vacsieho objemu hmoty

naraz. [dealna aj pre rolady a babovky.

Davkovanie korpus svetly: 1000 g zmes, 600 g

vaj. melanz, 200 g voda.

Piskota 100 tmava (kakaova)

Zmes na pripravu piskétove] hmoty tmavej/ Trvanlivost’ 9 mesiacov
kakaovej. Moderny spdsob pripravy piskotovej  Balenie vrece 15 kg

hmoty, efektivnejsia praca s hmotou, ktoré je
stabilng a umoZnuje pripravu vacsieho objemu
hmoty naraz. Idealna aj pre rolady a babovky.
Davkovanie korpus tmavy: 1000 g zmes, 700 g
vaj. melanz, 150 g voda.



Bufler Komplet

Jednoducha kompletna vyroba likérovych Trvanlivost’ 9 mesiacov
Spiciek - bufleriek z Bufler Komplet. Balenie vrece 15 kg
Z Bufler Komplet vyrobite aj vyborné piskotky

a dalsie cukrérske vyrobky, nakolko je zmes

vhodna aj na vyrobu korpusov a platoy,

a taktiez Cajového peciva.

Déavkovanie: 1000 g zmes, 450 -500 g voda.

* Pozn.: pre iné pouzitie a aplikacie vyrobku prosim, poZiadajte vasho obchodného zastupcu alebo technoldga
Zeelandia o zaslanie aplikacnej receptury alebo o vytvorenie aplikacnej receptiry pre vami pouzivanu aplikaciu.
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Muffin 100

Cukrarske
zmesi

- trené

a kolacové
hmoty

Kompletna 100 % zmes na vyrobu muffiniek,
ale aj liateho cesta - zakladu pre zakusky a torty.
Receptura je postavena na jednoduchosti

- bez pouzitia vajec, pricom zakladom je kratke
spojenie zmesi s vodou a olejom bez prilisného
preslahavania hmoty. Zakladna receptura:

1000 g zmes, 400 g voda, 400 g olej.

Cesto Cokoladové

Trvanlivost’ 9 mesiacov
Balenie vrece 15 kg

V ponuke tiez papierové muffin-traysy
na 60 g navazku cesta.

Oblibena zmes pre vyrobu trenych hmdat,
cookies, muffinov, tort, baboviek a zékladov
réznych zékuskov a dezertov.

V tmavej cokoladovej verzii. PouZitie s olejom
alebo maslom/margarinom.

Zakladna receptura:

1000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g olej.

Cesto Jogurtové

Trvanlivost 6 mesiacov
Balenie vrece 10 kg

Oblibena zmes pre vyrobu trenych hmat,
cookies, muffinoy, tort, baboviek a zékladov
roznych zékuskov a dezertov.

V svetlej jogurtovej verzii.

Zakladna receptdra: 1000 g zmes, 300 g vaj.
melanz, 300 g olej, 300 g voda.

Trvanlivost' 6 mesiacov
Balenie vrece 10 kg




Cesto Korzenné (pernikové)

Cesto Korzenné (pernikové) je chutovo Trvanlivost’ 6 mesiacov
Vyvazena zmes na pripravu trenej hmoty Balenie vrece 25 kg
ako zé&kladu pre kolace, muffiny a babovky. ' ’ .. ofe?

Zaroven pri pouZzitl inej receptdry aj na chutné
perniky. Zakladna receptdra pre trend hmotu:

-“_.'. I.
1000 g zmes, 250 g olej, 450 g voda. {

Cesto Karameloveé

Oblubena zmes pre vyrobu trenych hmat, Trvanlivost' 6 mesiacov
cookies, muffinov, tort, baboviek a zékladov Balenie vrece 10 kg
roznych zakuskov a dezertov. V trendy

karamelovej verzii.

Zakladna receptura na trend hmotu: 1000 g

zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g ole.

Cesto spaldové s orechmi

Zmes pre vyrobu Spaldovej trenej hmoty Trvanlivost' 12 mesiacov

s orechmi - oblUbena u zakaznikov vdaka Balenie vrece 5 a 15 kg
svojmu zloZeniu a chuti. Ideélna aj ako zéklad

pre zakusky a torty, zaklad pre cheesecakes,

pre vyrobu cookies, muffinov a pod.

Z&kladna receptura na trend hmotu:

1000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g olej.

Cesto Medové

Cesto medové je chutna a velmi Ziadana zmes  Trvanlivost’ 6 mesiacov

pocas celého roka a pred Vianocami na Balenie vrece 10 kg

pripravu medového treného cesta, medovych

platov alebo dokonca medovych cookies a N&s tip. Cesto medové je idedlne
pod. Zakladna receptura pre medové trené aj v kombinacii s Cestom Korzennym

cesto: 1000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g~ napr. ako na obrazku.
olej. Tenké valkané platy: 1000 g zmes,
220 g vaj. melanz, 280 g Zela Delikates.

Cesto Zeleny caj

S pridavkom zeleného caju, pre zaujimave Trvanlivost’ 6 mesiacov
kombinacie a obohatenie Vasho sortimentu. Balenie vrece 15 kg
Cesto Zeleny ¢aj neobsahuje zahustovadla,

emulgatory ani modifikovany skrob.

Ma charakteristickd a vyraznu chut a farbu

vdaka pridavku zeleného caju.

Zakladna receptura: 1000 g zmes, 450 g vaj.

melanz, 450 g ole.

Sacherka
Sacherka je kvalitna zmes na vyrobu trenej Trvanlivost 6 mesiacov
hmoty s kiskami skutocnej Cokoléady. Ideélna Balenie vrece 15 kg

v kombin&cii s nasim marhulovym dzemom,
ovocnou naplhou ribezlovou, poliata Arabesque
Cokolédou, dozdobené Slahackami z nasej
ponuky a pod. Z&kladna receptura:

1000 g zmes, 400 - 450 g vaj. melanz, 150 g
voda, 100 g olej.
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Velvet Purple Cake

100 % zmes Velvet Purple Cake pre vyrobu Trvanlivost’ 6 mesiacov

Stavnatych (velvet) korpusov a platov, muffinov  Balenie vrece 10 kg
a cookies s vyraznou Ziarivou farbou a arémou

po bobulovom ovodi.

Zakladna receptura: 1000 g Velvet Purple Cake,

650 g vaj. melanz, 130 g olej, 180 g voda.

Velvet Fantasy Lemon Cake

Velvet Fantasy Lemon Cake prekvapi svojou Trvanlivost’ 12 mesiacov

sviezostou a skvelou citronovou chutou Balenie vrece 15 kg
kazdého. S kuskami ovocnej citrénovej pulpy

v zmesi, idedlny na vyrobu trenych viaénych

korpusov a platoy, ovocného chlebicka, ako

zaklad pre skvelé kombinacie chuti. Zakladna

receptura: 1000 g Velvet Fantasy Lemon Cake,

250 g vaj. melanz, 250 g olej, 250 g voda.

Velvet Double Choc Cake
Velvet Double Choc cake je 100 % zmes na Trvanlivost’ 9 mesiacov
vyrobu cokoladového chlebicka, korpusu, Balenie vrece 15 kg

muffinov a platov s pravymi kiskami cokolady

s jemnou nadychanou Struktdrou, ktoréd zostane
diho viac¢na. Z&kladna receptura:

1000 g Velvet Double Choc Cake, 200 g vaj.
melanz, 200 g voda.

Basis-Riihr
Chut a textura kolaca ako od babicky, ideélna Trvanlivost’ 12 mesiacov
zmes ako na kolace na plech - ovocné, makové, Balenie vrece 25 kg

ako aj vyrobu trendy cukrarskych vyrobkov ako
pecené nanuky, lizatka na palicke Cake pop,
vafli, cookies a susienok.

By Zakladna receptura: 1000 g zmes, 500 g vaj.
" melanz, 500 g olej/maslo/Zela Delikates.

RAD WROBKOV VELVET CAKE Pazitok pre kazdého spotrebitela.

Zeelandia prinasa na slovensky trh nové zmesi na vyrobu skvelych stavnatych
korpusov a platov v rade VELVET cakes.

Vasi zékaznici si tak vedia vychutnat ako opticky zazitok z farebnej kombinacie zmesi, naplne
a dozdobenia, ale aj neskutocnu jemnost a vlacnost korpusov a platov zo zmesi Velvet.

Vlac¢na PURPLE verzia Velvet cake - s aromou po bobulovom ovoci a peknou tmavsou
farbou. Skvela pre korpusy, rolady, cookies, muffiny a v kombinacii s nasimi dalSimi produktami
Zeelandia pre skutocne variabilné pouzitie vo Vasej cukrarni.

Jedinecny sviezi a Stavnaty LEMON - citronova verzia Velvet cake - s prekvapivou
chutou citronovej ovocnej pulpy, ktord si zamilujete ¢i uz samostatne v korpuse, rolade,
chlebicku alebo v skvelych kombinaciach chuti s naplhami o

a surovinami zo Zeelandie, ktoré sme pre Vas vytvorili.
Jemny a $tavnaty COKOLADOVY(Double Choc) Velvet
korpus s extra porciou cokoladovych kuskov, pre neskutocne
mnozstvo kombinacif receptur a chuti.

Proste dosiahnutelny a jedinecny pozitok pre kazdého.




MADLENKY
variacie
a koncept

KONCEPT MADLENKY

Jedinecny napad od Zeelandie
Spojenie chutnych trenych hmot so Satinou Dark/White/Toffee
v podobe malej chutnej madlenky.

Receptury na jednotlivé typy trenej hmoty alebo Velvet hmot
Ziskate od svojho Obchodného zastupcu.

Postup vyroby je jednoduchy: staci upiect malé madlenky

v silikénovej forme, nechat vychladit (pripadne siich viete aj dopredu
zamrazit) a nasledne dozdobit v tych istych formach s vybranou
cukrarskou polevou Satina.

Madlenky tak viete ponukat v réznych obdobach pocas
celého roka a na vsetky typy sviatkov a oslav.
Idealne aj pre krabickové balenie.

Madlenky su skvelé zo vsetkych nasich trenych hmot v ponuke,
Velvet zmesi a dokonca aj z bezlepkovej zmesi Delicake.



Cukrarske
zmesi
- Specialne

Quick 96

Emulgované pasta, ktord mé viacero pouziti. Trvanlivost’ 12 mesiacov

Jej zakladné poutzitie je ako rychloslahacia Balenie vedro 10 kg

pasta pri klasickej vyrobe piskdtovych korpusov

a pléatov a trenej hmoty. Okrem toho je idedlna Vo vsetkych tychto aplikéciach vsak treba

aj do parenych buchiet a knedli na ich dodrzat legislativne nariadenie
stabilizaciu. Zakladna receptura: - maximalny pridavok podfa druhu
piskéta 2 - 4,5 % a trend hmota 1,5 -5 % pouzitia - vid' Specifikacia vyrobku.

(max.) v prepocte na mnozstvo vajec a vody.
Jello Total

Jello Total je kompletna zmes pre vyrobu Trvanlivost’ 12 mesiacov
odpalovanej hmoty bez pouZzitia vajec (vajcia Balenie vrece 15 kg
v zmesi). Korpusy sa navyse podobaju tradicne

vyrobenym, s dobre vykreslenou strukturou,

maju pekny objem. Ideélna pre venceky,

bananiky, veterniky a pod. Zakladna receptura:

1000 g zmes, 1500 g voda 50 - 60 °C.

Beza Bianca Novinka
Biela pusinka musi byt pekna, [ahka a krehka, Trvanlivost' 6 mesiacov
ale stcasne dost pevné pre lahkd manipuldciu Balenie vrece 10 kg

a stabilna pocas skladovania. Z novej zmesi

BEZA BIANCA pripravite nielen pusinky,  Receptiry pre laskonky a bielkovi hmotu
ale aj kvalitné laskonky, jadrove rozky, su k dispozicii na vyZiadanie od nasich
korpusy, rolady, bielkovi napln a pod. Zakladna  obchodnych zéstupcov a technolégov
receptudra PUSINKY: 1000 g zmes BEZA Bianca,  alebo ich néjdete priamo v nasich

900 g cukor krystél, 1000 g voda min. 70 °C. cukrarskych katalégoch na rok 2026.




Uspesné zmesi a suroviny

Nevahajte spojit svoje sily prave so Zeelandiou.

Sme silnou znackou v cukrarskej oblasti,
v trendoch a inspiraciach, vdaka kvalite
nasich zmesi a surovin.

NasSe inovacie, zavadzané novinky a nasledné
receptlry v cukrarskych katalogoch su vzdy

premyslené a velmi dobre na seba nadvazuju.

Success ingredients Zeelandia

Kontakt (mobil a email) na nasu cukrarsku technologicku Gabrielu Meluchovii
najdete v katalogu na strane 86.
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Ochucovacie
pasty ’
% . ol - astabilizatory

smotany .

Compound Compound
PISTACHE (pistacia) BANANA
Trvanlivost” 12 mesiacov Trvanlivost’ 9 mesiacov
Balenie déza / plast. flasa 1 kg Balenie ddza / plast. flasa 1 kg
: Compound Compound
Ochucovacie koncentrované pasty T A
ideélne na ochutenie cukrarskych naplni, CARAM EL IRSKA KAVA
krémov a cukrarskych hmot. Trvanlivost 12 mesiacov Trvanlivost 12 mesiacov
Vyrobené na prirodnej baze. Balenie  doza/ plast flada 1 kg Balenie  doza/ plast flada 1 kg

Davkovanie: 3 - 5 % na mnozstvo
pouzitej hmoty/cesta.

Banamova

Navstivte nasu Facebook stranku:
https://www.facebook.com/ZeelandiaSK fanas . :‘u?'.“r‘f“

Sme aj na Instagrame: &
https://www.instagram.com/zeelandia_slovenska_republika/ i :-r

A stante sa nasim fanasikom ::)




Zeesany

Stabilizatory smotany (ochutené
a neutralny) pre pripravu bavarois,
mousse a cukrarskych naplnf.

S pravymi ingredienciami — suseneé jahody,
kvalitny kakaovy prasok, suseny jogurt,
tvaroh a pod. podfa druhu Zeesanu.

V spojeni s rastlinnou verziou alebo
ZivociSnou smotanou pripravite
Iahké, nadychané a chutné napine
pre zakusky a dezerty.

Rychlo a jednoducho

— Zeesan staci zmiesat s vlaZznou vodou
a pridat do polovyslahanej smotany
(podla odporucanej receptury)

a doslahat do pozadovanej konzistencie.

Navod na pouzitie najdete na baleni
vyrobku.

V pripade pouZzitia kombinécie Zeesan +
rastlinny krém Rosette alebo Presto maju
hotové néplne zéaruku 3 dni, ak pouzijete
ZivociSnu smotanu ziskate na druhej strane
vybornd chut naplnf.

Vyskisajte v kombinacii

Zeesan
Neutral

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg

Zeesan
Tvaroh

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg

Zeesan (S-A)
Malina

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie kartéon s PE
vreckom 2,5 kg

s KEN Lactea 35% pre idealny objem aj chut.
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Zeesan
Tiramisu

Trvanlivost 6 mesiacov

Balenie karton 5 kg

Zeesan
Jogurt

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg

Zeesan
Jahoda

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 5 kg

Zveesan
Coko

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg
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KEN Presto

$lahacky,

Cream cheese

KEN Nata 35 %

Vyborné rastlinnd nahrada Trvanlivost’ 12 mesiacov

Zivocisnej smotany vysokej
kvality. S prijemnym
chutovym profilom bez
podténov, pekna biela
farba a vyborna stabilita
vyslahaného krému.
Sladena. UHT.

KEN Lactea 35 %

Balenie karton 12 L
(12x1L)

Vyborna nesladena zivocisna  Trvanlivost 6 mesiacov

smotana s vysokou stabilitou
po naslahani, vynimoc¢nou
chutou, vyborne kombino-
vatelna so Zeesanmi a inymi
cukrarskymi naplhami. UHT.
Skladovanie: 0 -5 °C.

Balenie karton 12 L
(12x1L)

Rosettel1LalOL

Unikatne spojenie rastlinnej Trvanlivost’ 9 mesiacov

a Zivocisnej smotany, kde
Zivocisna zlozka zarucuje
vybornu chut' a rastlinna
vybornu stabilitu vyslahanej
Slahacky. Nesladena.
Vynikne v spojeni

so Zeesanmi, Prestami a pod.
UHT. Skladovanie: 0 -5 °C.

Balenie karton 12 L
(12 x 1L)

Zmes na Slahanie Trvanlivost 12 mesiacov

s rastlinnym tukom, sladend.  Balenie karton 12 L
Tuk 25 %, oSetrené UHT. 12x1L)
Vyborny pomer kvality a alebo
ceny, vyborna stabilita po

o . , 10 L balenie:
naslahani. Vyrobené na — )
Slovensku pod znackou Trvanlivost’ 6 mesiacov
P Balenie bag-in-box 10 L

Zeelandia.



KEN Cream cheese NOVINKA

KEN Trufa

Krémovy biely Cream cheese  Trvanlivost 4 mesiace

(smotanovy syr) vysokej
kvality od znacky KEN.

S vynikajucou konzistenciou
a chutou. Ideélny pre mnohé
moderné cukrarske aplikacie.

Balenie vedierko 3 kg

KEN Gourmet Duo

Trvanlivost 3 mesiace
Balenie Tetra brick 2,3 kg

Jedinecny vyrobok tzv. ready
to use - parizska smotana
hotové na pouzitie. UHT
pasterizovana zmes vyrobena
z Cokoladovej kuvertdry,
cukru, rastlinnych tukov

a smotany. Skladovanie:
0-5°C. Vhodna aj

na zamrazenie pri -18 °C.

Gamaro Schlagcreme

Jedine¢na kombinacia Trvanlivost 9 mesiacov

smotany vyrobena z odstre-
deného mlieka, rastlinnych
tukov a mliecnych tukoy,
osetrena procesom UHT.
Idealna ako na $lahanie, tak
aj na varenie a pouzitie do
jedal, na omacky, varenie a
pod. Skladovanie: 0 -5 °C.

Balenie karton 12 L
(12x1L)

Panna Cotta

Jedinecny smotanovy dezert  Trvanlivost 7 mesiacov

s vanilkovou prichutou.
Osetrené UHT. Viyrobené

na Slovensku pod znackou
Zeelandia. Ideélny ako na
pripravu dezertov, tak aj
cukrarskych naplni v spojeni
s vySlahanym rastlinnym
krémom Rosette alebo Ken

Balenie Tetra Pak 1 L

Presto/Lactea.

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie karton 12 L
(12x1L)

Rastlinny krém na $lahanie
(alternativa k ZivocisSnemu
krému) so smotanovou
farbou pre dekoraciu
zakuskov a dezertoy,
mousse a pod. HustejSia
konzistencia naslahanej
smotany a dobra stabilita.
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Original
marcipan

a fondanoveé
(cukroveé)

Fondanové (cukrové) potahovacie hmoty

Biele potahové hmoty z fondanu (cukrové) - idealne na potahovanie,

dobre sa rozvalkaju a kryju povrch tort/zakuskov.

Vhodné aj na farbenie s gélovymi a praskovymi farbami.

V baleni 10 kg su samostatne vo f6lii zabalené 4 x 2,5 kg bloky (u Roll Decor Icing)
a 10 x 1 kg vo folii zabalené bloky (u Modelovacej K2 hmoty).

Roll Decor Icing

Trvanlivost’' 12 mesiacov
Balenie karton 10 kg

Modelovacia hmota K2

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie karton 10 kg

Original mandlovy marcipan
Vyrobeny klasickou metédou zmieSavania mandli a cukru v kotle, Specificky
v pomere 1: 3 - idedlny ako pre valkanie, tak aj pre dekorovanie - vacsich figurok a ruzi.

MARO Marcipan 1:3

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie karton 10 kg
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Paletta Miroir/Cold

Paletta Cold Caramel
Paletta Miroir Choco

Trvanlivost 12 mes. Caramel a 14 Choco

Balenie Caramel vedro 4kg
Choco vedro 6kg

Gély novej generacie (koloidné - tzv.
zrkadlové lesky) aplikované za studena.
IdeéIne pre dozdobenie cukrarskych
toriet, rezov a dezertov.

Paletta Miroir/Cold nestuhne Uplne.
Vhodné na mrazenie.

Paletta Neutral

Polevové
Zele

a Miroir/Cold
polevy

Galaretka neutral

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie karton s PE 5 kg

Sucha zmes na pripravu zelé

s neutralnou prichutou a vybornou
kvalitou a chutou. Jednoducha priprava
rozpustenim v horucej prevarenej vode.
Déavkovanie: 1 diel Galaretky : 5 dielov
vody. Pozn.: nepouZzivajte s cerstvyym
ovocim ako je kivi, papaja, ananas.

Paletta Cold Neutral

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vedro 12,5 kg

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vedro 4 kg

Nas tip: Palettu Neutral alebo Cold Neutral vyuZijete v cukrarni na 100 %.
Dodéva ovociu a cukrarskym vyrobkom lesk, po zaschnuti sa minimalne lepi,

brani vysychaniu ovocia, da sa dobre krajat’ aj po zamrazeni.

Palettu Cold Neutral nemusite zohrievat' - ak tak max. do 70 — 80 °C.

Da sa aj aplikovat za studena potieranim Stetcom na hotové hordce upecené kolace.
Paletta Neutral sa zase da riedit’ s vodou, idealny pridavok je 10 % vody (podla typu
aplikacie) a pred aplikaciou ju nahrejte na max. 80 °C. Nasledne nechajte vychladnut’

do cca 40 °C a aplikujte na vyrobky/ovocie.
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Satina Dark

SATINY,
cukr. polevy

. fondanove

Poleva podobné cokolade, tmava, peniazteky
- netreba ju temperovat, dobre sa rozpusta,
dokonale pokryva oblievané vyrobky

a rovnomerne tuhne na vyrobku. Idealna aj

v kombinécii so smotanou - na ganaz a pod.
Obsah kakaa 16 %, rastl. tuku: 29 %.

Satina White

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 12 kg

Odporucané riedenie:
1000 g Satina Dark (peniazteky)
amax. 150 g olej,

pracovna teplota polevy 38 —42 °C.

Poleva podobné cokolade, biela, peniazteky

- netreba ju temperovat, dobre sa rozpusta,
dokonale pokryva oblievané vyrobky

a rovnomerne tuhne na vyrobku. Ideélna aj

v kombiné&cii so smotanou - na ganaz a pod.
Obsah kakaa: 0 %, mlieka: 6 %, rastl. tuku: 27 %.

Satina Toffee

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 12 kg

Odporucané riedenie:
1000 g Satina White (peniaZteky)
amax. 100 g olej,

pracovna teplota polevy 38 —42 °C.

RSPO SG

Poleva podobné cokolade, toffee, peniazteky-
netreba ju temperovat, dobre sa rozpusta,
dokonale pokryva oblievané vyrobky

a rovnomerne tuhne na vyrobku.

Ideélna aj v kombin&cii so smotanou - na ganaz
a pod. Odporucané riedenie: 1000 g Satina
amax. 250 g olej, zohrejte na max. 50 = 55 °C.
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Balenie vrece 20 kg




Zela cukrarska poleva tmava

Kvalitna poleva pre cukrarov, cukrovinkarov a
pekérov na polievanie povrchu a dekoréciu
pekérskych a cukrarskych hotovych vyrobkov.
Obsahuje plne hydrogenované rastlinné tuky.
Lecitin je zo sinecnice. Polevy si dodéavané

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie karton 10 kg

Odporucame riedit 1000 g Zela CPT
a 100 g oleja alebo marg. SPT P

v malych kuskoch tzv. "tehlickach”, ¢im sa
zabezped lepsia manipulécia s polevou
pri navaZovani, rozpustani a pod.

Ladova poleva

Ladova poleva (kvalitny fondant) pre cukrarske  Trvanlivost 12 mesiacov
vyrobky; torty, zakusky - ako poleva alebo népli. Balenie vedro 14 kg
Jednoduché priprava - pridajte max. 5 % vody a

nahrejte do max. 40 — 45 °C.

Poleva ma po nahriati a zaschnuti na vyrobku

krésne bielu farbu. Da sa dobre kréjat. Viyborne

sa farbi a dochucuje s Compoundmi.

Zela biely fondant

Zela biely fondant je fondan vybornej kvality
pre cukrarske a pekarske vyrobky, ktory mozno
pouzit aj ako modelovaci fondan a pre pripravu
trvanlivych krémov. Zostava viacny po dihd
dobu, dobre drzZi na wyrobkoch a predlZzuje ich
trvanlivost. Priprava: pridajte max. 5 % vody a
nahrejte do max. 35 -37 °C.

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie karton 15 kg
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atina

zlaty standard

cukrarskych poliev

od Zeelandie
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SATINA DARK & WHITE

Kazdy pekar a cukrar vie, ze atraktivny vzhlad poliev
na jeho vyrobkoch zvysi jeho predaj.

Satina Dark a White je urcite tou spravnou volbou pre Vasu
pekaren a cukraren.

Kvalitna cukrérska poleva tmavé (Dark) a biela (White) vo forme
peniaZztekov s pravou chutou po cokolade (vdaka Specifickému zloZeniu):

- sa jednoducho nahrieva (nevyzaduje temperovanie),

— pri spravnom riedeni sa dobre aplikuje na vyrobky aj v tenkej vrstve,
—dobre a rychlo tuhne na vyrobkoch,

— dava vyrobkom tzv. Satinovy vzhlad.

Spravne pouzitie Satiny - riedenie

POZOR: Satina Dark & White sa riedia inak ako Satiny,
ktoré sme predavali doteraz.

SATINA DARK: pridavok oleja na 1 kg polevy je max. 150 g.
SATINA WHITE: pridavok oleja na 1 kg polevy je max. 100 g.

Spravne pouzitie Satiny - rozpustanie

Dolezité:
Neprehrievajte polevy pri rozpustani:
nad 65 °C tmavud a nad 50 °C bielu.

Spravna pracovna teplota pri polievani polevy Satina je 38 —42 °C.

Spravna teplota polievanych vyrobkov je 20 — 25 °C.
Teplota polievanych vyrobkov nesmie prekrocit 30 °C!

Typickeé vlastnosti SATINY Dark&White

Textura: tvrda, praskajuca ako prava cokolada.

Lesk: leskla, ako prava cokolada.

Pridavok oleja: &no mozny,

podla odportcania do max. 15 % tmava a max. 10 % biela.
Chladenie: potrebné po aplikacii.

Pocit v ustach: [ahky, bez pocitu voskovitosti.

Satinu vyuzijete skutoCne pre mnozstvo cukrarskych

a pekarskych vyrobkov:

poleva a napln (ganaz) - zakusky, kolace, dezerty, piskoty,
vafle, susené ovocie, sladkosti v poleve, croissanty,
plundrové vyrobky, jemné pecivo...

Lahko z nej pripravite rozne dekoracie, malé figarky...

Z bielej jednoducho pripravite svoju vlastnu
farebnu cukrarsku polevu.

.‘..~‘ 9




Makove
a orechoveé
naplne

Plnka makova Premium cean Label

Vysokokvalitna makova naplii s obsahom 50 %  Trvanlivost’ 9 mesiacov

maku. Ideélna pre kysnuté pecivo, zaviny, plund- Balenie vrece 15 kg
rové vyrobky a listkové rozky ako aj pre pouzitie

v gastrondmii - Sulance, posyp buchiet a pod.

Déavkovanie: 1000 g naplr, 550 g studena voda.

Makova varena napln 50

Hotovéa makova varena naplf (obsah maku Trvanlivost' 6 mesiacov

50 %). ,Klasicka vyroba varenim’, ochutena Balenie vedro 12 kg
a vyvazena hotova makova napln, mak

nie je horky. Jednoduch& manipulécia s naplriou,

stacf dévkovat pomocou drezirovacieho

vrecka alebo priamo rozotriet na vyrobky.

Do néplne viete pridat do 10 % strdhanky

+ do 10 % vody/mlieka.

Makova varena naplni 35

Hotova makova varena napln (obsah maku Trvanlivost’ 6 mesiacov

35 %). Klasicka vyroba varenim, skuto¢néd chut  Balenie vedro 12 kg,

maku, typicka tmava farba makovej naplne, vrecko 1 kg MT 9 mesiacov
dobre roztieratelnd, vhodné aj pre plnicky

na linkach. Upraveny obsah cukru podia Moznost odberu aj vo vratnych
poziadaviek zakaznikov, nehorkne 40 kg bareloch, Makové néplf varena "S"
(vdaka technoldgii spracovania varenim). Obsah maku 30 %. MT 6 mesiacov.
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Zela makova naplin 40

Sucha makova naplr (obsah maku 40 %) Trvanlivost 9 mesiacov
vybornej chuti a vzhladu po priprave. Balenie vrece 10 kg
Idealna aj na Strudle, do buchiet a pod.
Davkovanie: 1 000 g napln, 500 g voda.

PInka orechova Premium

Vysokokvalitn orechova napln s obsahom Trvanlivost’ 6 mesiacov

50 % vlasskych orechov a kiskami orechov. Balenie vrece 15 kg
Ideélna do kysnutych, plundrovych vyrobkov

ajemného peciva, listkovych roZkov ako Obsah orechov v naplni: 20 %.
aj pre gastro pouZitie. Do néplne viete pridat cca 10 %
Dévkovanie: 1000 g népln, 500 g voda. sladkej strdhanky.

Varena orechova napln

Viynikajuca hotova varena orechova napln Trvanlivost’ 6 mesiacov
vhodna na pecenie - staci ju natriet priamo Balenie vedro 12 kg
z vedra na cesto - vylepsena chut, vzhlad

a ideélny obsah orechov. Pre chutné orechové

strudle, twistery, plnené jemné pecivo a

plundrové vyrobky a mnoho dalsich pouziti.

Vlassko-orechova napln instantna

Suché orechova néplri s wbornou wytaznostou  Trvanlivost 6 mesiacov
a flexibilnym pridavkom cukru do néplne. Balenie vrece 15 kg
Obsah vlasskych orechov 28 % v zmesi.

Davkovanie: 1000 g Vlassko-orechova napln,

300 g —400 g cukor, 600 g - 700 g voda.

Nas tip: Vyskusajte nase nové Presta Gold
a Fine cream pudingové napline.

Ide o vyssiu kvalitu pudingovych naplini
s obsahom srvatky a/alebo prave;j
cokolady (slany karamel, lesné ovocie,

biela & tmava cokolada).

Ideélne v kombinacii so smotanami KEN,
Panna Cottou, KEN Cream cheese,
Zela Delikates.

Skvele sa hodia k nasim trenym hmotam.
Vyuzijete ich naozaj vsade - aj na pecenie
- do tlacenych kolacov, plundrovych vyrobkoy,
napln croissantov, parenych buchiet a pod.




Tvarohové
a jogurtoveé
naplne

Tvarohova napln Zeelandia HIT

Hotova tvarohova napln sladena, s hrubsou Trvanlivost’ 2 mesiace

Strukturou tvarohu, ideélna ako pre pekarske, Balenie vedro 10 kg
tak aj cukrérske vyrobky. Termostabilna.

S jemnou citrénovo-vanilkovou prichutou.

Hotové na pouzitie alebo pre dalSie

spracovanie. Davkovanie: podla potreby.

Tvarohova napln pek. Zeelandia termizovana

Najnovsia hotova pekarska termostabilna Trvanlivost' 2 mesiace

tvarohovéa napli sladend, idedlna pre pouZzitie Balenie vedro 10 kg
v pekarskych aplikaciach.

Obsah tuku min. 3,4 %. Jemna krémova farba a

Jjemna hrudkovitost. Davkovanie: podla potreby.

Tvarohova napli Standard

Jemna tvarohova napln sladena cukrom Trvanlivost 2 mesiace

a s obsahom mliecnych bielkovin. Vhodna Balenie vedro 5 kg
na priame pouzitie, ako aj aplikacie pecenim

pre pekarske a cukrérske vyrobky,

do cheesecake. Malé balenie, jednoduché

pouZitie, stéla kvalita a vyborné senzorické

vlastnosti naplne. Davkovanie: podla potreby.
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Jogurtova napln termizovana

Hotova jogurtova napln sladend, jemnej Trvanlivost' 2 mesiace
konzistencie, vhodna na priame pouZitie Balenie vedro 5 kg
do cukrarskych vyrobkov ako aj na pecenie

- termostabilné. S vysokym podielom bieleho

Jjogurtu v naplni. Davkovanie: podla potreby.

Dodajte Vasim naplniam krémovost’
a jedinecnu chut’ vdaka nasej novinke
v sortimente

KEN Cream cheese.

Je idedlny napr. v kombinacii s tvarohovou napliiou
Standard, Prestami, Fine Cream, smotanami. Idealny
do mnohych modernych ale aj tradicnejsich receptur.




Presta/Gold
Fine cream
pudingove
naplne

(hotove na pouzitie)

Presta Vanilla

Hotové krémova pudingova naplh vanilkova, Trvanlivost’ 9 mesiacov
termostabilna. Balenie vedro 12 kg
Dévkovanie: hotové na poufzitie pre pekarov.

Zakladna receptura pre cukrarov: 1000 g Presta,

500 g Zela Delikates alebo verzia so $lahackou:

1000 g vyslahana Rosette/Ken Presto/Lactea,

500 g Presta.

Presta Choco

Hotové krémova pudingova naplf s prichutou  Trvanlivost 9 mesiacov
Cokolédy, termostabilné. Balenie vedro 12 kg
Dévkovanie: hotové na pouZitie pre pekarov.

Zakladna receptdra pre cukrarov: 1000 g Presta,

500 g Zela Delikates alebo verzia so $lahackou:

1000 g vyslahana Rosette/Ken Presto/Lactea,

500 g Presta.

Presta Lemon (citron)

Hotova pudingova napln s citrénovou Trvanlivost' 9 mesiacov
prichutou, hotova na pouzitie. Vhodné pre Balenie vedro 12 kg
plnicky, ako népln alebo dekoracia pekarskych

a cukrarskych vyrobkov. Stabilné pri peceni

a mrazeni. Davkovanie: hotové na pouZitie

pre pekarov. Zakladna receptura pre cukrarov:

1000 g Presta, 500 g Zela Delikates alebo verzia

so Slahackou: 1000 g vyslahana Rosette/Ken

Presto/Lactea, 500 g Presta.
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Presta Brandy (vaj. likér)

Hotové krémova pudingova napln s prichutou  Trvanlivost 6 mesiacov

vajecného likéru hotova na pouZitie. Vhodna Balenie
pre plnicky, ako népln alebo dekorécia

pekérskych a cukrarskych vyrobkov. Stabilné

pri pe¢eni a mrazeni. Davkovanie: hotové

na pouzitie pre pekarov a obdobné pouzitie

ako iné Presty pre cukrarov.

Presta Toffee

vedro 6 kg

Kréemova pudingové naplh s toffee prichutou Trvanlivost 6 mesiacov

hotova na pouzitie. Vhodna pre plnicky, ako Balenie
napln alebo dekoracia pekarskych a cukrérs-

kych vyrobkov. Stabilna pri peceni a mrazeni.

Davkovanie: hotové na pouzitie pre pekarov a

obdobné pouzitie ako iné Presty pre cukrarov.

Presta Cream (biely)

vedro 6 kg

Hotovéa krémova pudingova napli s mliecnou  Trvanlivost 9 mesiacov

Déavkovanie: hotové na pouZitie pre pekérov.
Zakladna receptura pre cukrarov: 1000 g Presta,
500 g Zela Delikates alebo verzia so $lahackou:
1000 g vyslahana Rosette/Ken Presto/Lactea,
500 g Presta.

Cream Vanilla

prichutou, hotové na pouZitie, termostabilné. Balenie vedro 12 kg

Hotovy pudingovy krém s prichutou vanilky Trvanlivost’ 6 mesiacov

Hotovy na pouzitie. Stabilny pri pecent

a mrazeni. Davkovanie: hotové na pouZzitie

pre pekarov a obdobné pouzitie ako iné Presty/
Cream naplne pre cukrarov.

Cream Choco

na plnenie pekarskych a cukrarskych vyrobkov.  Balenie vedro 13 kg

Hotovy pudingovy krém s prichutou ¢okoldda  Trvanlivost 7 mesiacov

na plnenie pekéarskych a cukrarskych vyrobkov.  Balenie
Hotovy na pouzitie. Stabilny pri pecent

a mrazeni. Davkovanie: hotové na pouZzitie

pre pekarov a obdobné pouZitie ako iné Presty/

Cream naplne pre cukrarov.

vedro 13 kg

V ramci Zeelandia spolocnosti méme v ponuke PRESTA vjrobné

omnoho viac typov a chuti radu vyrobkov Presta. ,
V pripade zaujmu nas nevahajte kontaktovat. zavody Zeeland

PRESTA NAPLNE patria pod tzv. water-based
naplne a su idealne pre vsetky druhy jemného peciva

a cukrarskych vyrobkov s krétkou, strednou a dihou

trvanlivostou (podla typu Presty). :
Maju vynikajucu stabilitu pri peceni ako aj pri mrazeni

a rozmrazovani. Perfektné rieSenie pre injekcné ‘
davkovanie pred a po pecen. S

Ideélne ako naplne aj pre dozdobenie Vasich vyrobkov.
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Presta Gold lesné ovocie = NOVINKA

Hotovy pudingovy krém s prichut'ou lesného
ovocia a krasnou farbou na plnenie
pekarskych a cukrarskych vyrobkov, hotovy

na pouzitie. Stabilny pri peceni a mrazeni.
Dévkovanie: hotové na pouZitie pre pekarov

a obdobné poutZitie ako iné Presty/Fine Cream
naplne pre cukrarov.

Trvanlivost 9 mesiacov

Balenie vedro 6 kg

Fine cream slany karamel NOVINKA

Hotovy pudingovy krém s modernou chutou
slaného karamelu ideélny ako pre pekarske, tak
aj pre cukrérske aplikacie. Kombinovatelny

so smotanami, Zela Delikates, Panna Cottou.
Déavkovanie: podla potreby:.

Trvanlivost 6 mesiacov

Balenie vedro 6 kg

Fine cream biela a tmava cokolada

Fine Cream biela ¢okolada

Fine Cream tmava cokolada

s obsahom 6 % pravej cokolady
(Cokoladové kuvertura) v naplni a vdaka obsahu
srvatky pre eSte lepsiu chut patria do vyssieho
radu pudingovych naplini v Zeelandia
sortimente. Idedlne na pecenie, pre cukrarov

v kombincii so smotanami, Zela Delikates,
Panna Cottou a pod.

NOVINKY v sortimente:
RAD vyrobkov FINE CREAM A PRESTA GOLD

Dosiahnutelny pozitok pre kazdého spotrebitela.

Ozivili sme pre Vas sortiment hotovych
pudingovych naplni o nové a moderné chute
a zaroven o vyssi rad s obsahom pravej
cokoladovej kuvertury a srvatky (rad Fine cream).

Presta Gold lesné ovocie ma krasnu farbu a chuti
po lesnom ovodi, takze sa skvele hodi do pekarskych
aplikacif - Sisky, croissanty, buchty, plundrové vyrobky.

Cukerari si zaroven vychutnaju nové skvelé
kombinacie so smotanou, ktoré ozivia portfolio
ich zékuskov, pricom aj v lete ostavaju Fine cream
aj Presta Gold stabilné a chutné.

Nas tip: vyskusajte nove pudingove naplne

s Panna Cottou alebo na sp6sob ganaze.
Budete prekvapeni ich jemnou, skvelou chutou
a moznostami pouzitia

- napr. ako skvelej naplne do éclairs.

Trvanlivost 6 mesiacov

Balenie vedro 6 kg

NOVINKA
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Corra cokoladova

Ostatné
naplne
podobné
Prestam

Cokoladova naplfi vhodna do pekarskych aj
cukrarskych vyrobkov, plundrovych vyrobkov,
sisiek, pirdzkov, muffinoy, croissantov a pod.
Hotovéa na pouZitie. Termostabilna.
Dévkovanie: podla potreby.

Mifi karamelova

Trvanlivost 9 mesiacov

Balenie

vedro 6 kg

Hotova karamelova naplri na baze
kondenzovaného mlieka (mliecny zaklad)
idealna ako pre pekarske vyrobky, tak

pre naplne a dozdobenie v cukrérskej vyrobe.
Hotové na pouZitie. Zakladna receptura pre
cukrarov: 1000 g Mifi, 500 g Zela Delikates alebo
verzia so slahackou: 1000 g vyslahany rastlinny
krém Rosette, KEN Presto alebo $lahacka KEN
Lactea, 500 g Mifi.

Trvanlivost 9 mesiacov

Balenie

vedro 6 kg




Vanilkoveé
krémy
za studena

Rap Special

Slahatelny krém za studena ideélny pre pinenie  Trvanlivost 9 mesiacov
cukrarskych zakuskov a toriet. Nie je vhodny na  Balenie vrece 10 kg
pecenie. Je mrazuvzdorny. Idealny pre plnenie

krémesoy, veternikov a vencekov, éclairs, toriet,

kol&coy, franctizskeho krémesa a pod.

Zakladna receptura: 500 g Rap Special, 1000 g

voda (studena) alebo mlieko.

Rapido /Minuta Prima

Svetlozlty krém za studena, vhodny na plnenie  Trvanlivost 12 mesiacov
hotovych vyrobkov ako aj na pecenie, Balenie vrece 10 kg
mrazuvzdorny.

Zakladna receptura:

400 g Rapido, 1000 g voda (studena).

Topmix
Chutné a na pripravu jednoduchéa napln Trvanlivost” 9 mesiacov
pre likérové Spicky. Taktiez pouzitelna ako Balenie vrece 15 kg

cukrarsky krém s margarinom/maslom alebo
v kombindcii so $lahackou.

Zakladna receptura: 800 g Topmix,

400 g cukor, 100 g rum, 700 g voda cca.
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Ostatné
naplne a krémy

Bolero kakaoveée

Tukové pasta Bolero kakaové - je vynikajuci Trvanlivost’ 6 mesiacov
zaklad pre pripravu "vareného' kakaového Balenie vedro 12 kg
krému, ako népln pre obal likérovych Spiciek a

rbzne typy zakuskov a toriet. Ide o uz varenu

néplh, teda, staci ju iba jemne nahriat a vyslahat

s tukom alebo margarinom/maslom v pomere

napr. 1000 g Bolero, 800 g Zeelback margarin.

Bolero Instant

Instantna napln pre vyrobu likérovych spiciek. Trvanlivost’ 9 mesiacov

Bez nutnosti zdlhavého varenia krému. Likérové Balenie vrece 15 kg

Spicky napr. aj s naplhou (Topmix) za chvilku.

Viynikajuca kvalita a chut vyrobkov. Jednoduchéd Davkovanie:

priprava - za studena (pridate vodu a zmaknuty 800 g Bolero, 450 g voda, 1250 g Zeelback
margarin/maslo). Taktiez kombinovatelna so margarin alebo

Slahackou. 1000 g Bolero Instant, 2500 g vyslahana
smotana

Nusante

Kakaovy naplfiovy krém tukovy s arémou Trvanlivost 12 mesiacov

lieskovych orieskov - netermostabilny. Balenie vedro 12 kg

Je idealny ako napln po peceni - do hotovych
croissantoy, Sisiek alebo pre cukrarsku aplikaciu
do vyrobkov v kombinacii s margarinom,
maslom, Zela delikates.

Déavkovanie: podla potreby.



Napln kakaova - zmes

Suché kakaova zmes pre pekérske vyrobky/ Trvanlivost’ 6 mesiacov
zaviny a pod. Stabilna pri peCeni, velmi chutna,  Balenie vrece 15 kg
nevyteka z vyrobkov.

Z&kladna receptura: 690 g néplh, 310 g voda
(ak pridate trochu struhanky, pridajte viac vody).

Kakao Klasik (Cocoa classic RA MB)

Vyborné sucha kakaové napli s rumovou Trvanlivost’ 12 mesiacov
arémou. Ideélna ako napli pre jemné pecivo, Balenie vrece 15 kg
kysnuté zaviny, croissanty, gapelsky kolac a pod.

Zakladna receptura:

600 g Kakao Kilasik, 350 g voda, podia potreby

mozno pridat sladkd strihanku.

Skoricova napln

Hotové Skoricova napli vo vedre. Trvanlivost 5 mesiacov

Jednoduché pourzitie. Viyvazena chut a kvalita Balenie vedro 13 kg

overena nasimi zakaznikmi a spotrebitelmi.

Viyborne roztieratelnd, idedlna pre pecenie Odportcané max. davkovanie:

Skoricovnikov a inych druhov kysnutych max. 40 — 45 % na 1 kg hotového

a plundrovych vyrobkov. vyrobku z dévodu legislativy(obsah
kumarfnu).

Kokosova napln

Kokosové néplh, velmi chutné a oblibena Trvanlivost’ 6 mesiacov

u zakaznikov. VyuZijete ju na vela aplikécif ¢i Balenie vrece 15 kg

uz do zakuskov alebo pecenia pekarskych

vyrobkov, ako napln do ciest a pod. Ideélna Zakladna receptura: 590 g napln,
v kombinécii s nasou Kakaovou naplriou 410 g hortca voda 70 - 80 °C.

a ovocnymi néplhami Darinka, Frutafill a pod.

Bolero kakaové alebo Bolero instant?
Zalezi len na Vas.

Bolero kakaové je hotova tukova pasta s obsahom
kakaa a kvalitnej cukrarskej polevy.
S Bolero instant na druhej strane usetrite miesto

v chladnicke pri skladovani naplne.
Odporucame vyskusat' obe a vybrat si pre Vas
tU spravnu alternativu.

Nas tip:

Okrem klasickych Spicoy, indianok a roztekov

s danymi naplnami jednoducho pripravite aj

Bolero rezy (s chutou likerovych Spicov).
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Darinka
naplne

a

extra naplne

Darinka extra napln jahoda

Jednodruhova extra naplr s obsahom 50 % Trvanlivost’ 12 mesiacov
jahod. Dobre sa rozotiera, je idealna Balenie vedierko 1 kg
pre natieranie na pecivo, croissanty, palacinky,

tortové korpusy, idedlna ako ovocné zlozka

do jogurtov a pod. Netermostabilna.

Idealna pre ranajkovy program do hotelov.

Darinka extra napln malina

Jednodruhova extra napln s 53 % podielom Trvanlivost’ 12 mesiacov
malin. Idedlna nielen na pecivo, palacinky, Balenie vedierko 1 kg
do jogurtov, ale aj ako naplr korpusov

a pod. Netermostabilna.

Viynikajuca aj pre ranajkovy program

pre hotely.

Darinka extra naplin marhula

Jednodruhova extra napli s obsahom 50 % Trvanlivost’ 12 mesiacov
marhl. Lahko sa rozotiera na pecivo, palacinky, Balenie vedierko 1 kg
croissanty, idealna ako ovocné zlozka

do jogurtov a pod. Netermostabilna.

IdeéIna pre ranajkovy program do hotelov.

Vyborné aj ako népli Sacherka rezov, pernikov,

rolad a dalsich typov korpusov.




Darinka ovocna napln jahoda

Ovocné napln z ovocnych pretlakov jablko, Trvanlivost’ 12 mesiacov

jahoda a aronia, idedlna pre natieranie Balenie vedierko 1 kg
na pecivo, croissanty, palacinky a pod.
Idealna pre ranajkovy program do hotelov.

Darinka ovocna napln marhula

Ovocna napli z ovocnych pretlakov jablko Trvanlivost’ 12 mesiacov

a marhula, idealna pre natieranie na pecivo, Balenie vedierko 1 kg
croissanty, palacinky a pod.
Ideélna pre ranajkovy program do hotelov.

Darinka slivkovy lekvar sladeny s jablkami

Lekvar vyrabany tradicnym spdsobom Trvanlivost’ 12 mesiacov

- odparovanim vody z ovocného zakladu. Balenie vedierko 1 kg
S vysokym podielom sliviek a pridavkom

jablkovej drene - pre lepSiu roztieratelnost

- konzistenciu idealnu pre pecenie a vyssi

obsah pektinu. Lekvar od Zeelandie pekne

drZi tvar a nevyteké z vyrobkov, a pritom

tak skvele chuti.

Darinka ovocna napln linecka

Viacdruhové ovocna napln, ktorej zékladom je  Trvanlivost 12 mesiacov

zmes troch jemne pasirovanych ovocnych Balenie vedierko 1 kg
pretlakov. Ma hladk, tuhsiu konzistenciu a

vyraznu sladkokysld chut. Je idealna ako naplr

lineckého peciva, korpusov, pernikov a pod.

Vsetky Darinka naplne a extra naplne/lekvar si viete zakupit' uz od 1 ks/vedierka.

Extra dzem jahoda

Jednodruhovy extra dzem s obsahom Trvanlivost’ 12 mesiacov

50 % jahdd. Dobre sa rozotiera, je idedlny Balenie vedierko 4 kg
pre natieranie na pecivo, croissanty, palacinky,

tortoveé korpusy, idealny ako ovocna zlozka

do jogurtov a pod. Netermostabilny.

Ideélny pre ranajkovy program do hotelov.

Extra dzem marhula

Jednodruhovy extra dzem s obsahom Trvanlivost’ 12 mesiacov

50 % marhul. Lahko sa rozotiera na pecivo, Balenie vedierko 4 kg
palacinky, croissanty, idealny ako ovocna zlozka

do jogurtov a pod. Netermostabilny.

Idedlny pre ranajkovy program do hotelov.

Vyborny aj ako néplh Sacherka rezov, pernikoy,

rolad a dalsich typov korpusov.
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Ovocné
naplne
-lekvare

ON Slivkovy lekvar Premium s jablkami

Velmi kvalitny lekvar s vysokym mnozstvom Trvanlivost’ 12 mesiacov
vstupného ovocia. Neobsahuje skrob. Vyrabany Balenie vedro 14 kg
tradicnym postupom - odparovanim vody. vedierko 4 kg

Stabilny pri pecenf a mrazeni. Vdaka vyraznej
chuti a intenzivnej voni je idealny pre pouzitie
do jemného peciva, plundier, kolacov, buchiet,
zavinov a pod.

ON Slivkovy lekvar Industry s jablkami

Lekvar s intenzivnou voriou a vybornou Trvanlivost 12 mesiacov
termostabilitou. Dobre sa rozotiera a plnf Balenie vedro 14 kg
do vyrobkov, ideélny aj pre priemyselnée

prevadzky.



FRUITFUL
naplne
70 %

OVOCia

Nas najvyssi rad ovocnych naplini
FRUITFUL

presveddi kazdého zakaznika svojou kvalitou,
vysokym obsahom ovocia (70 %)

a chut'ou ako u cerstvého ovocia.

Balené v ekologickom baleni - plechovke 2,7 kg.

Idealne ako na dozdobenie hotovych zakuskov a dezertoy,
tak aj na pecenie a mrazenie.

Vychutnajte si naplne pIné ovocia od Zeelandie.
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Fruitful Visna

Neodolatelna prémiova ovocna napln Trvanlivost' 24 mesiacov*

s obsahom 70 % Ce|>//Ch visni vjemnom Balenie p\echo\/ka 2,7 kg
géli, idealna pre dozdobenie cukrarskych

vyrobkov aj ako naplf v mnohych cukrérskych

aplikaciach. Perfektne wvazena chut, ktorej

neodolate. Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Jahoda

Jedinecna a chutna ovocna naplh s obsahom  Trvanlivost' 24 mesiacov*

70 % celych jahdd v jemnom géli. Oblubené Balenie plechovka 2,7 kg
u zékaznikov aj spotrebitelov. Ideélna

na dozdobenie zakuskov, cheesecake,

toriet, dezertov aj ako néplf mnohych

cukrarskych vyrobkov.

Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Malina

Najvyssia kvalita s 70 % obsahom malin Trvanlivost’ 24 mesiacov*

v nasej ponuke. Maliny st jemne popucené, Balenie plechovka 2,7 kg
bez vyraznej viditelnosti zriecok v jemnom

a chutnom géli. Okrem spominaného vyuZitia

v cukrarskej oblasti sa skvele hodi aj pre Horeca

segment - palacinky, lievance, vafle a pod.

Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Mango

Jedinecna chut chrumkavych kuskov manga, Trvanlivost’ 24 mesiacov*
- ktorého kvalita sa zachové prave najidedinejSie  Balenie plechovka 2,7 kg
TR A v plechovke. 70 % mangowych kiskov v géli.
' ’ Idealne ako pre moderné cukrarske aplikacie,
= = tak aj pre ozivenie klasickejsich vyrobkov nielen
ob il o - pocas leta. Vyskusajte napr. do vencekov a
éclairs. Vhodné na pecenie a mrazenie.
s Fruitful Pomaranc

Ak hladate nieco jedinecné, ste na spravnom Trvanlivost' 24 mesiacov*

L WA

k. * ] ako jemna pulpa) sa hodi do mnohych zakuskov
a naplni pre oZivenie sortimentu pocas celého
roka. Idealne aj v kombinacii s agarom a zelé.
Vhodné na pecenie a mrazenie.

.
melt L B mieste. Fruitful s 70 % obsahom pomarancov Balenie plechovka 2,7 kg
i U1 i v jedinecnej jemnej konzistencii (bez kdskov -

-_— Fruitful Citronovy krém
@ |
an 7 Jemny citrénovy krém - s obsahom 70 % Trvanlivost’ 18 mesiacov*
f | - citrénovej stavy - hladkej konzistencie, jemne Balenie plechovka 2,7 kg
i u ’ 1 kyslej chuti a krasnej jemne Zltej farby
: - pre mnoho aplikécif a receptur - od ovocnych

tartaletiek, cheesecakes a pod. - idealny ako
napln ale aj na dozdobenie rezov a toriet.
Vhodné na pecenie a mrazenie.

* Minimélna trvanlivost je v popise uvedena od vyroby. V pripade dodania
garantuje vyrobca min. 12 mesiacov (Fruitful Citronovy krém 9 mesiacov)
minimalne trvanlivosti, ak sa nakupuje z uzZ vyrobenej poloZky na sklade vyrobcu.



Fruitful Cucoriedka

Obldbeny ¢ucoriedkovy Fruitful s obsahom Trvanlivost’ 24 mesiacov*
70 % kvalitnych celych kiskov ¢ucoriedok Balenie plechovka 2,7 kg
v jemnom a chutnom géli. Idealny ako

pre dozdobenie, tak aj ako naplr cukrérskych

vyrobkov. Skvely aj pre Horeca aplikacie -

palacinky, lievance a pod. Vhodné na pecenie

a mrazenie.

Nevahajte a vyskuisajte niektoré z mnohych receptiir s Fruitful. Pre viac receptir kontaktujte nasich technoldgov.
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Ovocné
4 naplne
—— ~cukrarske

Ovocna napln zmes

Ovocna naplni tradi¢nej chuti a s tradi¢nou Trvanlivost’ 8 mesiacov
Struktlrou zalozené na jablkovom pyré, Balenie vedro 13 kg
slivke a arénii, s vybornou ovocnou arémou.

Ideélna na potieranie cukrarskych korpusov.

Davkovanie: podla potreby.

Ovocna napln mix

Ovocna napli (madarska kvalita) zaloZzena Trvanlivost 12 mesiacov
na jablkovej, visfiovej, hruskovej a slivkovej Balenie vedro 10 kg
dreni vybornej chuti. Idealna pre cukrarov

pre potieranie korpusov - dobre sa rozotiera,

pricom je termostabilné do teploty 220 °C

- v uzatvorenych tvaroch a vyrobkoch s kratkym

pecenim. Davkovanie: podla potreby.

ON Zmes Industry

Ovocna napli s podielom visne, jablka, a ardnie.  Trvanlivost 12 mesiacov
Chut je zvwyraznena pouzitim jahodovej arémy.  Balenie vedro 13 kg
Ma hladku konzistenciu a dobre sa rozotiera.

Viyborna na potieranie cukrarskych korpusov.

Davkovanie: podla potreby.
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ON Linecka cukrarska

Ovocna napli s podielom visne, jablka a arénie, Trvanlivost 12 mesiacov

v chuti podporena aromou Cervenej ribezle Balenie vedro 13 kg
a maliny. Ma hladkd konzistenciu a dobre sa

rozotiera. Viyborna aj na potieranie cukrarskych

korpusov. Davkovanie: podla potreby:

ON Marhula linecka

Ovocna napln so zékladom jablkového Trvanlivost’ 12 mesiacov

a marhulového pretlaku, ideélna ako napln Balenie vedro 13 kg
do lineckého/Cajového peciva.
Déavkovanie: podla potreby.

ON Cucoriedka s kusovym ovocim

Ovocna naplh z jablkového a aréniového Trvanlivost' 12 mesiacov

pretlaku a kuskov Cucoriedok. Balenie vedro 13 kg
Idedlna na potieranie cukrarskych korpusov,

ale aj pre HORECA segment.

Déavkovanie: podla potreby.

ON Cervena ribezla cukrarska

Chutovo vyrazna ovocna napli s vysokym Trvanlivost 12 mesiacov

obsahom uslachtilého ovocia - jednodruhova Balenie vedro 13 kg
z Cervenej ribezle, tuhsia, ale dobre

roztieratelna. Vhodna na potieranie cukrarskych

korpusov ale aj do knedliciek.

Dévkovanie: podla potreby.

Zela ovocna napln

Ovocna naplh termostabilng, ktord vo svojom  Trvanlivost 12 mesiacov

ZloZeni vyborne kombinuje jablko, visiu Balenie vedro 13 kg
a aréniu, Idealna ako pre pekaroy, tak

aj cukrérov a segment Horeca.

Déavkovanie: podla potreby.
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Ovocné
naplne
-pekarske

Jablkové kocky a rezy

Tepelne osetrené kusky jablk (rezy alebo kocky) ~ Trvanlivost 18 mesiacov

Vo Vlastnej $tave, s pridavkom kyseliny citrénovej Balenie karton 11 kg
ideélne pre pekarske vyrobky, strudle, kolace (2 x 5,5 kg PE vrecko)
typu pie a pod.

Davkovanie: podlfa potreby. Vakuovo balené.

ON Zmes pekarska termostabilna

Vyborna termostabilna ovocna naplh Trvanlivost' 12 mesiacov

so zékladom jablkového a aréniového pretlaku,  Balenie vedro 13 kg
s dodatkom jablkovej vidkniny pre pekarov

aj cukrarov. Celkovy podiel ovocia v 1 kg naplni

Jje 500 g. Davkovanie: podla potreby.

ON Zmes

Ovocna napli termostabilna v mensom baleni,  Trvanlivost 12 mesiacov

s vybornou kombinaciou ovocnych pretlakov-  Balenie vedro 6 kg
jablko, visna a ardnia. Idealna ako pre pekérov,

tak aj cukrarov a Horeca segment.

Podiel ovocnej zlozky: 680 g/kg.

Davkovanie: podla potreby.



ON do sisiek zmes Industry

Ovocna napln hladkej konzistencie idealna Trvanlivost’ 12 mesiacov
pre plnenie Sisiek, s vybornou chutou Balenie vedro 13 kg
- kombinéciou ovocnych pretlakov jablko,

viSha a arénia. Podiel ovocnej zlozky 400 g/kg.

Zaroven idedlna ako pre pekarov, tak aj cukrérov

a Horeca segment. Davkovanie: podla potreby.

Napln do sisiek marhulova

Ovocna napli hladkej konzistencie ideélna Trvanlivost 12 mesiacov
pre plnenie Sisiek, croissantov a pod., Balenie vedro 13 kg
s vybornou chutou - kombinaciou ovocnych

pretlakov jablko a marhula. Podiel ovocnej

zlozky 360 g/kg. Zarover ideélna ako pre

pekérov, tak aj cukrarov a Horeca segment.

Déavkovanie: podlfa potreby.

Plnka marhulka termostabilna

Vyborna farba a chut naplne, hladkéa Trvanlivost' 3 mesiace
konzistencia s viditelnou marhulovou drefou Balenie vedro 10 kg
Jjemne doplnenou o jablkovu dren. Celkovy

podiel ovocia v naplni 40 % marhula + 5 %

jablko, o zarucuje naozaj tradicnd chut a

vzhlad néaplne ako kedysi.

Dévkovanie: podla potreby.

Ovoc. nap. marhulova termostabilna

Ovocna jednodruhové napli s vyssim podielom  Trvanlivost 12 mesiacov
marhulovej duZiny (540 g/kg néplne), Balenie vedro 10 kg
termostabilna, "madarské kvalita s vyraznou

marhulovou kyslastejsou chutou', idealna ako

pre pekarov, tak aj cukrérov.

Davkovanie: podla potreby.

Nas tip:
Vyskusajte nase nové Presta Gold
a Fine cream pudingové napine.

Ide o vyssiu kvalitu pudingovych
naplni s obsahom srvatky a/alebo
pravej cokolady (slany karamel,
lesné ovocie, biela & tmava cokolada).

Idealne v kombinacii so smotanami KEN, Panna Cottou, KEN Cream cheese,
Zela Delikates. Skvele sa hodia k nasim trenym hmotam.

Vyuzijete ich naozaj vSade - aj na pecenie - do tlacenych kolacov, plundrovych
vyrobkov, napln croissantov, parenych buchiet a pod.
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Dzemy

Ovocné naplne zalozené na jablkovej dreni s nizsim podielom uslachtilého
ovocia. SU tuhsej konzistencie a maju pevnq, krajatelnd struktiru, preto

st vyborne pouzitelné nielen v malych, ale aj v strednych a priemyselnych
pekarnach. Vhodné pre plnenie ako pekarskych, tak aj cukrarskych
vyrobkov a do knedliciek.

Marhulovy dzem

Vyborny a zakaznikmi Trvanlivost' 12 mesiacov
oblubeny marhul’ovy dzem, Balenie vedro 13 kg
ideélny pre pekarov

aj cukrarov. Kombinéacia zakladu

z jablkového pretlaku,

marhulového (8 %) a visnového

pretlaku. Celkovy podiel ovocia

v naplni 619 g/kg.

Déavkovanie: podla potreby.

Jahodovy dzem

Kvalitny a zakaznikmi Trvanlivost’ 12 mesiacov
oblubeny jahodovy dZzem Balenie vedro 13 kg
idealny pre pekarske aplikacie.

Termostabilny vo vyrobkoch

len v uzatvorenom stave.

Ideélny aj do parenych buchiet.

Vyrobeny z kombinacie

ovocnych pretlakov jablka,

jahody (10 %) a aronie.

Celkovy podiel ovocia v naplni

600 g/kg.

Davkovanie: podla potreby.

Saftia

Je idedlnym pomocnikom kaZdého pekara a cukrara, ked' chce vyuzit aj ndlevy

zo zavaranin, pricom teda celkovo Saftia zahustuje ovocné Stavy. Ideélna pre hotové
vyrobky, ale stabilna aj pri peceni, do zavinov, jemného peciva, listkového cesta.
Nevahajte vyskusat' jej mnohostranné pouzitie, Saftia je instantna a rychlo rozpustna
priamo v studenom naleve.

Zakladné davkovanie: 100 g SAFTIA, 1000 g ovocna stava/voda, 300 — 600 g jemny
cukor, odkvapkané ovocie z kompdtu. Cukor pridajte podla druhu ovocia.

Alebo pridajte na 1 kg scedeného ovocia 100 g Saftie (vyuZitie bez nalevu).

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vrece 20 kg

Nasim odborom je cukrarska a pekarska oblast’.
Zameranie, ktoré nas bavi,
oblast, v ktorej chceme inSpirovat’.

Prichadzame s novymi napadmi, produktmi,
nespocetnym mnozstvom vlastnych aplikacnych receptur.

Pretoze verime, Ze inovacie su cestou k uspechu.
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FRUTAFILLI
a Frugella-
ovoCné gély

FRUTAFILLI

Ovocné naplne s vysokym obsahom ovocia (min. 70 %).
Prirodzena chut a vona Cerstvého ovocia vdaka Specialnemu postupu pri vyrobe
a zZlozeniu Frutafillov.

Konzistencia: celé plody alebo u vacsich plodov pokrajané pevné kusy ovocia, pricom
struktdra ovocia je zachovana. Ideélne pre cukrérov ako napln alebo na dozdobenie kolacov
a zakuskov. Vhodné aj na mrazenie, pecenie a pre HORECA segment.

Frutafill visna

Visnovy Frutafill s celymi kiskami ovocia Trvanlivost’ 9 mesiacov
- najobltbenejsia chut u nasich zékaznikov. Balenie vedro 6 kg
Pre mnoho aplikacii a kombinacif v cukrarskych

receptdrach s nasimi dalsimi zmesami

a naplhami.

Obsah ovocia: visne 70 %.

Frutafill marhula

Marhulovy Frutafill s vacsimi nakréjanymi Trvanlivost' 9 mesiacov
pevnymi kuskami marhdl. Obltbena chut Balenie vedro 6 kg
slovenskych spotrebitelov. Idealne pre pouZitie

ako u pekarov, tak u cukrarov a Horeca

segmente. Obsah ovocia: marhule 70 %.
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Frutafill cucoriedka

Cucoriedkovy Frutafill s celymi kutiskami Trvanlivost' 9 mesiacov

kvalitnych a chutnych cucoriedok, idealny Balenie vedro 6 kg
pre mnohé pekarske aj cukrarske vyrobky

a pre Horeca segment. Obsah ovocia: 72 %

Cucoriedky - kisky + 7 % jablkovy pretlak.

Frutafill lesné ovocie

Viyborna kombinacia 4 druhov lesného ovocia  Trvanlivost 9 mesiacov

pre Vase jedinecné kolace, jemné pecivo, Balenie vedro 6 kg
plundrové vyrobky a iné aplikacie v Horeca

segmente.

Obsah ovocia: ostruziny 21 % + cucoriedky

18 % + maliny 16 % + jahody 15 %.

Celkovy obsah ovocia: min. 70 %.

Frutafill jahoda
Jahodovy Frutafill s celymi kiiskami stredne Trvanlivost’ 9 mesiacov
velkych jahdd. Ideélny ako na pecenie, tak aj Balenie vedro 6 kg

ako néplh cukrérskych vyrobkov a napr.

do knedliciek, na palacinky a lievance

pre Horeca segment.

Obsah ovocia: jahody 60 % + ovocné pretlaky
visha a aronia. Celkovy obsah ovocia: 76 %.

Frutafill citron

Jemny hladky Frutafill - kombinacia citronu a Trvanlivost 9 mesiacov

jablka nielen pre pouzitie ako népln cukrarskych Balenie vedro 6 kg
\ vyrobkov, ale aj na dozdobenie cheesecakov a

inych zakuskoy, vyborné v kombinacii s Palettou

a pod. pre dekoréciu. Obsah ovocia: v danom

pripade je obsah ovocia max. mozny pre tito

aplikaciu: ovocny pretlak citron 19 %, ovocny

pretlak jablko. Celkovy obsah ovocia: 35 %.

Frutafilli su naplne s vysokym
obsahom ovocnych kuskov
(az do 76 %)

prirodzenou chutou a vonou cerstvého ovocia,

s celym ovocim alebo v pripade vacsich druhov
nakrajané pevné kusky ovocia.

V naplniach je zachovana Struktdra ovocia,

Jje ich mozné zmrazit' a sU vhodné gj

pre niektoré aplikacie na pecenie.

Frutafilli dodaju vyrobkom atraktivny vzhlad,
ovocnu chut’ a textuaru.

V nasej ponuke najdete viacero chuti, ktoré skvele
vyuzijete v cukrarskej a pekarskej vyrobe ako

aj v gastrondmii a napr. na dozdobenie zmrzliny.




FRUGELLA
Inovované ovocné gély Zeelandia

Frugella Visna

Najoblubenejsi vishovy gél, s kiskami visni Trvanlivost' 9 mesiacov

v chutnom géli, s vyvazenou jemne nakyslastou  Balenie vedro 6 kg alebo
chutou visni, teraz aj v peknom Zeelandia PE kartdn 6 kg (6 x 1 kg
drezirovacom vrecku. drezirovacie vrecko)

Celkovy podiel ovocia: 54 % - z toho 48 % visne.

Frugella Marhula

Chutovo vynikajuci marhulovy gél s vysokym Trvanlivost’ 9 mesiacov

4 podielom marhdl - susenych marhdl, kdskov Balenie vedro 6 kg alebo
i marhul. Idealny ako pre pekaroy, tak aj pre karton 6 kg (6 x 1 kg
cukrarov a Horeca segment. Celkovy podiel drezirovacie vrecko)
ovocia 56 % - z toho 56 % marhule.
£ .

Frugella Cu¢oriedka

Ovocny gél s vyssim podielom kuskov Trvanlivost' 9 mesiacov
Cucoriedok a ovocného jablkového pretlaku. Balenie vedro 6 kg
Termostabilny. Idealny pre pekarske a cukrarske

pouZitie. Celkovy podiel ovocia 56 % - z toho

40 % Cucoriedka.

Frugella Jahoda

Chutny jahodovy gél s vy$sim obsahom jahdd  Trvanlivost 9 mesiacov
s a ovocného pretlaku visia. S vylepsenym Balenie vedro 6 kg alebo
<

' & vzhladom a chutovym profilom. karton 6 kg (6 x 1 kg
> ¥ S Termostabilny. Idealny pre pekarov, cukréarov drezirovacie vrecko)
/ a gastro prevadzky.
N ’ Celkovy podiel ovocia 56 % - z toho
40 % jahoda.

FRUGELLA rad vyrobkov

Frugella naplne patria pod inovovany Lakavy vzhlad naplne - vylepsené
rad ovocnych naplni. Maju vylepseny ZlozZenie a farba naplne s viditelnymi
chutovy profil, zo zloZenia vacsinou ubudol  kiskami ovocia rovhomerne
Jjablkovy pretlak, ktory potlacal chut zakladnej rozlozenymi v naplni.

ovocnej zlozky gélu. Vyborna termostabilita a stabilita
Namiesto glukézovo-fruktézového sirupu pri mrazeni.

sme sa vrétili spat ku klasickému cukru Vylepsena chut’ v Gstach

v ZloZen!. - bez lepivého pocitu.
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Ovocneé gély Zeelandia
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Malinovy gél

Chutovo vyvaZzeny malinovy gél s dobrym Trvanlivost’ 9 mesiacov
podielom malin a kombinécie ovocnych Balenie vedro 6 kg alebo
pretlakov jablko, visha a ardnia pre spravne karton 6 kg (6x 1 kg
idealnu chut a vzhlad naplne. Ideélny ako pre drezirovacie vrecko)
pekarov, tak aj pre cukrérov a Horeca segment.

Celkovy podiel ovocia 81 % - z toho 25 %

malina.

Jablkovy gél so skoricou

Ochuteny jablkovy gél so skoricou idealny Trvanlivost’ 6 mesiacov
ako pre pekarov, tak aj pre cukarov, hotely a Balenie vedro 5 kg
Horeca segment. Obsah ovocia: 65 % jablko.

Kiwi gél

Inovované balenie kiwi gélu v peknych Trvanlivost’ 9 mesiacov

a pevnych Zeelandia drezirovacich vreckach Balenie karton 6 kg (6 x 1 kg
pre pOhOC“ﬂé aplikovanie néplne aje drezirovacie vrecko)
Jjednoduché uskladnenie. Idealne pre pekarov,

cukrarov a Horeca segment ale aj e-shopy a

kamenné predajne. Obsah ovocia: 40 % kiwi,

jablkovy pretlak. Celkovy obsah ovocia: 64 %.

Brusnice v géli

Coraz viac obltben4 verzia gélu - Brusnice Trvanlivost' 9 mesiacov

v géli naiméa u Horeca segmentu, e-shopov Balenie vedro 3,5 kg
a v kamennych obchodoch. Idealne ako

na pecenie, tak aj ako priloha k jedlam

do restaurécif, kolib, zavodnych jedalni a pod.

Celkovy obsah ovocia: 55 % brusnice-kusky.

OVOCNE GELY ZEELANDIA

Gélové néplne s vysokym podielom ovocia. Podiel jednodruhového ovocia
Stabilné pri peCeni aj mrazen. v géloch je v rozmedzi 40 - 65 %.
Vhodné pre pekérske vyrobky ako aj Celkovy podiel ovocia v géloch

pre niektoré aplikacie cukrarskych vyrobkov. je v rozmedzi 55 - 80 % v zavislosti
Taktiez vhodné do knedliciek alebo palaciniek.  od typu/chuti. Viac informécii

Verzie v drezirovacom vrecku su ideélne nielen  k zloZzeniu vyrobku ziskate od Vasho
pre cukrarov ale aj pre e-shopy/kamenné Obchodného zastupcu vyziadanim
predajne. si Specifikacie vyrobku.




Zeleninové
naplne a
polotovary

Pizza kecup - pikant

Jemne pikantna paradajkova naplii doplnena Trvanlivost 6 mesiacov
o kusky cibule. Naplr je ideélna ako Balenie vedro 5 kg
paradajkovy zaklad na pizzu a focacciu a iné

snacky, ako aj k dochuteniu pokrmov alebo

ako néplh do slanych pekérskych vyrobkov.

So Stipkou chilli a zmesi korenia.

Déavkovanie: podlfa potreby.

Zela Pizza Sauce

Jemne pikantna zeleninova naplr, ktorej Trvanlivost' 6 mesiacov
zakladom je kvalitny paradajkovy pretlak, Balenie vedro 11 kg
obsahuje susent cibulu, cesnak a oregano a

stipku chilli. Vyborna pre pekarske pouZitie -

pre pizza rozky, snacky, népln na pizzu a pod.

Termostabilna.

Déavkovanie: podla potreby.

TACOS protein

Jedinecné prepojenie paradajkového zékladu Trvanlivost' 8 mesiacov

s kukuricou, paprikou a mexickym korenim. Balenie vedierko 5 kg

Navyse ndplh obsahuje susené paradajky a je

obohatena o séjovu bielkovinu (zdroj bielkovin)

- pricom chut a Struktdra naplne pripomina

akoby ste jedli napln s obsahom masa.

Termostabilng, ideélna pre vietky slané

aplikacie a typy pekarskych vyrobkov

(kysnuté, plundrové, listkové...). 68
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Napln Mexico

6 mesiacov
vedro 5 kg

Trvanlivost’
Balenie

Jemne pikantna zeleninova népln, ktorej
zakladom je kvalitny paradajkovy pretlak,
obsahuje kukuricu, Sampiriény, cibulu a Stipku
chilli. Idealna pre pekérske pouzitie ako su pizza
rozky, naplii na pizzu a v gastronomii

pre dochutenie jedal.

Termostabilné. Davkovanie: podfa potreby.

Paradajkovy pretlak

Viynikajuca kvalita paradajkoveho pretlaku -
refraktometrické susina min. 22 %. Hotovy

na pouzitie - ideélny na varenie a dochutenie
gastronomickych jedal, omacok, polievok ale

aj lasagni, pizze a pod. Ide o paradajkovy pretlak
bez pridaného cukru a jemne dochuteny solou.
Davkovanie: podla typu pouZitia.

6 mesiacov
vedro 5 kg

Trvanlivost’
Balenie

Spenatova napli (s brokolicou)

AN o S

- L= 4 . : L -\, #
Hladate inu savoury (sland) napln pre Vasu prevadzku ? Nevahajte sa opytat na moznosti v ramci Zeelandia sortimentu.

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie vedro 5 kg

Kvalitné a jemné zloZenie naplne ideélne ako
pre pekarske pouzitie (plundrové vyrobky)

ako aj na dochutenie gastronomickych jedal.
Bohaty obsah Spenétu (50 %) a brokolice (20 %).
Planovana zmena na iba Spenatovi napln -

70 % obsah Spenétu na jeser 2026.

Bolognese

Zeleninova néplh, v ktorej sa skvele prepajaju
chute paradajkového zékladu, cibule, susenych
paradajok, paprikovych viociek, zmesi korenia
a Stipky chilli. Vdaka svojej chuti je idealna napr.
do listkového cesta, plundier, tortil a pod.
Viete ju pouzit aj pri priprave jedél ako su
omacky na cestoviny, k mésu a pod.

Trvanlivost’ 8 mesiacov
Balenie vedro 5 kg

Dévkovanie: podla potreby.

NOVINKA

6 mesiacov
vedro 10 kg

Kapustova napln

JedineCna kapustova hotova napln s kyslou
kapustou a vyraznou chutou Skvariekv masti,
rasce a susenej cibule. Stabilna pri pecent

a vhodna pre mnohé pekarske aplikécie

do cesta aj ako népln. Idealna v kombinacii

s Tacos protein pre moderné snacky. Obsah
kyslej kapusty: 80 %. Davkovanie: podla potreby.

Trvanlivost’
Balenie

69| Vrédmci Zeelandia EU krajin Vam vieme v pripade vacsich odberov zabezpecit aj iné typy ako napr. Piri piri, Toskansku néplf a pod.



Tekuta vajecna melanz a 10 kg

Vajecné
polotovary

Tekuty vajecny bielok a 1 kg

Pasterizovana tek. vaj. Trvanlivost’ 38 dni

melanz v aseptickom baleni.
Vynikajuca $lahatelnost’

a hygienicka bezpecnost..
Obsah vajec 99,9 %.

Ideélna pre pekarov, cukrarov
aj Horeca segment.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Tekuty vajecny bielok a 10 kg

Balenie bag-in-box 10 kg
10 kg = 9690 ml

Tekuty pasterizovany Trvanlivost’ 49 dni

a asepticky baleny Balenie bag-in-box 10 kg
vajecny bielok s vysokym 10 kg = 9660 ml
naslahom. Na objednavku.

Vhodny predovsetkym

pre pouzitie v cukrarskej

vyrobe.

Obsah bielok: 98,9 %.
Skladovanie: 0 —4 °C.

Tekuty pasterizovany Trvanlivost’ 49 dni

a asepticky baleny Balenie karton 12 L
vajecny bielok s vysokym (Tetra brik 12 x 1kg)
naslahom. Vhodny 1 kg =966 ml

predovsetkym pre poutzitie
v cukrarskej vyrobe.

Obsah bielok: 98,9 %.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Na objednavku.

Tekuty vajecny Zitok a 1 kg

Tekuty pasterizovany a

Trvanlivost’ 49 dni

asepticky baleny vajecny Balenie karton 12 L
Zltok. Dobre slahatelny. (Tetra brik 12 x 1kg)
PouZitie hlavne do cukrarskej 1 kg =972 ml

vyroby pre trené, linecké
a kysnuté cestd, krémy a
pod. Obsah sftok: 99,9 %.
Skladovanie: 0 —4 °C.

Na objednavku.
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Pasterizovana susena
vajeCna Zmes  Clean Label

100% susena vajecna zmes, Trvanlivost’ 18/24 mesiacov
susena rozprasovanim. Balenie vrece 20/25 kg
Ideélna nielen pre pekarov,

ale aj pre vyrobu cestovin

a pod.

Miesané vajcia so smotanou a 1 kg

Tekutd homogenizovana Trvanlivost' 49 dni
pasterizovana vajecna Balenie kartéon 12 L
melanz s pridavkom smotany, (Tetra brik 12 x 1kg)
soli a korenia, 1kg =972 ml

bez konzervacnych latok. Na objednavku.

Ideélna pre pripravu
praZenice/omelety v gastro
prevadzkach a hoteloch
pre ranajkovy program.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Pre viac informacii o systéme objednavania vajecnych polotovarov
a ich dostupnosti na nasich Distribucnych centrach nevahajte
kontaktovat Vasho obchodného zastupcu alebo

nase Call centrum pocas objednavania tovaru.

CALL centrum: bezplatné telefénne linky
0800 100 707 alcbo 0800 101 328 (Po-Pia 7:00-15:30)
email: objednavky@zeelandia.sk
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Tekuta vajecna melanz a 10 kg

Pasterizovana tek. vajecna Trvanlivost 38 dni
melanz z podstielkového Balenie bag-in-box 10 kg
chovu v aseptickom baleni. 10 kg = 9690 m

Viynikajuca $lahatelnost’ , ,
a hygienicka bezpecnost. PODSTIELKOVY CHOV

Obsah vajec 99,9 %. Na objednavku.
Ideélna pre pekarov, ‘

cukrarov aj Horeca segment. y
Skladovanie: 0 -4 °C.
Varené lupané vajcia w naleve vel."m")

Varené lUpané vajcia

Trvanlivost 25 dni

v slanom néleve vhodné Balenie vedro 11 kg
na vyrobu Salatoy, (vsadka 7 kg)
oblozenych mis, do bagiet

alebo hotovych jedal. Na objednavku.

Skladovanie: 0 — 4 °C.



Siroky vyber margarinov a tukov pre

pekarov a cukrarov s obsahom 80 % tuku.

Specialny margarin Zela Delikates
s obsahom mliec¢nych zloZiek - pricom
chut je podobné maslu.

Clean Label (CL) margariny, rastlinny
olej a fritovacf tuk.

Vacsina margarinov a tukov pochadza
70 Zeelandia vyrobne v Litve.

Zeelandia margarin
Zeelback

Margariny,
tuky, oleje,
oskvarky a
bravcova mast’

Zeelandia margarin
Linzer

Trvanlivost 8 mesiacov

Trvanlivost 8 mesiacov

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zeelandia margarin
tazny - platy

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zeelandia margarin
krémovy

Trvanlivost 8 mesiacov

Trvanlivost 8 mesiacov

Balenie karton 10 kg (5 x 2 kg)

Zeelandia margarin
pekarsky

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zela Delikates

Trvanlivost 8 mesiacov

Trvanlivost 6 mesiacov

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zeelandia tuk
fritovaci

Balenie karton 10 kg (4 x 2,5 kg)

Zeelandia margarin
VETE stolovy

Trvanlivost’ 12 mesiacov

Trvanlivost’ 8 mesiacov

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

100 % rastlinny palmovy tuk na fritovanie

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)
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Oskvarky a bravcova mast’

Zeelandia tuk SInecnicovy olej
SPTP Repkovy olej
Trvanlivost’ 12 mesiacov Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie kartén 20 kg (4 x 5 kg) Balenie bandaska 10 L
Bravcova mast Oskvarky bravcové
O%kvarky a bravova mast skvarena pek. mleté s mastou
tiez neodmyslitelne patria k slovenskym
vyrobkom ako st pagaciky alebo chutné Trvanlivost 6 mesiacov Trvanlivost 3 mesiace
rozky s mastou. Balenie kartdn 15 kg Balenie kartén 10 kg

V nasom sortimente ich najdete ako
oskvarky mleté s mastou alebo
samostatne vybornu bravéovd mast.

Clean Label (CL) margariny

Zeelandia margarin  Zeelandia margarin

pekarsky CL tazny - platy CL
Trvanlivost’ 4 mesiace Trvanlivost' 4 mesiace
Balenie karton 10 kg (2 x 5 kg) Balenie karton 10 kg (5 x 2 kg)
Na objednavku. Clean Label margariny (bez obsahu écka alebo znamejsie
Viac info o MOQ ako s ¢istou etiketou) si urcite oblUbite.
(minimélnom objednavkovom mnoZzstve)
cez Vasho Obchodného zastupcu. Maju sice o trosku kratSiu zaruku, ale pritom su vybornej kvality.

VyuZijete ich na plundrovanie/listkovanie (tazny margarin CL)
alebo do mnohych receptur pre vylepsenie chuti a kvality za pomoci
CL pekarskeho margarinu.

Zela Delikates

Jedinecny margarin Zela Delikates

s vysokym podielom mliecnych zloziek
(chutou podobnou maslu).

S plnou krémovitou chutou, s vybornym
naslahom a stabilitou, ktord ocenite

pri plneni toriet a zakuskov.

Idealny aj do trenych hmot, baboviek, cookies.

Vyuzijete ho aj na pripravu natierok, slanych toriet, kanapiek, do tvarohovych
guliek, buchiet, na pomastenie jedal ako su sulance, pirohy, buchty na pare a pod.
Baleny v Specialnej folii, ktora chrani Zela Delikates pred nadmernou oxidaciou.




Carlex Spray 0,6

Odlucovacie

pripravky a
maziva

Spravny pomer a typ rastlinného oleja a lecitinu
v praktickom balenf v spreji pre ideélne
odlucovanie vyrobkov od plechov a foriem.
Vyuzijete ho ako v pekarskej, tak aj cukrarskej
vyrobe a gastro prevadzkach. Oblubeny aj

u spotrebitelov pre priame pouzitie doma

na pecenie, idedlny pre e-shopy a kamenné
obchody.

Carlex 15 |

Trvanlivost 18 mesiacov
Balenie karton 6 ks
(6 x 600 ml)

Carlex Spray si mozete
zakupit uz od 1 ks.

Viyvazena zmes rastlinnych olejoy, rastlinného
vosku a lecitinu pre vyborné odlucovanie
hotovych cukrarskych a pekarskych vyrobkov
od plechov a z foriem.

Vhodné aj pre odlucovanie cukrarskych
vyrobkov s vy$sim obsahom cukru.

Carlo 151

Trvanlivost’

12 mesiacov

Balenie

bandaska 15 L

Emulzia rastlinného oleja a vody, ideélna
na odlucovanie hlavne pekarskych vyrobkov
pecenych na plechoch a vo forméch, nesteka,

dobre drzi na stranéch foriem a chrani pekarske
plechy a formy - ich povrch. Biela farba ulahcuje

davkovanie a regulaciu mnozstva odlucovaca
strojovo ako aj pri ru¢nom dévkovani.

Trvanlivost’

12 mesiacov

Balenie

bandaska 15 L
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Specialny pripravok - mazaci olej idealny Trvanlivost’ 12 mesiacov
: pre delicky a krajace chleba. Vyrobeny na bdze  Balenie bandaska 15 L
-t rastlinného oleja a lecitinu. Zabranuje prilnavosti barel 210 L
g cesta na strojné zariadenie. Ideélny tieZ
E do misiek na odlezanie/kysnutie cesta a pod.
t"" 100 % garancia pre pouZitie v potravinarstve,

vysoké oxidacna stabilita a neutralna chut
aj vona.

LD L L, - a  E SEEET S—

LLLLLEL R e —

bazz. 1deilne spojenie kvalitnych
odlucovacich pripravkov Zeelandia
a Spickovych holandskych strojnych zariadeni.

Patentované sprejovacie zariadenia idealne ako
pre malé a stredné, tak aj pre priemyselné prevadzky
pekarni a cukrarni.

Pre viac informacii, prosim, kontaktujte
nasho hlavného pekarskeho technoléga
alebo svojho obchodného zastupcu.
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Cokoladové hobliny a dekoracie

V nasej ponuke nadale;j
najdete cokoladové hobliny
v mensom 2,5 kg baleni.

- biela a tmavéa cokolada,

- dvojfarebné,

- s prichutou jahody.

V ponuke sme ponechali
najpredavanejsie

Decor mix tmava cokolada
600 ks v baleni.

Cokoladové
dekoracie
BARBARA&
LULJCKX

Barbara Decor:

BY BARBARA LUIJCKX
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Zeelandia ARABESQUE pravé belgicke cokolady

Arabesque Noir 58 %

Kvalitné belgicka horké cokolada s 58 % Trvanlivost’ 24 mesiacov
kakaovej susiny. Rychle a dobre sa rozpusta, Balenie karton 5 kg

lahko sa spracovava a vyrobkom dodéava (peniazteky)
skvell chut a lesk. Vhodné pre potahovanie,

plnenie a dozdobovanie.

Arabesque Blanc 29 %

Kvalitna belgicka biela cokolada s 29 % Trvanlivost’ 18 mesiacov
kakaovej susiny. Rychle a dobre sa rozpusta, Balenie kartén 5 kg

lahko sa spracovéva a vyrobkom dodava (peniazteky)

skvell chut a lesk. Vhodna pre potahovanie,
plnenie a dozdobovanie.

TT

Doporucené spracovanie a teploty temperovania:
50°C
45°C

50°C

Arabesque Noir 58 %
Arabesque Blanc 29 %

20°C
20°C

Arabesque je kvalitna belgicka cokolada pod znackou Zeelandia, ktora sa rychlo a dobre rozpusta,
lahko spracovava a vyrobkom dodava skvell chut a lesk.

Je idedlna pre dozdobovanie, polievanie, ganaze, naplne a pod.

V nasej ponuke najdete 2 najziadanejSie typy.
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Inovacia v sortimente: ZLATKA - NEW

ZLATKA - NEW

Instantna zmes pre pripravu Trvanlivost’ 12 mesiacov
klasického vareného pudingu Balenie vrece 15 kg
s vanilkovou prichut'ou.

Vylepsené zlozenie - ZLATKA - NEW je stale bez obsahu lepku
(bez obsahu psenicného skrobu) s vylepSenou kombinaciou nativneho

a modifikovaného kukuri¢ného skrobu - ¢o zaruci hladsie krémy,

lepSiu termostabilitu a mensie hrudkovatenie pri varenf a dalSom pouzitf.

Odportcana receptura: 80 g ZLATKA - NEW, 80 g cukor, 1 L mlieko 3,5 %.

Zlatku - NEW si rozpustime v 200 ml mlieka a pridame do zovretého mlieka s cukrom
(800 ml). MieSame do zhustnutia krému. Nechame vychladnut a nasledne pouzivame
s maslom/Zeelandia Zela Delikates, so smotanou na slahanie (Rosette, KEN) na rozne
krémy, do vencekov, krémesov a pod.

Cerstvé mlieko vieme nahradit suéenym plnotu¢nym mliekom rozriedenym s vodou.

Vylepsend smotanovejsia chut’ pri pouziti odportcanej receptiry s 3,5 % mliekom
a vdaka zloZeniu ZLATKA - NEW - idealna jemna vanilkové farba, tak ako doteraz.
VYHODA: mensie 15 kg balenie.

Inovacia v sortimente: BEZA BIANCA

Beza Bianca

Biela pusinka musi byt pekna, lahka Trvanlivost' 6 mesiacov

a krehkd, ale sucasne dost pevna Balenie vrece 10 kg

pre [ahkd manipulaciu a stabilna

pocas skladovania.

Z novej zmesi BEZA BIANCA pripravite nielen pusinky, ale aj kvalitné laskonky,
Jjadrové rozky, korpusy a rolady, bielkovd napln a pod.

Zakladna receptira pre bielkovi hmotu s rozvarom:

1000 g Beza Bianca, 900-1000 g cukor, 1000 g voda (teplota min. 60 — 70 °C).

Rozvar: 40 g voda, 125 g krystalovy cukor.

Vsetky suroviny miesame na rychlych otackach pomocou slahacej metly pocas 8 minut.
Medzitym si pripravime rozvar tzv. na "ocko'. Do vyslahanej bielkovej hmoty pomaly lejeme
pripraveny rozvar a doslahame. Idealna ako zaklad pre indianky, habos, do trubiciek a pod.
V pripade ak je potrebné pridame do receptiry ocot.

Zakladna receptira pre pusinky a laskonky:

1000 g Beza Bianca, 900 g cukor, 1000 g voda (teplota min. 60 -70 °C).

VSetky suroviny miesame na rychlych otackach pomocou slahacej metly pocas 8 minut.
Pusinky susime pri teplote 100 -120 °C cca 75 minut (Cas susenia zavisi od navazky).

V pripade laskoniek pridajte k zakladnej recepture 600 g kokosu alebo mletych
orechov a skratte dobu susenia na cca 50 mindt.

Laskonky z Beza Bianca:
- jednoduché davkovanie a kombinacia s dalsimi surovinami, - vzdy stabilny sneh pri susent,
- prilemny kontrast medzi chrumkavostou a jemnostou, - wborna cena zmesi, receptura len s 1 pridavkom cukru a hordcou vodou.
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ZERO PROBLEM
gluten-free
Zmesi

pre pekarov

a cukrarov

ZERO PROBLEM TASTY

100 % gluten - free zmes pre vyrobu chleba, Trvanlivost’ 12 mesiacov

peciva, pizze, foccacie, pareného programu, Balenie vrece 15 kg

pagacov a dalsich pekarskych vyrobkov.

Jednoducha praca, nelepive cesto pri dodrzani  N&$ tip: ZP Tasty je skvely

nasej odporucanej receptlry. Chutna striedka,  aj pre odpal'ované venéeky

pekny objem. Bez lepku. na nerozoznanie od klasickych
vencekov v chuti a objeme.

ZERO PROBLEM MULTI DARK

Tmava verzia gluten-free 100 % zmesi Trvanlivost’ 12 mesiacov
pre vwyrobu chleba a peciva (bagiet). Balenie vrece 15 kg
Ideélna v kombinacii so ZP Tasty a Fresh+.

Jednoducha priprava, pekné striedka a

dobra chut hotovych vyrobkov.

ZERO PROBLEM FRESH +

Fresh + je zlepSujuci pripravok bez lepku Trvanlivost’” 12 mesiacov
na zvysenie makkosti a Cerstvosti bezlepkovych  Balenie vrece 15 kg
pekérskych vyrobkov. Jeho pouzitie nement

Standardnu metédu vyroby - staci nahradit Na objednavku.

Cast zmesi pripravkom ZP Fresh+ podla
odpordcaného davkovania.

Davkovanie: 10 % ZP Fresh+ a 90 % zmes
alebo 20 % ZP Fresh + a 80 % zmes.



P

CELIATICI

1% populacie trpi
na celiakiu.

Musia jest jedlo Uplne bez x

lepku, bez s1dp lepku,
Ao vieme ide o zapalové
ochaorenie.

Senzitivni
na LEPOK

30% - spotrebitelov
Je citliviich na lepok.
Ludia s obmedzenim
lepku v strave.

Limitujd lepok v strave,
nemajll problém so stopami

X

OSTATNI

spotrebitelia

1z10
spotrebitelov

t\l’rdl, #e sa stravuje

bez lepku.

39 % spotrebitelov
veri, fe strava gluten

free (bez lephu) je
zdraviia a kupuju g ine
komodity gluten free — ako
ceredlie, pekarske wyrobly,
napaje, Sportovl stravu a
dalsie virobky

lepku vo vyrobkoch

== Idvoj: FMCG Gurse 3030

ZERO PROBLEM NUVOLA

Uzasn4 kvalita na nerozoznanie od klasického ~ Trvanlivost 12 mesiacov
piskétového korpusu. 100 % gluten-free zmes  Balenie vrece 15 kg
na vyrobu piskétovych korpusov a platov. Skvelé

chut, jemna nadychana pérovitost korpusu.

Vychutnajte si jedinecné dobosové rezy

s tenkymi platami z Nuvoly ako aj skvelé rolady.

ZERO PROBLEM DELICAKE

Jedinecnéd univerzélna gluten-free

Trvanlivost 12 mesiacov

100 % cukrarska zmes pre vyrobu mnohych Balenie vrece 15 kg
kolacov - muffiny, zéklad trenej hmoty, o
brownies a pod. Ideélna pre ranajkovy Na objednavku.

program. Skvela chut a jednoduchéa
receptura, ktora oslovi kazdého ako
zakaznika, tak aj spotrebitela.
Nielen pre bezlepkovu diétu.

ZERO PROBLEM COMETA

Jedinecna univerzalna gluten-free

Trvanlivost 12 mesiacov

100 % zmes pre vyrobu kysnutych vyrobkov. Balenie vrece 15 kg
V kombinacii so ZP Tasty pre skvelé chlebicky, L
panettone a pod. Moderné bezlepkové Na objednavku.

Zlozenie s obsahom viakniny a hraskového
proteinu. Nielen pre bezlepkovu diétu.

Poznamka: krfzova kontaminacia z vyroby: mdze obsahovat stopy mlieka.
V zmesiach ZP Multi Dark, Nuvola a Delicake je obsah laktdzy menej ako 0,01 g/100 g.

Pre informacie ohladom Specifikacie/odporicanych receptirach nevahajte kontaktovat' svojho obchodného zastupcu.
Pre celkovii ponuku Zero Problem zmesi - nevahajte kontaktovat’ nasich technolégov.
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Ostatné
suroviny,
a pomocky

I

V nasom sortimente najdete aj viacero zakladnych surovin pre pekarov,
cukrarov a HORECA segment.
Staci si vyziadat od Vasho obchodného zastupcu aktualny cennik/ceny komoditnych surovin.

V nasej ponuke najdete okrem surovin a zmesi spomenutych
v tomto katalogu 3j
susené drozdie,
susené mlieko plnotucné 26 % a odstredené,
Maizenu, psenicny skrob,
Skoricovy a vanilinovy cukor,
Visnovy kompodt odkdstkovany,
zemiakové vliocky a zemiakovd muku CL,
cesnakovu pastu bez soli,
kakaovy prasok cukrarsky a Darko,
kokos struhany,
krystalovy a praskovy cukor,
jemnu sol,
agar-agar...

Taktiez vybrany sortiment cokoladovych dekoracii a pomocok.
Dostupnost tychto poloZiek na sklade si overte pri nahlasovani Vasej objednavky.
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Register vyrobkov Zeelandia:

A

Agar-agar 900 1KQ......ccooooioioiie 81
Arabesque Blanc 29 % 5KQg......c.ccocoooiiviii. 77
Arabesque Noir 58% 5kg........cccoovviiiincniiann. 77
B

Backcreme MXI 20KG......coooooioiiiiiiece. 23
Barbara cokoladové dekoracie ... 76
Basis-RUNI 25Kg......iviiiiis 29
Beza Bianca 10 Kg....cocovvvvcivii, 31,78
Biskuit Instant 25Kg.......coooooioiiiee 25
Bolero instant 15Kg......coooooivoiiee 51
Bolero kakaové 12Kg......ccocooovvoiieice 51
Bolognese SKG. ..o 69
Bonpano Krokant 25Kg.........ccccovviviiicini, 13
Bonpano Wit 20KG........cccoivvviriiiies 13
BravC. mast Skvarena 15Kg........c.ccocoovvivenn. 73
Brusnice v géli 3,5KkG.....cccooiviiiiiis 67
Bufler Komplet 15Kg. ..o, 26
C

Carlex 151 74
Carlex Spray 6X0,6.......cccocoiviviiiii, 74
Carlo 15l s 74
CeresPro/VitalPro CL 25Kg.....ccooiiiicc. 4
Cesnakova pasta bez soli 5kg.........cccccocovernn 81
Cesto Cokoladové 10KG..........wwecceceeeerereceee 27
Cesto Drozdovo-masiane..........cccoovvie. 14,24
Cesto Franclzske 25Kg......cooovviviiiiicc 11
Cesto Jogurtove 10KG. ..o 27
Cesto Karamelové 10KG.......cccoovvovirioricrrn, 28
Cesto Korzenné 25Kg....c.coooovviiiiiiieee 28
Cesto Medové 10K 28
Cesto spaldové s orechmi 5kg/15kg................ 28
Cesto Zeleny €aj 15KG. .o, 28
Compound Irska kava 1kg.......ccccoooovorree 33
Compound Banana 1Kg......cccovviiininen, 33
Compound Caramel 1KG.....cccoooovvrriiiinirien, 33
Compound Pistache 1Kg........cccooviniiiinnn. 33
Corra cokoladova 6Kg.........ccooovvviviiiiiin, 49
Cream Choco 13Kg. ..o, 47
Cream Vanilla 13KG....ocoooooovooee 47
Cukor krystalovy 25Kg.......cooviiiiniinin, 8l
Cukor praskovy 15Kg. ..o, 8l

C

Cokoladové dekoracia 5KG.......cccooooooooeooemoeereerere. 22
D

Darinka extra napln jahoda 1Kg.........cccooooviiie. 53
Darinka extra napln malina 1Kg.........cccooooeie. 53
Darinka extra napln marhula 1kg..........cccccccoevven.n. 53
Darinka ovocna napln jahoda 1kg......c.ccocoooeieie. 54
Darinka ovocna napln linecka 1kg......c.ccocoooooeeie. 54
Darinka ovocna napln marhula 1Kg......c.ccocooeei. 54
Darinka slivkovy lekvar sladeny s jabl. 1kg.............. 54
Decor SIniecko CL 20KG.......ooovoireieieeee 21
Decoration Grit SKG......cccoovieioieieiiie 21
Dekor jemny 10KG ..o 22
Drozdovka 5% 25KG......cccoiviiiiininiininee, 23
Drezirovacie vrecko 1KS.......ccooviviivininin, 81
E

Extra dzem jahoda 4Kg.......cccoooovvviviciieieccee 54
Extra dzem marhula 4Kg......c.ccoooooiiiiii, 54
F

Fiesta Maiz 15KQ. ..o 5
Fine cream biela cokolada 6kg...........ccccoooieiiie. 48
Fine cream slany karamel 6Kg..........ccccocooviiin, 48
Fine cream tmava cokolada 6kg.........cccocooeie. 48
Fermento P Forte 10KG.......ccccocovovviioiiiiiiieee, 17
Flavour Lemon 1Kg. ..o 33
Frugella Cucoriedka 6KG.........oooovvvovovvooeerreeeeeeee. 66
Frugella Jahoda 1kg/6Kg......ccccoooviviiiiiiii, 66
Frugella Marhula 1kg/6Kg......cccoooiiiii 66
Frugella VisSna 1kg/6Kg ..o, 66
Fruitful Citronovy krém 2,7Kg.....cccooovioiiii. 57
Fruitful Cucoriedka 2,7KG....oooooeeooooeoeeeeeeeeeeeeeoee 58
Fruitful Jahoda 2,7Kg......cooooooiiii 57
Fruitful Malina 2,7Kg.......coooooooiieei 57
Fruitful Mango 2,7KG......coocoooiiie 57
Fruitful Pomaranc 2,7Kg......ccocooooioioieiiece, 57
Fruitful Visna 2,7Kg. ..o 57
Frutafill cucoriedka 6Kg........coovovvveeeeeee 65
Frutafill citrOn 6KG.........covooveeeeeeeeeeee 65
Frutafill jahoda 6Kg.......oooooveiii 65
Frutafill lesné ovocie 6Kg.........coocoooviiciiii, 65
Frutafill marhula 6Kg.........ccccoooooi 64
Frutafill viSNa 6Kg......oocooooioi 64
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Register vyrobkov Zeelandia:

G

Galaretka neutral 5Kg......ccccovviviniiiniinn, 38
Gamaro Schlagcreme 1 Lo, 36
Gamma Bonpano RSPO SG 20kg.......cccvvvvenee 9
Gazdovsky chlieb - zmes 20kg.......ccccooovrviciinne, 5
Graham = miX 25K, 6
J

Jablkove kocky 11KG.....coovviiiiiicii, 61
Jablkove rezy 11KG....ccooviiviiiiiei, 61
Jablkovy gél so skoricou 5kg.........coocovviiinin. 67
Jahodovy dzem 13Kg....cooooviiiiii, 63
Jello Total 15K ..o 31
Jogogold 25Kg.....coiiii 4
Jogurtova napln termiz. 5kg.......ccccovvvvvniiii, 45
K

Kakao cukrarske 5Kg.....ccccooviviiviniiienin, 81
Kakao Klasik 15K ..o, 52
Kakaovy prasok 25Kg.......cccooiiiniiiii, 81
Kakaovy prasok Darko 25kg.......cccocvviniiien. 81
Kapustova napli TOKG......cooovri, 69
KEN Cream cheese 3 KG....coooovvviviiiiiicinin, 36
Ken Gourmet DUO 1 L., 36
Ken Lactea 35% 1 Lu.ooiiciiccccc, 35
Ken Nata 35% 1 Luoooii, 35
KEN Presto 1 Luiecee, 35
KEN Trufa 2,3Kg. 36
Kiwi Q&I TKG v 67
Kokos strihany 25Kg........cccoiviviniiininin, 81
Kokosova napln 15Kg.......cccoeniiinnin, 52
Korent EUrope 20KG.......covvviviinrniiiern, 23
Korent Vanilla 20Kg......cccooovvviiiiniin, 24
L

La Baguette 25Kg. ..o 9
Lactokorn 25K ..o 3
Lactorex original 25 KG....ccoocovvviviiiciniiece, 9
Lieskovo-orieskovy krokant 50%...........ccccccoe. 22
L

Ladova poleva 14Kg. ..., 40
M

Maizena 25Kg. ..o 81
Makova varena napln 50% 12kg.......cccccovvve. 42
Makova varena napIn S 40kg......cccocovvvviin. 42
Makova varena naplin 35% 12kg.......ccccocvvvn. 42
Makova napln varena 1Kg.......coooovvveininien. 42

Malinovy gél 1KG/6Kg.........covovvvviioiiieeee 67
Marhulovy dZzem 13KG......ccoooovooeeceeecee 63
Maro Marzipan 1:3 10KG........ccccooevoieeeceee 37
Maximo Fresh 25KG........cooovovoveieeeceeeeee 16
Miesané vajcia so smotanou 1KG........c.cccccoovernnnn, 71
Mifi Karamel 6Kg.......co.coovovoveieeeeeeeee 49
Mlety prazeny slad 25KG........cccccoovvierieieieiee, 13
Modelovacia hmota K2 10KG.......cccccoovvivviriirinn, 37
Molkekorn 25Kg........coovvvviiieeeeeeeee 3
Molkesauer 20Kg........co.coovvvoreeeeeeeeeeeee 17
Mont Blanc 12,5Kg........coovovoioeeieeeeeeee 21
MrKorn Natura 15Kg.......cocooovovoeeicceeee 19
MUFfin 100 15KG....ooovoeeceeeeeeeeee 27
Muffin trays @ 18 1PCE.......cccooovooeeeeee 81
MultiStabil Plus 25Kq.......cccooomoiiieeceecee 15
N

Napli kakaova-zmes 15Kg......cccccoovvvvirieicrienn, 52
NapPIN MeXiCO S5KG.......ovvvoieceeeeeeeee 69
NaturGUSTO 25 KG....ovoveveeeeee e 10
NordixSuperNew RSPO SG 25Kg........ccccoovvovieriniann, 11
N6z pekarsky dIny TKS.......cocooovioieiieeecee 81
NOZ na bagety TKS.....oooooiooeeeeeeeee 81
N6z pekarsky kratky 1KS.......cccoovovoioeiceee 81
NUSANE 12KG.. oo 51
(o)

Olej repkovy 100 ..o 73
Olej slnecnicovy 100, ..o 73
ON Cucoriedka s KO 13KG.. v 60
ON Cervena ribezla cukrarska 13kg..........cccc.... 60
ON do SiSiek zmes Industry 13Kg......cccccovvovvernnnn. 62
ON Linecka cukrarska 13Kg.......cccoovovviviericiiece. 60
ON Marhula linecka 13KG......cccoovovvioieieeee 60
ON Napln do sisiek marhulova 13kg.........c..cc......... 62
ON Ovoc.napln marhulova term. 10kg................... 62
ON Ovocna napln mix 10KG......ccccooovovieieieee. 59
ON Ovocna napln Zmes 13Kg.....cccoovoeveevecvcvieen. 59
ON Slivkovy lekvar Industry s jabl. 14kg................. 55
ON Slivkovy lekvar Premium s jabl. 14kg/4kg.......55
ON ZMES OKG.....vovooveeeeeeeee e 61
ON Zmes Industry 13KG. ..o 59
ON Zmes pekarska termostabilna 13kg................. 61
Orechova varend napIn 12 KQ.....ccccoovveevcevcecee. 43
Oskvarky brav.pek.mleté 10Kg.........ccccoovvevrivirrnnen. 73
Ovam 25 151/2100 oo 75
Ovex Powder Oz 25KG.....o.oooooioooeoeee. 24
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P
Paletta Cold Caramel 4kg.......ccccoovoviviiviniii, 38
Paletta Cold Neutral 4Kg......cccoooovviviiini, 38
Paletta Miroir Choco 6Kg.......cccoevviiicinii, 38
Paletta Neutral 12,5Kg......ccoooiiiiiii, 38
Panna Cotta 1 Lo 36
Panoplus Dark 25Kg.......cooviiviiniie, 7
Panoplus Spalda 25Kg........ccocovoiiiiiii, 7
Panoplus Sunflower 25Kg........cccoooivieiiinie, 7
Papier na pecenie 57 cm 1bal ... 81
Paradajkovy pretlak 5Kg.......cccoovviviiicini, 69
Piskota svetla 100 15Kg ..o, 25
Piskota tmava 100 15Kg ..o, 25
Pizza keCup-pikant 5kg.......ccocoooooiiiiiii 68
Pizzamix 15 ME 15KG..ccoioioiiii 12
PInka makova Premium 15Kg.......cccoovviviinis 42
PInka marhulka termostabilna 10kg................ 62
PInka orechova Premium 15kg.......cccccccoviviinnn 43
Povazan - zmes New 20KG........cccocvvrirerniiiren. 6
Pravdivo razna zmes 25kG......ccccoocovvvvivviniincinen, 5
Premiumback CL 25Kg......ccooiviviniiii, 10
Presta Brandy 6Kg........ccooovvviriieiniiei, 47
Presta Cream 12Kg.....coccovvioiiiieiiii, 47
Presta Gold lesné ovocie 6kg.........cccoovvririnac, 48
Presta Choco 12KG. ..o 46
Presta Lemon 12Kg. ..o, 46
Presta Toffee 6Kg......cooooovvviiiniiie, 47
Presta Vanilla 12Kg......ccccooovviiiiniici, 46
Protea Stabili 20Kg......cccovoviviiiiii, 15
Q

QUICK 96 TOKG. ..o 31
R

Rap Special 10KG ..o 50
Rapido 10kg/Minuta Prima.........ccccccoeverniiinine, 50
ROGGO 25K 5
Roll Decor Icing 10Kg ..o 37
Rosette 1 L/10L .o 35
Rukavice pek.kozené velke 1par.......c.......... 81

S

Saftia 20KG.....ovovooeoeeeeeeeee e 63
Sacherka 15K ..o 28
Satina Dark 12Kg.....c..coovovvovooeeeeeeeee 39
Satina Toffee 20KG.........coovovoveeeeeeeeeee 39
Satina White 12KG.......c.ooovovoeeeeeeceeeee 39
Shapemix 75 MZ ZS 15KQ.....ccccocovovoviieeeiieee, 4
Silkgrain Ebony 15Kq. ..o 20
Silkgrain Chia I5Kg.......cocooovoieeeeeeeeee 19
Silkgrain Legim 15kg/na obj.......ccccccoovvcvviviceicnnn, 20
Silkgrain Onion Garlic 15Kg......cccccovivviocicceen 20
Silkgrain pumpkin carrot 15Kg.......cccccccoovviviiricnnnnnn, 20
Silkgrain Sonnen MUsli 15Kg.......ccccovovvovviiiiiren, 20
Silkgrain Spelt (Spalda) 15Kg......cccccoovviviviiiiiern, 19
SInecnicové semienko 10KG........cccccovvvvvvcviccirieian, 22
SOJAKOMN 25KG.. ..o 5
Sol jedla 25Kq.....o.iiieeeeeeeee e 81
Stabilizator chleba a peciva CL 15kg.......cccccccovee. 15
Susena vajecna zmes past. 20/25kg..........ccccoco..... 71
Susené instantné drozdie 10KG........ccccoccoovverierinnnnn, 81
Susené mlieko 26% 25Kg........ccccovvvvevieieieieeen, 81
Susené odtucnené mlieko 25Kg.......cccccovvovvvirininnn, 81
S

SKOFICOVA NAPIA 13KG. ..o 52
SKrob PEENIENY 25KG. oo 81
SKOFICOVY CUKOT 15KG oo 81
Spenétova naplh (s brokolicou) 5Kg...........vwveeeeee.... 69
-

Tacos protefn SKG...oovveveoeeeeeeeeeeee 68
Tek.vajecna melanz 10KG.......ccccoovooivcecercececee, 70
Tekuta vajecna melanz 10kg PCH......c..cooovovvevenan. 71
Tekuty vajecny bielok 1kg/10Kg.......ccccoovvovvivirinnan. 70
Tekuty vajecny ZItok TKG..... oo 70
TOPMIX 15K 50
Toscane Dark 20 (Panoplus) 25Kg.......cccccccoevvvvennnnn. 8
Tvarohova napln pek. ZEELANDIA 10kg................. 44
Tvarohové napli Standard 5Kg.......ccooeeeeevveeveeeeeeee. 44
Tvarohova napln Zeel HIT 10KG.......cccccovovvvvieinnan. 44
U

UrBayr zmes 25Kq.......cooovviiieeeeeeeeeeee 4

84
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Vanilinovy cukor 15Kg......cccocooviiiiiiiiicce, 81
Varena orechova naplf 12 Kg.....coccoovvevveevenan. 43
Varené lupané vajcia 1bal...........ccocooooiie, 71
Velvet Double Choc Cake 15kg.......c.ccccoovvene.. 29
Velvet Fantasy Lemon Cake 15kg.........cccc......... 29
Velvet Purple Cake 10KQ......c.ccocovoviveiinicean, 29
Vikorn 20/80 15KG.. ..o 3
VitalPro CL/CeresPro 25Kg........ccoovoveceeic. 4
Visnovy kompot odkdstkov 4,2kg.................... 81
Vlasskoorechova napln instantna 15kg............ 43
y4

Z€a SOt 25KG....omooooeeeeeeeeeeeee 11
Zeel.margarin krémovy 20Kg.........cccooveveinnnn. 72
Zeel.margarin Linzer 20KG........cccccooovviveveinnnnn. 72
Zeel.margarin pekarsky 20kg.........cccccccooovvennnne. 72
Zeel.marg.pekarsky CL 10KG.......c.ccooovovieverrnnne. 73
Zeelandia margarin tazny-platy 10kg.............. 72
Zeel.marg.taz.-platy CL 10KQ.......ccccoovvivreernninn. 73
Zeel.margarin VETE stolovy 20kg.........cc.......... 72
Zeel.margarin Zeelback 20kg........cccccocovevvnnni. 72
Zeelandia tuk fritovacl 20kg..........cccccovvevveeinninn, 72
Zeel tuk SPT P 20Kq.....coooooeiiieece, 73
Z€IMIX 25K oo 4
7€5an COKO 0,5KG.......mrrrmrrreeeceeerereeeerereeecen, 34
Zeesan Jahoda 5 Kg....oooooooeovoiiiiiec, 34
Zeesan Jogurt 0,5Kg......ccoooiiiiie, 34
Zeesan (5-A) Malina 2,5Kg.......ccccocooviieie, 34
Zeesan Neutral 0,5Kq. ..., 34
Zeesan Tiramisu 5K, 34
Zeesan Tvaroh 0,5k, 34
Zela biely fondant 15Kg........cccccoovivieieiiccen, 40
Zela cukrarpoleva tmava 10kg..........coccooovee.. 40
Zela Delikates TOKG......oooovvoveioeeeceeeee, 72
Zelafresh 25Kg.....coooovoeoeeeeeeeeee 16
Zela makova napln 40 15KGg......cccccooveeveeiein, 43
Zela ovocna napIn 13Kg.....ocoooveoeceiieiee, 60
ZelaPizza Sauce 11KQ. ..o, 68
Zela Sauer Liquid 5KQ....c.oovoiiiiee, 17
Zemiakova muka CL 25KQ......cccooviiiiiiiiee, 81
Zemiakova zmes 15K ..o, 6
Zemiakové viocky susené 20kg............cccco........ 81
Zero Problem Cometa 15KG.......ccccooovovoieinnnne. 80
Zero Problem Delicake 15kg........ccccoovoveinnn. 80
Zero Problem Fresh+ ..., 79
Zero Problem Multi Dark 15kg........ccccocovvveee. 79
Zero Problem Nuvola 15Kkg........ccccoooovivoieinnnne. 80
Zero Problem Tasty 15KQ....cccooooiiiiiiicie, 79
Zlatka = NEW 15 KG.oovoovoieceeee, 78



Country Manager:
Tomas Zalobin

Obchodny tim:
Jana Uberlauerova
Karmen Mikusova
Marian Krcho
Miriam Chnapkova

Technologicky tim:
Pawel Krzyzanowski
Gabriela Meluchova
Marian Kukla

Marketing Manager:

Jarmila Farkasova

Quality Manager:
Anna Samudovska

Kontakty:
00421 905 968 822
00421 905 968 824
00421 905 968 823

00421 915 885 392
00421 905 696 162

00421 915 885 397
00421 911 790 750
00421 915 885 399

00421 905 968 819

00421 905 968 818

Zeelandia s.r.o.
Druzstevné 44

044 42 Rozhanovce

tomas.zalobin@zeelandia.sk

jana.uberlauerova@zeelandia.sk
karmen.mikusova@zeelandia.sk
marian.krcho@zeelandia.sk

miriam.chnapkova@zeelandia.sk

pawel krzyzanowski@zeelandia.sk
gabriela.meluchova@zeelandia.sk
marian.kukla@zeelandia.sk

jarmila.farkasova@zeelandia.sk

anna.samudovska@zeelandia.sk

Call centrum: 0800 100 707; 0800 101 328; objednavky@zeelandia.sk

email: zeelandia@zeelandia.sk; www.zeelandia.sk

https://www.facebook.com/ZeelandiaSK

Instagram:

https://www.instagram.com/zeelandia_slovenska_republika/

LinkedIn:

https://www.linkedin.com/company/zeelandia-slovenska-republika/

Youtube:

https://www.youtube.com/channel/UCIAgr-418cTCo6mMuGjfG6BIw

Verime, 7¢ \Vas nas katalog produktov zaujal.

Prajeme Vam

hlavne vel'a aspechov a vela spokojnych zakaznikov.

Tim Zeelandia s.ro.
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keepexploring.

Zeelandia s.r.o.
Druzstevnéa 44
044 42 Rozhanovce

Call centrum:
0800 100 707; 0800 101 328
objednavky@zeelandia.sk

www.zeelandia.sk
zeelandia@zeelandia.sk
FB: https://www.facebook.com/ZeelandiaSK/



