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Mili zakaznici, vazeni cukrari a pekari,

Dovolte sa nam v uvode podakovat' za neuveritelnych

a krasnych spolocnych 35 rokov, pocas ktorych sme spolocne
hl'adali stale nové, kreativne a tizasné prilezitosti, vdaka ktorym
sa nam podarilo vytvorit Vas pekarsky a cukrarsky tspech.

Pocas tohto obdobia sme sa ako jeden tim Zeelandia

neustale snazili zlepSovat nase vyrobky ale aj procesy v spolocnosti
a nepretrzite sme vyuzivali znalosti a skusenosti z nasich Expertnych
centier Zeelandia po celom svete, kde pésobime uz 125 rokov.

Tak ako kazdy rok aj tentokrat sme sa snazili priniest’ do nasej ponuky
nieco nové, zaujimavé a trendové, pricom nas tim sa neustale stara
o to, aby véetky vyrobky spiiali najvyssie normy kvality

a boli chutovo na tej najvyssej Urovni.

Verime, ze Vas tento nas novy katalég vyrobkov na rok 2025 zaujme
a ze vdaka asiliu timu Zeelandia si ziskaju tieto vyrobky Vasu priazen

a prinesu Vasmu podnikaniu vyzvy k novym Uspechom, radost’ a vela
spokojnych zakaznikov.

Srdecna vdaka za spolupracu,

Vas uspech a spokojni zakaznici st aj nasim tspechom.

Tim Zeelandia s.r.o.

Together, we make our world flourish.

keepexploring.

Zeelandia
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pre vyrobu
chleba
a peciva

Vikorn 20/80 (s vit. skupiny B a Zeleza)

VIKORN je viaczrnny chlebik obohateny o zelezo Trvanlivost 12 mesiacov
a vitaminy skup. B, ktoré s v dnesnej stresove]  Balenie vrece 15 kg
dobe nepostradatelné. Chutny a jednoduchy

spdsob ako si udrzat VITALITU pocas celého

dna. Zdroj viakniny a bielkovin. Davkovanie:

80 % P3enicna muka: 20 % VIKORN 20/80.

LACTOKORN 2.0 Clean Label

Zmes pre vyrobu chutného viaczrnného chleba  Trvanlivost 12 mesiacov
a peciva novej generécie 2.0. Viyborna chut Balenie vrece 25 kg
a objem vyrobkov. Pre mnohé variacie pre

vyrobu chleba (lanového, razno-pseni¢ného,

sezamoveého, tmavého sinecnicového a pod.).

Davkovanie: 20 - 25 % na hmotnost muky:

MOLKEKORN 2.0 Clean Label

Zmes pre vyrobu viaczrnného chleba a peciva  Trvanlivost 12 mesiacov
novej generacie 2.0. Pre mnohé variacie Balenie vrece 25 kg
pre vyrobu chleba (lanového, razno-pseni¢ného,

sezamového, tmavého sinecnicového a pod.).

Obsahuje srvatku. Davkovanie: 20 % na

hmotnost muky. Pri dodrzani davkovania maju

hotové vyrobky ideélnu farbu, vyrazni chut

a dihsiu trvanlivost.




VitalPro CL (ceresPro) Clean Label

Siroké vyuzitie — vhodné na chlieb, pecivo, Trvanlivost’ 12 mesiacov

jemné a plundrové vyrobky, croissanty. Balenie vrece 25 kg

Clean Label - zloZenie s Cistou etiketou.

Hotové vyrobky st zdrojom vidkniny. Ideélne Len tie najkvalitnejsie suroviny v zmesi
spracovanie aj na linke. Ideélne aj ako pridavok  VitalPro CL zabezpecuju vyvazenu kvalitu
skoro do vsetkych pekarskych receptur. Flexibil-  a optiméalny objem hotowych vyrobkov.
né davkovanie 50 — 90 % na muku.

Jogogold

Zmes na vyrobu viaczrného chleba a peciva  Trvanlivost 12 mesiacov
s jemne korenenou chutou. DIh4 trvanlivost Balenie vrece 25 kg
vdaka zemiakovym viockam a vynikajuca chut

vyrobkov vdaka obsahu jogurtu, srvatky

a korenia. Davkovanie: 50 % na hmotnost

pSenicnej muky.

Zeelmix
Zmes na vyrobu psenicného viaczrnného peciva Trvanlivost’ 6 mesiacov
s obsahom lanovych, sezamowych semienok a  Balenie vrece 25 kg

ovsenych vioiek. Idealna aj pre vyrobu chleba.
Déavkovanie: 20 % na hmotnost muky.

SHAPEMIX 75 MZ ZSS nizsi obsah sacharidov

Vysokohodnotné zmes idedlna pre vyrobu Trvanlivost’ 12 mesiacov
Specidlneho psenicno-razného chleba a peciva,  Balenie vrece 15 kg
zemli a bagiet v kombin&cii s nasim radom

SILKGRAIN zapar pre este lepsiu nutritivnu hod-  Prehlasenie k nizSiemu obsahu

notu. Hotové vyrobky zo Shapemix 75 maju sacharidov, vysokému obsahu viakniny
65 % menej sacharidov*, 175 % viac bielkovin*  a bielkovin - len pri dodrzani danej
maju vysoky obsah vidkniny (v porovnani receptury.

s klasickym pseni¢nym chlebom).

UrBayr Clean Label

Prava tradicia v novych aplikaciach. Trvanlivost' 12 mesiacov

JedineCna zmes na vyrobu chutného razného  Balenie vrece 25 kg

alebo psenicného zemiakového chleba a peciva.

UrBayr - svojim zloZzenim a bohatym obsahom  Davkovanie UrBayr: pre razny zemiak-
susenych zemiakov (24%) a podielu razného ovy a pseni¢ny zemiakovy chlieb je 50 %
kvasu oslovi svojou kvalitou a chutou aj mladd ~ na mdku. Pre svetlejsie typy - bochnikoy,

generaciu, ktoré hlada Specialne zdravsie bagiet a peciva 25 % na muku.
a natur vyrobky na pulte v obchode. Pri pouZiti Silkgrain zapar v kombinacii
Navyse jeho zlozenie je Clean Label s UrBayr zmesou 30 % na muku.

(obsahuje len kyselinu askorbovd).

Navstivte nasu webovu stranku:

www.zeelandia.sk.

Najdete tam kontakty na vsetkych SIEUNOstné
zamestnancov Zeelandia. okamihy .. )
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Viete si podrobnejsie pozriet nase
receptury o produkty.
Dozviete sa 0 novinkach &
oznamoch nasej spolocnosti.




== Pravdivo razna zmes

100 % zmes na vyrobu razného chleba a peciva Trvanlivost 6 mesiacov
v nasom sortimente. Predstavte si chutny a Balenie vrece 25 kg
pritom nadychany razny chlieb. Ako je to mozné?

Prave vdaka jej vyvazenému zlozZeniu, pouZitej

kvalitnej muke a ostatnych surovin v zmesi ako je

kvalitny razny kvas a chutné semienka dokazete

vyrobit razny chlieb so stélou a vybornou kvalitou.

Roggo

ROGGO je jedinecna zmes pre razny chlieb Trvanlivost’ 12 mesiacov
a pecivo s obsahom celozrnnej raznej muky, Balenie vrece 25 kg
razného srotu a celozrnného kvasu. Zmes ma

dobru vytaznost, cesto je vhodne tiez

pre strojové spracovanie. Mozné spracovanie

cesta cez stopkysiarne/mrazenie. Dobré stabilita

kysnutia. Davkovanie: 50 % na hmotnost muky.

Gazdovsky chlieb - zmes

Zmes GAZDOVSKY CHLIEB pre vyrobu chleba  Trvanlivost’ 9 mesiacov
Jje zvlast urcené pre vyrobu cmarového chleba  Balenie vrece 20 kg
s dlhou trvanlivostou. Okrem cmaru obsahuje

kvalitné zem. viocky, ktoré prispievaju k predizeniu

trvanlivosti a jeho dihsej Cerstvosti. Davkovanie:

Zakl. receptura: 90 % psen. muka T650:

20 % Gazdovsky chlieb - zmes.

Sojakorn
SOJAKORN je zmes na vyrobu viaczrnného Trvanlivost’ 6 mesiacov
chleba a peciva s obsahom séjovej muky. Balenie vrece 25 kg

Priprava na zaparu s teplou vodou. Ziskate
tak chutny séjovy chlebik s peknou struktuirou
striedky a chutnou kérkou.

Davkovanie 20 % na hmotnost muky.

Fiesta Maiz

Fiesta Maiz je zmes na vyrobu kukuri¢ného Trvanlivost’ 12 mesiacov
chleba, croissantov, kociek a snackov. Balenie vrece 15 kg
S extrudovanou kukuricou, chutnymi

sinecnicovymi semienkami a neodolatelnou

zlatistou farbou hotovych vyrobkov.

Déavkovanie: 50 % na hmotnost muky.

Navstivte nasu webovu stranku:
www.zeelandia.sk.
Na dvodnej strane najdete vzdy

aktualne informacie o nasich . vyhodne
novinkach a link na nase - s
socialne siete 2 katalog v pdf

Pl by e
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Graham - mix

100 % zmes GRAHAM-MIX je vysokokvalitna Trvanlivost’ 6 mesiacov
zmes na vyrobu grahamového chleba a peciva.  Balenie vrece 25 kg

Povazan - zmes

Zmes na vyrobu zemiakového chleba. Trvanlivost’” 9 mesiacov
Vyborny objem chleba a dlhsia cerstvost. Balenie vrece 20 kg
VyskuUsajte nase nové receptdry pre skvelé

pecivo, kombinacie so srvatkou/kefirom a

pridavkom kvasovych zépar.

Davkovanie: 8 % na hmotnost muky:

Zemiakova zmes Clean Label
Zmes na vyrobu zemiakového peciva - Trvanlivost’ 12 mesiacov
bez obsahu Ecok. S obsahom kukuri¢ného Balenie vrece 15 kg

extrudétu, cesnaku a soli. Idedlna zmes aj
pre vyrobu plundrovych vyrobkov a
zemiakovych pagacov.

Déavkovanie: 30 % na hmotnost muky.




Panoplus Dark

Viaczrnne

Zmes|

PANOPLUSY

Zmes na vyrobu tmavého viaczrnného
chleba a peciva. S bohatym obsahom
semienok ako je sinecnica, lan, sezam,
proso, sladovych pseni¢nych a ovsenych
vlociek, kukuricnej ldmanky a lepku pre
dobry objem. Variabilné davkovanie - vid
popis nizsie.

Panoplus Sunflower

Trvanlivost’ 12 mesiacov

AW

Balenie

vrece 25 kg

Zmes na vyrobu sinecnicového chleba,
peciva a plundrovych vyrobkov. S bohatym
obsahom slnecnice. Zmes obsahuje navyse
sezam, [an, lupinove otruby, raznd muku,
sladovy ja¢men a kvalitny lepok.

Variabilné dévkovanie - vid popis niZsie.

Panoplus spalda

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie

vrece 25 kg

Zmes na vyrobu $paldového chleba, peciva
a plundrovych vyrobkov - oblibeny staly
trend u spotrebitelov. V zmesi je okrem
drvenej a pufovanej Spaldy pridavok
sladovej jacmennej muky, extrudovanej
kukuricnej krupice a kvalitného suseného
kvasu a lepku. Variabilné davkovanie - vid
popis nizsie.

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie

vrece 25 kg



(Panoplus) Toscane Dark 20

Zmes na vyrobu viaczrnného chleba a Trvanlivost’ 12 mesiacov
peciva. Tmava zmes obsahuje [an, tekvicové Balenie vrece 25 kg
jadierka, sinecnicu, sladovd jacmennd muaku,

pufovanu Spaldu, sezam, kvalitny suseny

kvas a lepok. Variabilné davkovanie - podla

pozadovanej tmavej farby hotovych

vyrobkov - vid popis nizsie.

-
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Odporucané davkovanie zmesi Panoplus:

Panoplusy odporiacame davkovat 20 % na mnozstvo pridanej miky.

V pripade ak chcete vyrazny vyrobok, ¢i uz farbou alebo Struktirou striedky davkovanie
je mozné upravit az do pomeru 25 % Panoplus : 75 % mika

(teda 33 % davkovanie na mnozstvo muky).

Nas hlavny pekarsky technolog Vam vzdy rad pomoze

a pripravi receptury podla Vasich poziadaviek.

Nezabudnite ho kontaktovat pri pouziti nizSieho davkovania, nez je odporucane, vtedy
je potrebné overit si, ¢i sa uz musf pridat navyse pripravok na chlieb/pecivo, pripadne
iné suroviny ako je sol a pod. k recepture.




Pekarske

pripravky
pre pecivo

Lactorex original
Jeden z najznamejsich a vysokokvalitnych Trvanlivost’ 12 mesiacov
pripravkov Zeelandia pre vyrobu vietkych Balenie vrece 25 kg

typov peciva. Cesto je nelepivé, pruzné, mé
SirokU toleranciu pri kysnuti a hotové vyrobky
sU s typickou aromatickou vénou a chutou.
Pre kazdy sposob vedenia. Odporucané
davkovanie: 1-3 % na hmotnost muky.

Gamma Bonpano

Pripravok na vyrobu pseni¢ného a Trvanlivost' 12 mesiacov
pSenicno-razného chleba a peciva. ZaruCuje Balenie vrece 20 kg
vysoku stabilitu a elasticitu cesta, vyborny

objem, vysoky stupen vyrobnej tolerancie -

vhodny aj na strojové spracovanie.

Odporucané davkovanie: 0,3-0,5 %

na hmotnost muky.

La Baguette

Kvalitny a velmi univerzalny pripravok na Trvanlivost’ 12 mesiacov
vyrobu bagiet, ciabatty, langoSov, postchoy, Balenie vrece 25 kg
pizze a pod.

Odporucané davkovanie: 90 % psenicna
muka: 10 % pripravok.

Pozor: nezvysujte dévkovanie - pripravok uz
obsahuje sol - vyrobky by mohli byt potom
viac slané.




PREMIUMBACK CL Clean Label

Pekérsky pripravok bez obsahu écok Trvanlivost' 12 mesiacov

pre vyrobu chutnych rozkov a peciva - Balenie vrece 25 kg
vyborne kombinovatelny s inymi Clean

Label zmesami. Idedlny aj pre vyrobu

plundrového peciva a jemného peciva.

Odporucané davkovanie: 1 % na hmotnost

muky.

GAMMA START&FRESH

Gamma Start&Fresh je pripravok novej Trvanlivost’ 9 mesiacov

generacie s nizkym déavkovanim. Balenie vrece 20 kg
Univerzalne pouZitie ako pre chlieb, pecivo

ajemné pecivo. Vdaka svojmu zlozeniu S duélnou funkciou vo vyrobku:
nahradza aj klasicky pekérsky pripravok. START = stabilnejSie cesto a objem a
Déavkovanie: 0,5 - 0,6 % na hmotnost muky. FRESH = dihia cerstvost.
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Specialne
pekarske

pripravky/
zmesi pre
pecivo

Nordix Super New

Viynimocny pekarsky pripravok v nasej ponuke.  Trvanlivost 12 mesiacov
Chréni drozdie a cesto pri procese mrazenia. Balenie vrece 25 kg
Zvysuje toleranciu cesta. Déva cestu vyssiu

elasticitu. Zaroven zvysuje toleranciu cesta pri

rozmrazovani a konecnom kysnuti.

Odporucané davkovanie: od 2 % na hmotnost

muky (pre chrumkavy chlieb a bagety 4 - 5 %

na muku).

Cesto Francuzske

100 % kompletna zmes na vyrobu réznych Trvanlivost’ 6 mesiacov
vyrobkov z listkového cesta. Stéla kvalita Balenie vrece 25 kg
zmesi (kvalitna muka a suroviny v zmesi).

Pekny objem, wyborné listkovanie, jedinecné

chut. Viestranné vyuZitie ako na sladko, tak

na slano.

Nordix croissant 15

Zmes na vyrobu croissantov a plundrovych Trvanlivost' 12 mesiacov
ciest. Zvysuje stabilitu cesta pri kysnuti a Balenie vrece 25 kg
toleranciu cesta pri zmrazovani a

naslednom rozmrazovani. Dodéava

vyrobkom viacnost a predIZzuje ich

trvanlivost. Odporucané davkovanie:

15 % na hmotnost muky.




Zea Soft

Specialny pripravok pre jemnd, nedrobivi Trvanlivost' 12 mesiacov

- striedku, ideélny do vsetkych pekarskych Balenie vrece 25 kg
‘m vyrobkov. Nahréadza tuk, mé priaznivy vplyv
. pri predizent trvanlivosti vyrobkov.
Odporucané davkovanie: 1 -2 % na
= hmotnost muky u chlebaa 2 - 5 % na
B hmotnost muky u peciva a jemného peciva.

Pizzamix 15 ME

Pripravok pre vyrobu pizzového cesta a Trvanlivost' 12 mesiacov

snackov. Jednoducha receptura a stala Balenie vrece 15 kg
kvalita pizze, ktora Vas urcite presvedd.

Odportcané davkovanie:

15 % na hmotnost muky.

Nas tip:

V pripade zaujmu o Specialny pripravok na mrazenie, prerusované kysnutie
alebo Cool Rising nevahajte oslovit nasho hlavného pekarskeho technoléga.

V portféliu Zeelandia spoloc¢nosti mame viacero zaujimavych rieSent aj pre tieto technoldgie
spracovania.

12



13

pre vyrobu
chleba

Bonpano Wit

Pekarsky pripravok pre vyrobu psenicného Trvanlivost' 12 mesiacov
chleba. Dodé vyrobkom objem, jemnu Balenie vrece 20 kg
pravidelnd striedku bielej farby a dihd trvanlivost

a Cerstvost, pricom sa striedka chleba netrusi.

Odporucané davkovanie: 2 % na hmotnost

muky.

Bonpano Krokant

JedinecCny pripravok pre svetly psenicny chlieb,  Trvanlivost 12 mesiacov
psenic¢no-zemiakovy chlieb, vodové a tukové Balenie vrece 25 kg
pecivo (veku) a pod. Dodéva chlebu a vekém

vysoky objem, jemnu chrumkavd kérku

a nadychan striedku.

Odportcané davkovanie: 2 - 3 % na hmotnost

muky.




Aromalt Dark

Stmavujuce
pripravky
pre vyrobu
chleba a peciva

Clean Label

Prirodny stmavovac pripravok urceny

do chleba aj peciva (klasického aj viaczrnného).
Na baze prazeného sladu. Obsahuje kvalitny
lepok, ktory stabilizuje striedku chleba.
Davkovanie: podla potreby - odporucané

1 % na hmotnost muky.

Milety prazeny slad

Trvanlivost' 12 mesiacov
Balenie vrece 15 kg

Clean Label

Stmavovaci prazeny slad urceny na vyrobu
chleba aj peciva (klasického aj viaczrnného).
Déavkovanie: podfa potreby - odporucané
1 % na hmotnost muky.

Trvanlivost' 12 mesiacov
Balenie vrece 25 kg

14
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Stabilizatory
chleba a
peciva

Multistabil Plus

Zabezpe(i bezpecnost spracovania cesta Trvanlivost’ 12 mesiacov
manuélne gj strojovo. Pre zvysenie objemu Balenie vrece 25 kg
chleba a lepsiu Struktdru striedky, stabilitu cesta

aj pri prerusovanom kysnutf. Predizuje

trvanlivost vyrobkov. Odportcané davkovanie:

3-5% (100 % razné chleby); 1 - 3 % P-R

a R-P chleby; 0,5-1 % pSenicné chleby.

Stabilizator chleba a peciva CL ciean Label

Idedlny ako pridavok do chleba a peciva - bez  Trvanlivost 12 mesiacov
obsahu écok. Lepsi objem chleba a stabilita Balenie vrece 15 kg
cesta. Idealny v kombinacii s inymi zmesami

z radu Clean Label alebo ako pridavok

do kvaskovych vyrobkov. Odporicané

davkovanie: 1 % na hmotnost muky.

Protea Stabili

Ideélna pre vietky typy pekarskych vyrobkoy, Trvanlivost’ 12 mesiacov
Zlep3uje kvalitu muky, zvySuje vaznost vody Balenie vrece 20 kg
v ceste a prediZuje Cerstvost vyrobkov. Zarucuje

lepsiu stabilitu cesta a objem vyrobkov.

Odporucané davkovanie: 0,5 - 2 % na hmotnost

muky, v pripade potreby az do 5 %.




ZELAFRESH

Enzymaticky pekarsky pripravok na zvysenie
Cerstvosti a makkosti chleba, toastového
chleba a jemného peciva (vianociek a pod.).
Odporutcané davkovanie:

1 -2 % na hmotnost muky.

Pripravok sa pridéva na zéraz.

MAXIMO FRESH

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie vrece 25 kg

Clean Label

Enzymaticky pekarsky pripravok na zvysenie
Cerstvosti a makkosti chleba, toastoveho
chleba a jemného peciva (vianociek a pod.).
Pred7i Cerstvost péeni¢no-raznych chlebov
s viditelnymi vysledkami na tretf den

po upeceni. Odporucané davkovanie:

1 - 2 % na hmotnost muky.

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie vrece 12,5 kg/25,0 kg

GAMMA START&FRESH

Gamma Start&Fresh je pripravok novej
generacie s nizkym dévkovanim.
Univerzélne pouzitie ako pre chlieb, pecivo
a jemné pecivo. Vdaka svojmu zloZeniu
nahradza aj klasicky pekéarsky pripravok.
Davkovanie: 0,5 - 0,6 % na hmotnost muky.

Trvanlivost 9 mesiacov

Balenie vrece 20 kg

S dualnou funkciou vo vyrobku:
START = stabilnejsie cesto a objem a
FRESH = dIhsia Cerstvost.
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Fermentované
vyrobky a
kvasy

Zela Sauer Liquid

Stabilizovany fermentovany vyrobok v tekutej  Trvanlivost 12 mesiacov
forme. Ekonomické davkovanie. Chlieb méa Balenie kanister 11 kg
po upeceni vynikajuce senzorické viastnosti

a dlhsiu trvanlivost.

Odportcané davkovanie: 1 - 1,5 % pri pomere

muk 80 % pSen.: 20 % razna.

Molkesauer
Zakyslovaci pripravok do chleba v pastovitej Trvanlivost’ 12 mesiacov
forme -pre priame vedenie cesta. Vyvazeny Balenie vedro 20 kg

obsah octovej a mliecnej kyseliny zaruci
optimalne prekyslenie, obsiahnuté srvatka

a extrudované muky dodaju vyrobkom typicku
chlebovi chut a voru a vyrazne elastickd
striedku. Odpordcané davkovanie:

1 -5 % na hmotnost muky podla % pomeru
pouzitych muk.

Amore P Rye Rustico  Clean Label

Suseny neaktivny razny celozrnny kvas. Trvanlivost’ 12 mesiacov
Dodéva chlebu skvelt chut a vonu. Idealny Balenie vrece 10 kg
pre aplikaciu nielen na rustikalne chleby.

Dévkovanie: 2 - 3 % na hmotnost muky.




FERMENTO P FORTE  ciean Label

——— = Sudeny sladovy kvas pre vyrobu chleba, Trvanlivost' 12 mesiacov
'[ : peciva, ceredlnych vyrobkov a dokonca Balenie vrece 10 kg

jemného peciva.

Viyrobeny podla najnovsich poznatkov o

kvasoch. Odporucané davkovanie:

0,5 - 2 % na hmotnost muky.

= <y
Non E sa meni na Clean Label.

CLEAN LABEL (CL - cista etiketa) rad vyrobkov Zeelandia:

Nasim cielom je nielen dodavat kvalitné pekarske a cukrarske suroviny, ale aj spifiat prisne
poziadavky slovenskej a europskej legislativy.
Preto menime nazvy na etikete Non E na Clean Label.

Najlepsie veci v zivote su jednoduché. Ako chrumkavy, cerstvo upeceny chlieb.

Zakaznici si chcl kupit dobry chlieb a pecivo vyrobené z jednoduchych surovin.

A sU ochotni zaplatit za to viac. Preto sme vytvorili rad Clean Label.

S nim m&zete piect chrumkavé chleby, vonavé buchty a jemné pecivo a kolace s kratSim zlozenim
bez écok a s prirodnymi ingredienciami.

Zmesi Clean Label obsahuju kvalitnd muku, rézne semienka, slad, lepok, sol a fermentované vyrobky
kvas a Stavu z aceroly. Nakolko piect s prirodnymi surovinami tak, aby ste mali vzdy rovnake vysledky
pecenia nie je jednoduché, postarali sme sa aj o to, aby zlozenie bolo nastavené spravne, a aby
vysledok pecenia bol vzdy rovnaky - rovnako chrumkaveé, nakysnuté a rovnako vliacne cesto a vyrobky.

V sortimente CL (Clean Label) vyrobkov Zeelandia najdete:

— fermentované vyrobky a kvasy
ako napr. Fermento P Forte,

— rad vyrobkov SILKGRAIN,

— CL Stabilizator chleba a peciva,

— CL Premiumback,

— viaczrne zmesi ako je

— Lactokorn 2.0,

— Molkekorn 2.0,

— Urbayr CL,

— makoveé naplne Premium,

— Ovex powder Olz,

— posypy s Clean Label zlozenim,

— CL margariny a dalSie suroviny.
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N Viaczrnné
~, kvasoveé

zapary

Silkgrain Spelt Clean Label

Cereélna obilna kvasova zapara obsahujica Trvanlivost’ 9 mesiacov
zmakcené Spaldové zmé, Spaldovi trhanku Balenie kartén 15 kg
a jamenny sladovy extrakt. Idealna zviast (3x 5 kg)

pre svetlejSie viaczrnné pecivo, chrumkavy
chlieb aj bagety.

Doporucené davkovanie:

30 - 50 % na hmotnost muky.

Silkgrain (mr. korn) Chia

Zapara z drobnych semienok Salvie Trvanlivost’ 6 mesiacov
hispanskej, ktoré su cenené pre svoju Balenie karton 15 kg
nutritivnu hodnotu. Posobi pozitivne (3x 5 kg)

na viacnost. Vhodna pre vodove aj jemné
pecivo, pSenicno-razné chleby,

plundrové vyrobky, liate hmoty ako aj muffiny.
Doporucené davkovanie: 30 - 50 %

na hmotnost muky. A &
. . NAS BESTSELLER
Silkgrain (Mr. korn) Natura vdan§j kategsériis

Viaczrnna obilna zépara so zmakéenymi Trvanlivost' 9 mesiacov
raznymi a pSenicnymi zrnami, obsahuje Balenie kartén 15 kg
lanové a sinecnicove semienka. Hodl sa pre (3x 5 kg)

viaczrnné pecivo, chlieb aj bagety a dalsie
vyrobky s vyraznou textdrou.
Doporucené davkovanie:

50 - 100 % na hmotnost muky.

IS
Eﬂ':'i'ih'rmlll.hlll[
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Silkgrain Onion Garlic

(cibula - cesnak) Clean Label
Viaczrnna obilna kvasova zapara obsahu- Trvanlivost' 9 mesiacov
JjUca celé zmakcené zma vybranych obilnin Balenie kartén 15 kg
a olejnin, kusky cibule a cesnaku. Pecivu aj (3x 5 kg)

chlebu dodé na osobitej a pritom jemnej
chuti. Doporucené davkovanie:
30 - 50 % na hmotnost muky.

Silkgrain Ebony

(sojova zapara) Clean Label

Prirodné stabilizované zapara obsahujca Trvanlivost' 9 mesiacov
séjove boby, sinecnicové, lanové semienka a Balenie karton 15 kg
sladové prazené jacmenné muky. Hodi sa pre (3x 5 kg)

vyrobu viaczrnného peciva, formovy chlieb,
bagety aj plundrové vyrobky. Doporucené
davkovanie: 50 - 100 % na hmotnost muky.

Silkgrain pumpkin carrot

(tekvicovo-mrkvova) Clean Label

Prirodna stabilizovana zapara obsahujdca Trvanlivost' 9 mesiacov
tekvicové semienka, kisky mrkvy, ovseny Balenie kartén 15 kg
kvas, lanové semienka. Idealna pre vyrobu (3x 5 kg)

chutného chleba, bagiet a plundrovych
vyrobkov. Doporucené davkovanie:
50-100 % na hmotnost muky.

Silkgrain LEGIM

(strukovinova) Clean Label

Prirodné stabilizovana zépara obsahujlca Trvanlivost' 6 mesiacov
zelenu sosovicu, mungo fazulky, cervend Balenie karton 15 kg
papriku, mrkvu, susenu cibulu a prirodny ovseny (3x 5 kg)

kvas. Kompletné bielkovina v spojeni s pSenicou

a razou pouzitou v receptdre. Idealna pre vyrobu  Len na objednavku.
chutného chleba a peciva. Doporucené

davkovanie: 50-100 % na hmotnost muky.

Silkgrain Sonnen Miisli
(an, sInecnica, chia, quinoa, ovos) Clean Label

Prirodné stabilizovan4 zapara obsahujlca Trvanlivost' 9 mesiacov
lanové, sinecnicové, chia, biela quinoa a Balenie kartén 15 kg
konopné semienka a prirodny ovseny kvas. (3x 5kg)

Idealna pre vyrobu chutného chleba, peciva,
bagiet, sladkych aj slanych variécif - muffin,
plundra a pod. Doporucené davkovanie:
50-100 % na hmotnost muky.

Nas tip: zapary viete v pekarni aj skombinovat’ a vytvorit’ si tak svoju vlastni verziu chleba a peciva. 5 uvedenych
zapar Natura, Onion Garlic, Spelt, Ebony a Sonnen MUsli (teda okrem Chia 1,4 %, pumpkin carrot 2 % a Legim 2 %)
obsahujui 1,2 % soli - tak, aby ste pritom nemuseli rozmyslat a menit svoju zauzivanu receptiru

na zaparu v pripade ich kombinacie do receptury. Silkgrain sU idealne aj do kvaskovych pekarskych vyrobkov.



21

Zmesi

Mont Blanc Clean Label

Posypove

a suroviny

Nerozpustny dekoracny “cukor” pre vase Sisky  Trvanlivost

12 mesiacov

a iné pekarske vyrobky - buchty, plundrové Balenie
vyrobky, cukrérske vyrobky - kolace, venceky

a pod. Jemne mleta Struktdra a biela farba,

prilemna chut. Posyp nevihne na este teplych

vyrobkoch. Davkovanie: podlfa potreby.

vrece 12,5 kg

Decor Slniecko CL Clean Label

Posypova zmes pre pekérske vyrobky. Trvanlivost' 6 mesiacov
Jej ZloZenie prispieva k tomu, Ze na vyrobkoch  Balenie vrece 20 kg
nielen pekne vyzeré a nepripaluje sa, ale vyrobky

s touto posypovou zmesou aj lepsie chutia.

Obsahuje: [an, ovsené a psenicné viocky,

kukuri¢nu krupicu, psenicné klicky, sezam,

sinecnicu, sol. Davkovanie: podla potreby.

Decoration Grit Clean Label

Specialne upravena pienicna semolina vhodnd ~ Trvanlivest 6 mesiacov
na posyp viaczrnnych druhov chleba, peciva Balenie vrecko PP 5 kg

a Speciélnych pekérskych vyrobkov. Ideédline
vynikne na tmavsich vyrobkoch. Vyskisajte napr.
s Panoplus Fibre, Panoplus Toscane Dark 20

a pod. Davkovanie: podla potreby.



Dekor jemny

Dekoracny cukor - nerozpustny, idealny pre Trvanlivost' 12 mesiacov
posypanie este teplych sisiek alebo plundrovych  Balenie vrece 10 kg
vyrobkov, kolacov a inych pekarskych alebo

cukrarskych vyrobkov.

Davkovanie: podlfa potreby.

Semienko slnecnicoveée

SInecnicové semienko na posyp ako aj pridavok  Trvanlivost 12 mesiacov

do pekarskych vyrobkov. Balenie vrece 10 alebo 25 kg
Déavkovanie: podla potreby.

Cokoladova dekoracia RA/MB

Jedine¢na termostabilna ¢okolddova dekoracia  Trvanlivost 18 mesiacov
z pravej cokolady vhodna do pekarskych Balenie karton 5 kg
vyrobkov - jemného peciva, plundry, cukrérskych

trenych hmét, muffinov a pod.

Aj pre dozdobenie a posyp vyrobkov.

Déavkovanie: podla potreby.

Odportcame pridavat na konci mieSania.

Lieskovo-orieskovy krokant 50 %

Lieskovo-orieskova zmes (malé kusky) Trvanlivost 12 mesiacov

s obsahom 45 % lieskovych orieskov a cukru Balenie vrecko PE 1 kg
pre dekoraciu zakuskov, zmrzliny, trvanlivého

peciva, dozdobenie tort a zékuskov a ako

pridavok do trvanlivych krémov a pod.

Déavkovanie: podla potreby.
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Backcreme MXI

/mesi a
pripravky

pre jemné

pecivo :

Pastovity pripravok pre vyrobu jemného
peciva a luxusnych kolacovych vyrobkov.
Backreme uz obsahuje sol, cukor

a aromatické a biologicky aktivne latky.
Odpordcané davkovanie:

20 % na hmotnost muky.

Drozd'ovka 5 %

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vedro 20 kg

MXI technolégia - Maximum Improver
Technology - vyuZiva najnovsie poznatky
v oblasti efektu enzymov. Dosahuju sa

tak najlepsie vysledky v kvalite a objeme
konecnych vyrobkov.

ZlepSovaci pripravok pre vyrobu jemného
peciva a luxusnych kolacovych vyrobkov
s jemnou maslovo-mliecnou arémoul.
Doda vyrobkom jemnost, Specifickd
Struktdru cesta. Jedinecné davkovanie:

5 % na hmotnost muky.

Korent Europe

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie vrece 25 kg

Zmes na vyrobu jemného kysnutého peciva
s citrénovou chutou a vénou, jemne Zltou
farbou striedky a vybornou trvanlivostou.
Vhodné pre ru¢né aj strojové spracovanie.
Idealna pre vianocky, zaviny, ovocné
chlebiky a pod. Odporucané déavkovanie:
20 % na hmotnost muky.

Trvanlivost' 12 mesiacov
Balenie vrece 20 kg




Korent Vanilla

Zmes na vyrobu jemného peciva/kysnutych Trvanlivost' 12 mesiacov

vyrobkov s vanilkovou chutou. Jemna Struktira  Balenie vrece 20 kg
striedky, vborné chut a vona vyrobkov ako su

vianocky, zaviny, mensie tvary a pod. Vyrobky

pomalsie vysychaju a maju dlhsiu trvanlivost.

Odporucané davkovanie: 20 % na hmotnost

muky.

Nordix croissant 15

Zmes na vyrobu croissantov a plundrovych Trvanlivost 12 mesiacov

ciest. Zvysuje stabilitu cesta pri kysnutf a Balenie vrece 25 kg
toleranciu cesta pri zmrazovani a

naslednom rozmrazovani, dodava

vyrobkom viacnost a predlzuje ich

trvanlivost. Odpordcané davkovanie:

15 % na hmotnost muky.

Berliner Royal NOVINKA na obj.

Prémiova zmes na vyrobu Sisiek Trvanlivost 12 mesiacov

na vsetkych typoch zariadeni s velmi 5 Balenie vrece 25 kg
dobrymi viastnostami pri spracovant. Sisky

su velmi viacne a jemné s peknym

objemom. Davkovanie: 30% na muku.

Ovex Powder Olz Clean Label
Prémiové zmes na vyrobu Sisiek Trvanlivost’ 12 mesiacov
na vsetkych typoch zariadeni s velmi Balenie vrece 25 kg

dobrymi vlastnostami pri spracovant. Sisky
su velmi vidéne a jemné s peknym obje-
mom. Ideélne aj pre zaujimavé a moderné
tvary Sisiek a receptur.

Déavkovanie: 30% na muku.
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Biskuit Instant

Cukrarske

- Slahané hmoty

Biskuit Instant zabezpedi rychle a bezpecné Trvanlivost’

12 mesiacov

spracovanie piskotovej hmoty, optimalne Balenie
vlastnosti upec¢eného korpusu s jemnou chutou

a vonou, jemnou porovitostou korpusov.

Zaroven aj dIhsiu trvanlivost vyrobkov. Ideélne aj

pre rolady a babovky. Davkovanie korpus svetly:

1000 g zmes, 750 g vaj. melanz, 100 g voda.

Piskota 100 svetla

vrece 25 kg

Zmes na pripravu piskdtovej hmoty svetle). Trvanlivost’ 9 mesiacov
Moderny spdsob pripravy piskétovej hmoty, Balenie vrece 15 kg
efektivnejsia préca s hmotou, ktora je stabilna

a umoznuje pripravu vacsieho objemu hmoty

naraz. [dealna aj pre rolady a babovky.

Davkovanie korpus svetly: 1000 g zmes, 600 g

vaj. melanz, 200 g voda.

Piskota 100 tmava (kakaova)

Zmes na pripravu piskétove] hmoty tmavej/ Trvanlivost’ 9 mesiacov
kakaovej. Moderny spdsob pripravy piskotovej  Balenie vrece 15 kg

hmoty, efektivnejsia praca s hmotou, ktoré je
stabilng a umoZnuje pripravu vacsieho objemu
hmoty naraz. Idealna aj pre rolady a babovky.
Davkovanie korpus tmavy: 1000 g zmes, 700 g
vaj. melanz, 150 g voda.



Bufler Komplet

Jednoducha kompletna vyroba likérovych Trvanlivost’ 9 mesiacov
Spiciek - bufleriek z Bufler Komplet. Balenie vrece 15 kg
Z Bufler Komplet vyrobite aj vyborné piskotky

a dalsie cukrérske vyrobky, nakolko je zmes

vhodna aj na vyrobu korpusov a platoy,

a taktiez Cajového peciva.

Déavkovanie: 1000 g zmes, 450 -500 g voda.

* Pozn.: pre iné pouzitie a aplikacie vyrobku prosim, poZiadajte vasho obchodného zastupcu alebo technoldga
Zeelandia o zaslanie aplikacnej receptury alebo o vytvorenie aplikacnej receptiry pre vami pouzivanu aplikaciu.
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Muffin 100

Cukrarske
zmesi

- trené

a kolacové
hmoty

Kompletna 100 % zmes na vyrobu muffiniek,
ale aj liateho cesta - zakladu pre zakusky a torty.
Receptura je postavena na jednoduchosti

- bez pouzitia vajec, pricom zakladom je kratke
spojenie zmesi s vodou a olejom bez prilisného
preslahavania hmoty. Zakladna receptura:

1000 g zmes, 400 g voda, 400 g olej.

Cesto Cokoladové

Trvanlivost’ 9 mesiacov
Balenie vrece 15 kg

V ponuke tiez papierové muffin-traysy
na 60 g navazku cesta.

Oblibena zmes pre vyrobu trenych hmdat,
cookies, muffinov, tort, baboviek a zékladov
réznych zékuskov a dezertov.

V tmavej cokoladovej verzii. PouZitie s olejom
alebo maslom/margarinom.

Zakladna receptura:

1000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g olej.

Cesto Jogurtové

Trvanlivost 6 mesiacov
Balenie vrece 10 kg

Oblibena zmes pre vyrobu trenych hmat,
cookies, muffinoy, tort, baboviek a zékladov
roznych zékuskov a dezertov.

V svetlej jogurtovej verzii.

Zakladna receptdra: 1000 g zmes, 300 g vaj.
melanz, 300 g olej, 300 g voda.

Trvanlivost' 6 mesiacov
Balenie vrece 10 kg




Cesto Korzenné (pernikové)

Cesto Korzenné (pernikové) je chutovo Trvanlivost’ 6 mesiacov

Vyvézena zmes na pripravu trenej hmoty ako Balenie vrece 25 kg
zakladu pre koléce, ale zéroven pri pouZiti ingj
receptury aj na perniky.

Zakladna receptura pre trend hmotu: 1 000 g
zmes, 250 g olej, 450 g voda.

Cesto Karameloveé

Oblubena zmes pre vyrobu trenych hmat, Trvanlivost' 6 mesiacov

cookies, muffinoy, tort, baboviek a zékladov Balenie vrece 10 kg
roznych zakuskov a dezertov. V trendy

karamelovej verzii. Zakladna receptira na trenu

hmotu: 1000 g zmes, 500 g vaj. melanz,

500 g ole;.

Cesto spaldové s orechmi

Zmes pre vyrobu Spaldovej trenej hmoty Trvanlivost' 12 mesiacov

s orechmi - oblibena vdaka svojmu zlozeniu Balenie vrece 5 a 15 kg
a chuti u zakaznikov. Ideélna aj ako zéklad pre

zakusky a torty, z&klad pre cheesecakes, pre

vyrobu cookies, muffinov a pod.

Z&kladna receptura na trend hmotu:

1 000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g olej.

Cesto Medové

Cesto medové je chutna a velmi Ziadana zmes  Trvanlivost’ 6 mesiacov

pred a pocas vianocnymi sviatkami na pripravu  Balenie vrece 10 kg
medoveho treného cesta, medovych platov

alebo dokonca medovych cookies a pod. Nas tip. Cesto medové je idedlne
Z&kladné receptdra pre medové trené cesto: aj v kombinacii s Cestom Korzennym
1000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g olej. napr. ako na obrazku.

Tenké medové platy: 1000 g zmes, 65 g va.
melanz, 250 g voda. Postup na vyZiadanie.

Cesto Zeleny caj

S pridavkom zeleného caju, pre zaujimave Trvanlivost’ 6 mesiacov

kombinacie a obohatenie Vasho sortimentu. Balenie vrece 15 kg
Cesto Zeleny ¢aj neobsahuje zahustovadla,

emulgatory ani modifikovany skrob.

Ma charakteristickd a vyraznu chut a farbu

vdaka pridavku zeleného caju.

Zakladna receptura: 1000 g zmes, 450 g vaj.

melanz, 450 g ole.

Sacherka
Sacherka je kvalitna zmes na vyrobu trenej Trvanlivost 6 mesiacov
hmoty s kiskami skutocnej Cokoléady. Ideélna Balenie vrece 15 kg

v kombin&cii s nasim marhulovym dzemom,
ovocnou naplhou ribezlovou, poliata Arabesque
Cokolédou, dozdobené Slahackami z nasej
ponuky a pod. Z&kladna receptura:

1000 g zmes, 400 - 450 g vaj. melanz, 150 g
voda, 100 g olej.
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Velvet Purple Cake

100 % zmes Velvet Purple Cake pre vyrobu Trvanlivost’ 6 mesiacov

Stavnatych (velvet) korpusov a platov, muffinov a Balenie vrece 10 kg
cookies s vyraznou Zziarivou farbou a arbmou po

bobulovom ovoc!.

Zakladna receptura: 1000 g Velvet Purple Cake,

650 g vaj. melanz, 130 g olej, 180 g voda.

Velvet Fantasy Lemon Cake

Velvet Fantasy Lemon Cake prekvapi svojou Trvanlivost’ 12 mesiacov

sviezostou a skvelou citronovou chutou Balenie vrece 15 kg
kazdého. S kuskami ovocnej citrénovej pulpy

v zmesi, idedlny na vyrobu trenych viaénych

korpusov a platoy, ovocného chlebicka, ako

zaklad pre skvelé kombinacie chuti. Zakladna

receptura: 1000 g Velvet Fantasy Lemon Cake,

250 g vaj. melanz, 250 g olej, 250 g voda.

Velvet Double Choc Cake
Velvet Double Choc cake je 100 % zmes na Trvanlivost’ 9 mesiacov
vyrobu cokoladového chlebicka, korpusu, Balenie vrece 15 kg

muffinov a platov s pravymi kiskami cokolady

s jemnou nadychanou Struktdrou, ktoréd zostane
diho via¢na. Zakladna receptura: 1000 g Velvet
Double Choc Cake, 200 g vaj. melanz,

200 g voda.

NOVINKA v sortimente: RAD VYROBKOV VELVET CAKE

Dosiahnutelny pozitok pre kazdého spotrebitela.

Zeelandia prinasa na slovensky trh nové zmesi na vyrobu skvelych stavnatych
korpusov a platov v rade VELVET cakes.

Vasi zakaznici si tak vedia vychutnat ako opticky zazitok z farebnej kombinacie zmesi, naplne
a dozdobenia, ale aj neskutocnu jemnost a vlacnost korpusov a platov zo zmesi Velvet.
Vyskusali sme pre Vas niekolko Velvet Cakes z viacerych Zeelandia spolocnosti a prinaSame
Vam top 3 verzie, ktoré verime, ze sa Uspesne etabluju na nasom trhu.

Vlaénu PURPLE verziu Velvet cake - s aromou po bobulovom ovoci a peknou tmavsou
farbou. Skvela pre korpusy, rolady, cookies, muffiny a v kombinacii s nasimi dalSimi produktami
Zeelandia pre skutocne variabilné pouzitie vo Vasej cukrarni.

Jedinecni sviezu a stavnata LEMON - citronovu verziu Velvet cake - s prekvapivou
chutou citronovej ovocnej pulpy, ktord si zamilujete ¢i uz samostatne v korpuse, rolade,
chlebicku alebo v skvelych kombinaciach chuti s dalsimi naplnami a surovinami zo Zeelandie,
ktoré sme pre Vas vytvorili.

Jemny a stavnaty COKOLADOVY korpus Velvet

s extra porciou cokoladovych kdskov

DOUBLE CHOC Velvet Cake - pre neskutocné mnozstvo
kombinacii receptur a chuti.

Proste dosiahnutelny a jedinecny pozitok pre kazdého.




BASIS-RUHR
variacie
a koncept

Basis-Riihr
Aj Vy sa pytate preco pouzit prave Trvanlivost’ 12 mesiacov
Basis-Riihr ? Balenie vrece 25 kg

Zmes pre vyrobu jedinecnych cukrarskych vyrobkov.

Zeelandia Vam prinasa jedinecénii zmes ,,ako od mamicky” s jednoduchou

recepturou, s chutou ,domaceho kolaca”.

Basis Ruhr je idealna pre vyrobu mnohych druhov kolacov: zakladnych platoy,

trenych baboviek, muffinov, ,ovocnych tulipov’, ako aj SPECIALNYCH A TRENDY
- CUKRARSKYCH NAPADOV: nanukov (Cesto na palicke), Lolli pop alebo Cake pop

: (lizatiek na palicke), vafli, cookies a dokonca cookies a susienok.

Presvedci Vas tizasna chut a stavnatost kolaca, pricom tazsia a hustejsia
Struktira hmoty je prave idealna pre vyrobu napr. nanukov — nakolko hmota je
kompaktna a kol&¢ na palicke sa pri jedeni netrusi.

Idealne cukrérske vyrobky pripravite v kombinacii s ovocnymi gélmi, Frutafillmi,
Cokoladovou dekoraciou, PRESTA naplhami a pod. (,cesto nesie naplne”).
Zakladna receptiira pre trenii hmotu:

1000 g zmes, 500 g vaj. melanz, 500 g olej/maslo/Zeelandia margarin.




Cukrarske
zmesi
- Specialne

Mamas Pie
Krehké cesto z Mamas Pie zmesi Vas prijiemne  Trvanlivost 12 mesiacov
prekvapi svojou kvalitou, chutou a jednoduchou  Balenie vrece 15 kg

recepturou. Ideélne pre linecké ako aj trené
pecivo vdaka Mamas pie s eSte lepsou
krehkostou a chutou. Pre tartaletky, ako zaklad
na kolac - tzv. pie a podklady na cheesecake.
Zakladna receptura: 1000 g zmes, 280 g
Zeelandia margarin Zeelback, 80 g voda.

Jello Total

Jello Total je kompletna zmes pre vyrobu Trvanlivost’ 12 mesiacov

odpalovanej hmoty bez pouZzitia vajec (vajcia Balenie vrece 15 kg
v zmesi). Korpusy sa navyse podobaju tradicne

vyrobenym, s dobre vykreslenou strukturou,

maju pekny objem. Ideélna pre venceky,

bananiky, veterniky a pod. Zakladna receptura:

1000 g zmes, 1500 g voda 50 - 60°C.

Brand 100

: Tl oz g Branq 100j§ kompletna zmevs. pre v‘ylrobu‘ ‘ Trvanlivost 6 mesiacov
(,,-p-" - A s | odpalovanej hmoty bez pouZitia vajec (vajcia Balenie karton 10 kg
,.-H'F -l - v zmesi). Korpusy sa navyse podobaju tradicne
i y J'l.-'“ : iy . vyrobenym, s dobre vykreslenou Struktirou.

v W ednoducha priprava s vlaznou vodou, stabilna
ey 1::5"_, 2= S hmota. Zakladna receptura:
— 1000 g zmes, 1500 g voda 25°C.
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Bianca

Biela pusinka musi byt pekna, lahka a krehka,
ale si¢asne dost pevné pre [ahkd manipuléciu
a stabilna pocas skladovania. Zo zmesi Bianca
pripravite pusinky, laskonky, jadrové rozky,
korpusy Paviovej torty, bielkovd ndplh a pod.
Zakladna receptura: 1000 g zmes Bianca,
1000 g voda, 1000 g cukor I krystél/iemny,
1000 g cukor II. préskowy.

Quick 96

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vrece 10 kg

Emulgované pasta, ktord ma viacero poutzitf.
Jej zakladné poutzitie je ako rychloslahacia
pasta pri klasickej vyrobe piskotovych korpusov
a platov a trenej hmoty. Okrem toho je idedlna
aj do parenych buchiet a knedli na ich
stabilizaciu. Z&kladné receptura:

piskéta 2 - 4,5 % a trena hmota 1,5-5 %
(max.) v prepocte na mnozstvo vajec a vody.

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie vedro 10 kg

Vo véetkych tychto aplikaciach vsak treba
dodrzat legislativne nariadenie - maximalny
pridavok podla druhu pouZitia

- vid Specifikacia vyrobku.
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Ochucovacie koncentrované pasty

ideélne na ochutenie cukrarskych naplni,

krémov a cukrarskych hmot.
Vyrobené na prirodnej baze.
Davkovanie: 3 - 5% na mnozstvo
pouzitej hmoty/cesta.

Aromy

Compound
PISTACHE (pistacia)

Ochucovacie
pasty

a stabilizatory
smotany

Compound
BANANA

Trvanlivost’ 12 mesiacov

Trvanlivost 9 mesiacov

Balenie déza / plast. flasa 1 kg

Balenie ddza / plast. flasa 1 kg

Compound
CARAMEL

Compound
IRSKA KAVA

Trvanlivost’ 12 mesiacov

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie déza / plast. flasa 1 kg

Flavour
LEMON - aroma

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie plast. flasa 1 kg

Balenie ddza / plast. flasa 1 kg

Potravinarska prirodna citrénova arbma
s inymi aromatizujlcimi prirodnymi
latkami pre potraviny.

Davkovanie: 0,3 - 0,5% na mnozstvo
pouzitej hmoty/cesta.



Zeesany

' 4

Stabilizatory smotany (ochutené
a neutrélny) pre pripravu bavarois,
mousse a cukrarskych naplni.

S pravymi ingredienciami — susené
jahody, kvalitny kakaovy prasok, suseny
jogurt, tvaroh, mascarpone a pod.
podla druhu Zeesanu.

V spojeni s rastlinnou alebo
ZivociSnou smotanou pripravite
I'ahké, nadychané a chutné napine
pre zakusky o dezerty.

Rychlo a jednoducho - staci Zeesan
zmiesat s vlaznou vodou a pridat

do polovyslahanej smotany

(podla odporucanej receptury)

a doslahat do pozadovanej konzistencie.

Navod na pouzitie nijdete

na baleni vyrobku. V pripade pouzitia
kombinéacie Zeesan + rastlinna smotana
maju hotové naplne zaruku 3 dni,

ak pouZijete Zivocisnu smotanu ziskate
na druhej strane vybornu chut naplni.
Vyskisajte v kombinacii s KEN
Lactea 35% pre ideélny objem aj chut.

Zeesan
Neutral

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg

Zeesan
Tvaroh

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg

Zeesan (Jung S-A)

Malina

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie kartéon s PE
vreckom 2,5 kg

Zveesan
Coko

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 8 x 0,5 kg
karton 2,5 kg
karton 5 kg

Navstivte nasu Facebook stranku:
https://www.facebook.com/ZeelandiaSK

Sme aj na Instagrame:
https://www.instagram.com/zeelandia_slovenska_republika/

A stante sa nasim fanasikom ::)

Zeesan Tiramisu
Mascarpone

Trvanlivost 6 mesiacov

Balenie karton 5 kg

Zeesan
Jogurt

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie PE vrecko 0,5 kg
karton 8 x 0,5 kg

Zeesan
Jahoda

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 2,5 kg
karton 5 kg
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KEN Presto

KEN Nata 35 %

Slahacky
a dezerty

Vyborné rastlinnd nahrada
ZivocCisnej smotany vysokej
kvality. S prijemnym
chutovym profilom bez
podtonov, pekna biela
farba a vyborna stabilita
vyslahanej smotany.
Sladend. UHT.

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie

karton 12 L

KEN Lactea 35 %

(12x10)

Vyborna nesladena Zivocisna
smotana s vysokou stabilitou

po naslahani, vynimoc¢nou
chutou, vyborne kombino-

vatelna so Zeesanmi a inymi

cukrarskymi naplhami. UHT.
Skladovanie: 0 - 5 °C.

Trvanlivost 6 mesiacov
Balenie karton 12 L
(12x1L)

Rosette1Lal0OL

Unikatne spojenie zivocisnej
a rastlinnej smotany, kde
Zivocisna zlozka zarucuje
vybornu chut' a rastlinna
vybornu stabilitu vyslahanej
smotany. Nesladena.
Vynikne v spojeni

so Zeesanmi, Prestami a pod.

UHT. Skladovanie: 0 - 5 °C.

Trvanlivost 9 mesiacov

Balenie

karton 12 L

(12 x1L)

Zmes na Slahanie

s rastlinnym tukom, sladena.

Tuk 25 %, oSetrené UHT.
Vyborny pomer kvality a
ceny, vyborna stabilita po
naslahani. Vyrobené na
Slovensku pod znackou
Zeelandia.

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 12 L
(12x1L)
alebo

10 L balenie:

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie bag-in-box 10 L




KEN Cream cheese NOVINKA

KEN Trufa

Trvanlivost” 12 mesiacov
Balenie vedierko 2 kg
balenie 4 ks x 2 kg

Krémovy biely Cream cheese
(smotanovy syr) vysokej
kvality od znacky KEN.

S vynikajucou konzistenciou
a chutou. Ideélny pre mnohé
moderné cukrarske aplikacie.

KEN Gourmet Duo

Trvanlivost 3 mesiace
Balenie Tetra brick 2,3 kg

Jedinecny vyrobok tzv. ready
to use - parizska smotana
hotové na pouzitie. UHT
pasterizovana zmes vyrobena
z Cokoladovej kuvertdry,
cukru, rastlinnych tukov

a smotany. Skladovanie:

0 - 5°C. Vhodna aj

na zamrazenie pri -18°C.

Gamaro Schlagcreme

Trvanlivost 9 mesiacov
Balenie karton 12 L
(12x1L)

Jedine¢na kombinéacia
smotany vyrobena z cmaru,
rastlinnych tukov a mlie¢nych
tukov, oSetrend procesom
UHT. Ideélna ako na slahanie,
tak aj na varenie a pouzitie
do jedal, na oméacky, varenie
a pod. Skladovanie: 0 - 5 °C.

Bianca Topping

Zmes na pripravu naplne
- susena rastlinnd smotana.

Ideélna v pripade, ze
nemate velké chladiace
priestory na skladovanie,
jednoducha priprava

s vodou, dobr3 stabilita
vyslahanej smotany.

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie vrece 10 kg

Davkovanie: 500 g Bianca
Topping, 1000 g voda

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie karton 12 L
(12x1L)

Rastlinny krém na $lahanie
(alternativa k ZivocisSnemu
krému ) so smotanovou
farbou pre dekoraciu
zakuskov a dezertoy,
mousse a pod. HustejSia
konzistencia naslahanej
smotany a dobra stabilita.

Panna Cotta

Jedine¢ny smotanovy
dezert s vanilkovou
prichutou. OSetrené UHT.
Vyrobené na Slovensku
pod znackou Zeelandia.
Ideéalny ako na pripravu
dezertov, tak aj cukrarskych
naplni v spojeni

s vyslahanou rastlinnou
smotanou.

Trvanlivost’ 5 mesiacov
Balenie Tetra Pak 1 L
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Original
marcipan
a fondanové
v - | (cukrové)

NJ‘ hmoty

.
Fondanové (cukrové) potahovacie hmoty

B . Biele potahové hmoty z fondanu (cukrové) - idedlne na potahovanie, dobre
A . sa rozvalkaju a kryju povrch tort/zakuskov. Vhodné aj na farbenie s gélovymi
K a praskovymi farbami. Ruzi¢kova K2 vhodna aj na pripravu vacsich dekordcii.

Roll Decor Icing Modelovacia hmota K2

o Trvanlivost’ 9 mesiacov Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie kartén 10 kg (4 x 2,5kg) Balenie kartén 10 kg
! Ruzickova hmota K2

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie 1kg

cervena, cierna

Farebné hmoty K2  Coko hmota K2

Trvanlivost’ 6 mesiacov Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie 0,5kg Balenie 1kg

Original mandlovy marcipan
Vyrobeny klasickou metédou zmieSavania mandli a cukru v kotle, Specificky v pomere
1:3 - idedlny ako pre valkanie, tak aj pre dekorovanie - vacsich figurok a ruzi.

MARO Marcipan 1:3

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie karton 7,5 kg (3 x 2,5kg)
karton 10 kg (4 x 2,5kg)
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Polevové
Zelé
a Miroir/Cold

Paletta Cold Caramel Paletta Miroir Choco

Trvanlivost’” 12 mesiacov
vedro 6 kg

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vedro 4kg Balenie

Gély novej generacie ( koloidné - tzv. zrkadlové lesky) aplikované za studena. Idealne
pre dozdobenie cukrarskych toriet, rezov a dezertov. Paletta Miroir/Cold nestuhne

Uplne. Vhodné na mrazenie.

Paletta Neutral Paletta Spray Neutral

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie bag-in-box 13 kg

Trvanlivost’ 12 mesiacov
Balenie vedro 12,5 kg

Nas tip: Palettu Neutral alebo Spray Neutral vyuZijete v cukrarni na 100 %.
Dodéva ovociu a cukrardkym vyrobkom lesk, po zaschnuti nelepi, brani vysychaniu
ovocia, da sa dobre krajat’ aj po zamrazeni.

Palettu Spray Neutral nahrejte na max. 80-90 °C pre aplikaciou.

Da sa aj aplikovat za studena potieranim Stetcom na hotové hordce upecené kolace.
Paletta Neutral sa zase da riedit s vodou idealne pridavok 10 % vody (podla typu
aplikacie) a pred aplikaciou nahrejte na max. 80 °C. Nasledne nechame vychladnut’

do cca 40 °C a aplikujeme na vyrobky/ovocie.
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Satina Dark

Poleva podobna ¢okolade, tmava, peniazteky
- netreba ju temperovat, dobre sa rozpusta,
dokonale pokryva oblievané vyrobky

a rovnomerne tuhne na vyrobku. Idealna aj

v kombinécii so smotanou - na ganaz a pod.
Obsah kakaa. 16 %, rastl. tuku: 29 %.

Satina White

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 12 kg

Odporucané riedenie:

1000 g Satina Dark (peniazteky)
amax. 150 g olej,

pracovna teplota polevy 38 - 42 °C.

Poleva podobné cokolade, biela, peniazteky

- netreba ju temperovat, dobre sa rozpusta,
dokonale pokryva oblievané vyrobky

a rovnomerne tuhne na vyrobku. Ideélna aj

v kombiné&cii so smotanou - na ganaz a pod.
Obsah kakaa: 0%, mlieka: 6 %, rastl. tuku: 27 %.

Satina toffee

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie karton 12 kg

Odporucané riedenie:

1000 g Satina White (peniaZteky)
amax. 100 g olej,

pracovna teplota polevy 38 - 42 °C.

Poleva podobné cokolade, toffee, peniazteky-
netreba ju temperovat, dobre sa rozpusta,
dokonale pokryva oblievané vyrobky

a rovnomerne tuhne na vyrobku.

Ideélna aj v kombin&cii so smotanou - na ganaz

a pod. Odporucané riedenie: 1000 g Satina
a max. 250 g olej, zohrejte na max. 50 - 55 °C.

Trvanlivost’ 12 mesiacov

Balenie vrece 20 kg



Zela cukrarska poleva tmava

Kvalitna poleva pre cukrarov, cukrovinkarov a Trvanlivost’ 12 mesiacov

pekarov na polievanie povrchu a dekoraciu Balenie kartén 10 kg
pekérskych a cukrarskych hotovych vyrobkov.

Obsahuje hydrogenované (plne a ¢iastocne) Odporucame riedit 1000 g Zela CPT
rastlinné tuky: Lecitin je zo sine¢nice. Polevy s @ 100 g oleja alebo marg. SPT P
dodavané v malych kuskoch tzv. "tehlickach",

¢im sa zabezped lepsia manipulécia s polevou

pri navaZovani, rozpustani a pod.

Zela cukrarska poleva biela

Kvalitnd poleva pre cukrarov, cukrovinkéarov a Trvanlivost’ 8 mesiacov

pekérov na polievanie povrchu a dekoraciu Balenie karton 10 kg
pekérskych a cukrarskych hotovych vyrobkov.

Obsahuje hydrogenované (plne a ciastocne) Odporucame riedit 1000 g Zela CPB
rastlinné tuky. Lecitin je zo sinecnice. Polevy si a 100 g oleja alebo marg. SPT P
dodévané v malych kuskoch tzv. "tehlickach”,

¢im sa zabezped lepsia manipulécia s polevou

pri navazovani, rozpustani a pod.

Scaldis Dark

Imitacia cokolady urcena k dozdobovaniu Trvanlivost’ 12 mesiacov
cukrarskych vyrobkov, priprave ganaze, Balenie kartén 10 kg (2 x 5kg)
plastickych dekoracif a pod. Zakladom je

rastlinny tuk podobny kakaovému maslu. Navod na pouZitie:

Scaldis méa prijemnu ¢okoladovii chut averu.  Nahrejte Scaldis Dark (peniaZteky)

Rychlo sa rozpuUsta (nepotrebuje temperovat), Vo vodnom kipeli, a\ebo v mikrovinke
zostava dlho leskly a je stabilny aj pri vyssich do 35-40° C a pouzite.
teplotach.

Ladova poleva

Ladova poleva (kvalitny fondant) pre cukrarske  Trvanlivost’ 12 mesiacov
vyrobky, torty, zakusky - ako poleva alebo Balenie vedro 14 kg
naplh. Jednoducha priprava - pridajte max. 5 %

vody a nahrejte do max. 40 —45 °C.

Poleva ma po nahriati a zaschnuti na vyrobku

krésne bielu farbu. Da sa dobre krajat. Viyborne

sa farbi a dochucuje s Compoundmi.

Zela biely fondant

Zela biely fondant je fondant vybornej kvality Trvanlivost' 12 mesiacov
pre cukrarske a pekarske vyrobky, ktory mozno  Balenie karton 14 kg
pouzit aj ako modelovaci fondant a pre pripravu

trvanlivych krémov. Zostava viacny po dihu

dobu, dobre drzi na vyrobkoch a predlzuje ich

trvanlivost. Priprava: pridajte max. 5 % vody a

nahrejte do max. 35 -37 °C.

3@ Zeelandia
=




41

atina
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cukrarskych poliev

od Zeelandie
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SATINA DARK & WHITE

Kazdy pekar a cukrar vie, ze atraktivny vzhlad poliev
na jeho vyrobkoch zvysi jeho predaj.

Satina Dark a White je urcite tou spravnou volbou pre Vasu
pekaren a cukraren.

Kvalitna cukrérska poleva tmavé (Dark) a biela (White) vo forme
peniaztekov s pravou chutou po cokolade (vdaka Specifickému zloZeniu)

- sa jednoducho nahrieva (nevyzaduje temperovanie),

— pri spravnom riedeni sa dobre aplikuje na vyrobky aj v tenkej vrstve,
—dobre a rychlo tuhne na vyrobkoch,

— dava vyrobkov tzv. Satinovy vzhlad.

Spravne pouzitie Satiny - riedenie

POZOR: Satina Dark & White sa riedia inak ako Satiny, ktoré sme
predavali doteraz.

SATINA DARK: pridavok oleja na 1 kg polevy je max. 150 g.
SATINA WHITE: pridavok oleja na 1 kg polevy je max. 100 g.

Spravne pouzitie Satiny - rozpustanie

Dolezité:
Neprehrievajte polevy pri rozpustani:
nad 65 °C tmavud a nad 50 °C bielu.

Spravna pracovna teplota pri polievani polevy Satina je 38 —42 °C.

Spravna teplota polievanych vyrobkov je 20 — 25 °C.
Teplota polievanych vyrobkov nesmie prekrocit 30 °C!

Typickeé vlastnosti SATINY Dark&White

Textura: tvrda, praskajuca ako prava cokolada.

Lesk: leskla, ako prava cokolada.

Pridavok oleja: &no mozny,

podla odportcania do max. 15% tmava a max. 10% biela.
Chladenie: potrebné po aplikacii

Pocit v ustach: [ahky, bez pocitu voskovitosti

Satinu vyuzijete skutoCne pre mnozstvo cukrarskych

a pekarskych vyrobkov:

poleva a napln (ganaz) - zakusky, kolace, dezerty, piskoty,
vafle, susené ovocie, sladkosti v poleve, croissanty,
plundrové vyrobky, jemné pecivo...

Lahko z nej pripravite rozne dekoracie, malé figurky...

Z bielej jednoducho pripravite svoju vlastnu
farebnu cukrarsku polevu.

.‘..~‘ 9




naplne

Makova napin 48%

Makoveé
a orechoveé

Suchéd makova néplh (obsah maku 48 %) Trvanlivost’

12 mesiacov

,nemecka kvalita” peknej tmavej farby. ldedlna  Balenie
ako népln na strudle, jemné pecivo, plundrové

pecivo, tlacené kolace, pirdzky, ale aj

do cukrérskej vyroby a gastroprevadzok napr.

na Sulance, posyp, néplh buchiet a pod.

Dévkovanie: 1000 g naplh, 900 g voda/mlieko.

Plnka makova Premium cean Label

vrece 12,5 kg

Vysokokvalitna makova naplii s obsahom 50 %  Trvanlivost’ 9 mesiacov
maku. Ideélna pre kysnuté pecivo, zaviny, plund- Balenie vrece 15 kg
rové vyrobky a listkové rozky ako aj pre pouzitie

v gastrondmii - Sulance, posyp buchiet a pod.

Déavkovanie: 1000 g naplh, 550 g studené voda.

Makova varena napln 50

Hotové makova varena naplf (obsah maku Trvanlivost' 6 mesiacov
50 %). ,Klasicka vyroba varenim’, ochutena Balenie vedro 12 kg

a vyvazena hotova makova napln, mak

nie je horky. Jednoduché manipulécia s naplriou,
stacf dévkovat pomocou drezirovacieho

vrecka alebo priamo rozotriet na vyrobky.

Do néplne viete pridat do 10 % strihanky

+ do 10 % vody/mlieka.
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Makova varena napln 35

Hotové makova varena néplh (obsah maku Trvanlivost’ 6 mesiacov

35%). Klasicka vyroba varenim, skutocnd chut  Balenie vedro 12 kg, vrecko 1 kg
maku, typicka tmavé farba makovej néplne,

dobre roztieratelnd, vhodna aj pre plnicky Moznost odberu aj vo vratnych

na linkach. Upraveny obsah cukru podia 40 kg bareloch, Makové népln varena "S"
poziadaviek zékaznikov, Nehorkne (vdaka Obsah maku 30%.

technolégii spracovania varenim).

Zela makova naplin 40

Sucha makova napln (obsah maku 40 %) Trvanlivost 9 mesiacov

vybornej chuti a vzhladu po priprave. Ideélna Balenie vrece 10 kg
aj na strudle, do buchiet a pod.
Davkovanie: 1 000 g napln, 500 g voda.

Plnka orechova Premium

Vysokokvalitn orechové napli s obsahom Trvanlivost’ 6 mesiacov

50 % vlasskych orechov a kiskami orechov. Balenie vrece 15 kg
Idealna do kysnutych, plundrovych vyrobkov

a jemného peciva, listkovych rozkov ako aj pre

gastro pouzitie. Davkovanie: 1000 g néapln,

500 g voda.

Orechova varena napln

Viynikajuca hotova varena orechova napln Trvanlivost’ 9 mesiacov
vhodna na pecenie - staci ju natriet priamo Balenie vedro 12 kg
7 vedra na cesto - vylepsena chut, vzhlad

a ideélny obsah orechov. Pre chutné orechové

strudle, twistery, plnené jemné pecivo a

plundrové vyrobky a mnoho dalSich pouziti.

Do naplne viete pridat cca 10 % sladkej strihanky.

Zmes VO

Orechové napli (obsah viasskych orechov Trvanlivost' 6 mesiacov

30 %) - sucha zmes. Vyborna aj na gastro Balenie vrece 15 kg
receptury - Sulance, buchty, strddle, cukrarske

kosicky a vyborna v kombinécii s Mamas pie.

Dévkovanie: 1000 g ndpln, 100 -400 g

strdhanka a podlfa toho 450 — 1000 g voda.

Levanto
Levanto je sucha termostabilna Trvanlivost’ 6 mesiacov
lieskovo-orieSkova napln. Balenie vrece 10 kg

Idealna ako naplr pre twistery, plnené jemné
pecivo, plundrové vyrobky, listkove cesta/rozky
a pod. Davkovanie: 1000 g napln, 600 g voda.

Vlassko-orechova napln instantna NOVINKA

Suché orechova naplii s vybornou wytaznostou  Trvanlivost 6 mesiacov

a flexibilnym pridavkom cukru do néplne. Balenie vrece 15 kg
Obsah vlasskych orechov 28 % v zmesi.

Dévkovanie: 1000 g Vlassko-orechova zmes,

300 g - 400 g cukor, 600 g - 700 g voda.




Tvarohove
a jogurtoveé
naplne

Tvarohova pinka Zeelandia HIT

Hotova tvarohova napln sladena, s hrubsou Trvanlivost’ 2 mesiace

Strukturou tvarohu, ideélna ako pre pekarske, Balenie vedro 10 kg
tak aj cukrérske vyrobky. Termostabilna.

S jemnou citrénovo-vanilkovou prichutou.

Hotové na pouzitie alebo pre dalSie

spracovanie. Davkovanie: podla potreby.

Tvarohova napln pek. Zeelandia termizovana

Najnovsia hotova pekarska termostabilna Trvanlivost' 2 mesiace

tvarohova néplh sladena ideélna Balenie vedro 10 kg
pre pouZitie v pekarskych aplikaciach. Obsah

tuku min. 3,4 %. Jemna krémové farba a jemnéa

hrudkovitost. Davkovanie: podla potreby.

Tvarohova napli Standard

Jemna tvarohova napln sladena cukrom a Trvanlivost 2 mesiace

s obsahom mliecnych bielkovin. Vhodna na Balenie vedro 5 kg
priame pouzitie, ako aj aplikécie pecenim pre

pekérske a cukrarske vyrobky, do cheesecake.

Malé balenie, jednoduché pouZitie, stala kvalita

a vyborné senzorické viastnosti naplne.

Déavkovanie: podla potreby.
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Jogurtova napln termizovana

Hotova jogurtova napln sladend, jemnej Trvanlivost’ 2 mesiace

konzistencie, vhodna na priame pouZitie do Balenie vedro 5 kg
cukrarskych vyrobkov ako aj na pecenie

- termostabilné. S vysokym podielom bieleho

Jjogurtu v naplni. Davkovanie: podla potreby.

Dodajte Vasim naplniam krémovost’
a jedinecnu chut’ vdaka nasej novinke
v sortimente

KEN Cream cheese.

Je ideélny napr. v kombinacii s tvarohovou népliou : re

s ot i

Standard, Prestami, Fine Cream, smotanami
do mnohych modernych ale aj tradicnejsich receptur.




Presta/Gold
Fine cream
pudingove
naplne
(hotove na pouzitie)

Presta Vanilla

Hotové krémova pudingova naplh vanilkova, Trvanlivost’ 9 mesiacov
termostabilna. Balenie vedro 12 kg
Dévkovanie: hotové na poufzitie pre pekarov.

Zakladna receptura pre cukrarov: 1000 g Presta,

500 g Zela Delikates alebo verzia so $lahackou:

1000 g vyslahana rastlinna smotana,

500 g Presta.

Presta Choco

Hotové krémova pudingova naplf s prichutou  Trvanlivost 9 mesiacov
Cokolédy, termostabilné. Balenie vedro 12 kg
Dévkovanie: hotové na pouZitie pre pekarov.

Zakladna receptdra pre cukrarov: 1000 g Presta,

500 g Zela Delikates alebo verzia so $lahackou:

1000 g vyslahana rastlinna smotana,

500 g Presta.

Presta Lemon (citron)

Hotova pudingova napln s citrénovou Trvanlivost' 9 mesiacov
prichutou, hotova na pouzitie. Vhodné pre Balenie vedro 12 kg
plnicky, ako népln alebo dekoracia pekarskych

a cukrarskych vyrobkov. Stabilné pri peceni

a mrazeni. Davkovanie: hotové na pouZitie

pre pekarov. Zakladna receptura pre cukrarov:

1000 g Presta, 500 g Zela Delikates alebo verzia

so Slahackou: 1000 g vyslahana rastlinna

smotana, 500 g Presta.
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Presta Brandy (vaj. likér)

Hotové krémova pudingova napln s prichutou  Trvanlivost 6 mesiacov

vajecného likéru hotova na pouZitie. Vhodna Balenie
pre plnicky, ako népln alebo dekorécia

pekérskych a cukrarskych vyrobkov. Stabilné

pri pe¢eni a mrazeni. Davkovanie: hotové

na pouzitie pre pekarov a obdobne pouzitie

ako iné Presty pre cukrarov.

Presta Toffee

vedro 6 kg

Kréemova pudingové naplh s toffee prichutou Trvanlivost 6 mesiacov

hotova na pouzitie. Vhodna pre plnicky, ako Balenie
napln alebo dekoracia pekarskych a cukrérs-

kych vyrobkov. Stabilna pri peceni a mrazeni.

Davkovanie: hotové na pouzitie pre pekarov a

obdobne pouzitie ako iné Presty pre cukrarov.

Presta Cream (biely)

vedro 6 kg

Hotovéa krémova pudingova napli s mliecnou  Trvanlivost 9 mesiacov

Déavkovanie: hotové na pouZitie pre pekérov.
Zakladna receptura pre cukrarov: 1000 g Presta,
500 g Zela Delikates alebo verzia so $lahackou:
1000 g vyslahané rastlinng smotana, 500 g
Presta.

Cream Vanilla

prichutou, hotové na pouZitie, termostabilné. Balenie vedro 12 kg

Hotovy pudingovy krém s prichutou vanilky Trvanlivost’ 6 mesiacov

Hotovy na pouzitie. Stabilny pri pecent

a mrazeni. Davkovanie: hotové na pouZzitie

pre pekarov a obdobne pouzitie ako iné Presty/
Cream naplne pre cukrarov.

Cream Choco

na plnenie pekarskych a cukrarskych vyrobkov.  Balenie vedro 13 kg

Hotovy pudingovy krém s prichutou ¢okoldda  Trvanlivost 7 mesiacov

na plnenie pekéarskych a cukrarskych vyrobkov.  Balenie
Hotovy na pouzitie. Stabilny pri pecent

a mrazeni. Davkovanie: hotové na pouZzitie

pre pekarov a obdobne pouZitie ako iné Presty/

Cream naplne pre cukrarov.

vedro 13 kg

V ramci Zeelandia spolocnosti méme v ponuke PRESTA vjrobné

omnoho viac typov a chuti radu vyrobkov Presta. ,
V pripade zaujmu nas nevahajte kontaktovat. zavody Zeeland

PRESTA NAPLNE patria pod tzv. water-based

naplne a su idealne pre vsetky druhy jemného peciva

a cukrarskych vyrobkov s krétkou, strednou a dihou

trvanlivostou (podla typu Presty). Majd vynikajucu .
stabilitu pri peceni ako aj pri mrazeni a rozmrazovan.
Perfektné riesenie pre injekcné davkovanie pred
a po peceni. Idealne ako naplne aj pre dozdobenie S
Vasich vyrobkov.
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Presta Gold Lesné ovocie NOVINKA

Hotovy pudingovy krém s prichut'ou lesného  Trvanlivost 9 mesiacov

ovocia a krasnou farbou na plnenie Balenie vedro 6 kg
pekarskych a cukrarskych vyrobkov, hotovy

na pouzitie. Stabilny pri peceni a mrazeni.

Déavkovanie: hotové na pouZitie pre pekarov a

obdobne poufZitie ako iné Presty/Fine Cream

naplne pre cukrarov.

Fine Cream Slany karamel = NOVINKA

Hotovy pudingovy krém s modernou chutou Trvanlivost’ 6 mesiacov

slaného karamelu idedlny ako pre pekarske, tak  Balenie vedro 6 kg
aj pre cukrérske aplikacie. Kombinovatelny

so smotanami, Zela Delikates, Panna Cottou.

Déavkovanie: podla potreby:.

Fine Cream biela a tmava cokolada

Fine Cream biela cokolada Trvanlivost 6 mesiacov

Fine Cream tmava cokolada Balenie vedro 6 kg

s obsahom 6 % pravej cokolady

(Cokoladové kuvertura) v naplni a vdaka obsahu NOVIN KA

srvatky pre eSte lepsiu chut patria do vyssieho
radu pudingovych naplini v Zeelandia
sortimente. Idedlne na pecenie, pre cukrarov
v kombincii so smotanami, Zela Delikates,
Panna Cottou a pod.

NOVINKY v sortimente:
RAD vyrobkov FINE CREAM A PRESTA GOLD

Dosiahnutelny pozitok pre kazdého spotrebitela.

Ozivili sme pre Vas sortiment hotovych
pudingovych naplni o nové a moderné chute
a zaroven o vyssiu radu s obsahom pravej
cokoladovej kuvertury a srvatky (rad Fine Cream).

Presta Gold Lesné ovocie ma vybornu farbu a chuti
po lesnom ovodi, takze sa skvele hodi do pekarskych
aplikacif - Sisky, croissanty, buchty, plundrové vyrobky.

Cukerari si zaroven vychutnaju nové skvelé
kombinacie so smotanou, ktoré ozivia portfolio
ich zékuskov, pricom aj v lete ostavaju Fine Cream
aj Presta Gold stabilné a chutné.

- -

Nas tip: vyskusajte nove pudingove naplne

s Panna Cottou alebo na sp6sob ganaze.
Budete prekvapeny ich jemnou, skvelou chutou
a moznostami pouzitia

- napr. ako skvelej naplne do éclairs.

va
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Ostatné
naplne
podobné
Prestam

Corra cokoladova

Cokoladové npli vhodna do pekérskych aj Trvanlivost’ 9 mesiacov
cukrarskych vyrobkov, plundrovych vyrobkov, Balenie vedro 6 kg
sisiek, pirdzkov, muffinoy, croissantov a pod.

Hotovéa na pouZitie. Termostabilna.

Dévkovanie: podla potreby.

Corra s visnou 40 %

Cokoladové ndplfi s vigriami vhodna na pecenie  Trvanlivost 9 mesiacov
- termostabilné ako aj na priame pouZitie Balenie vedro 12 kg
- napr. do Sisiek a pod.

Déavkovanie: podla potreby.

Mifi karamelova

Hotové karamelové napli na baze Trvanlivost 9 mesiacov
kondenzovaného mlieka (mliecny zaklad) Balenie vedro 6 kg
idealna ako pre pekérske vyrobky, tak

pre naplne a dozdobenie v cukrarskej vyrobe.

Hotové na pouZitie. Zakladna receptura pre

cukréarov: 1000 g Mifi, 500 g Zela Delikates alebo

verzia so Slahackou: 1000 g vyslahana rastlinna

smotana, 500 g Mifi.
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Vanilkové
krémy
7a studena

Rap Special

Slahatelny krém za studena ideélny pre pinenie  Trvanlivost 9 mesiacov
cukrarskych zakuskov a toriet. Nie je vhodny na  Balenie vrece 10 kg
pecenie. Je mrazuvzdorny. Idealny pre plnenie

krémesoy, veternikov a vencekov, éclairs, tort,

kol&coy, franctizskeho krémesa a pod.

Zakladna receptura: 500 g zmes, 1000 g voda

(studena).

Rapido

Svetlozlty krém za studena, vhodny na plnenie  Trvanlivost 12 mesiacov
hotovych vyrobkov ako aj na pecenie, Balenie vrece 10 kg
mrazuvzdorny.

Zakladna receptura: 400 g zmes, 1000 g voda

(studena).

Topmix

Chutné a na pripravu jednoduchéa napln Trvanlivost” 9 mesiacov
pre likérové Spicky. Taktiez pouzitelna ako Balenie vrece 15 kg
cukrarsky krém s margarinom/maslom alebo

v kombinécii so slahackou.

Zakladna receptura: 800 g Topmix,

400 g cukor, 100 g rum, 700 g voda cca.
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Ostatné
naplne a krémy

Bolero kakaoveée

Tukova pasta Bolero kakaové - je vynikajuci Trvanlivost’ 6 mesiacov
zaklad pre pripravu "vareného' kakaového Balenie vedro 12 kg
krému, ako napln pre obal likérovych Spiciek

a rozne typy zakuskov a tort. Ide o uz varenu

néplh, teda, staci ju iba jemne nahriat a vyslahat

s tukom alebo margarinom/maslom v pomere

napr. 1000 g Bolero, 800 g Zeelback margarin.

Bolero Instant

Instantna napln pre vyrobu likérovych spiciek. Trvanlivost’ 9 mesiacov

Bez nutnosti zdlhavého varenia krému. Likérové Balenie vrece 15 kg

Spicky napr. aj s naplhou (Topmix) za chvilku.

Viynikajuca kvalita a chut vyrobkov. Jednoduchéd Davkovanie:

priprava - za studena (pridate vodu a zmaknuty 800 g Bolero, 450 g voda, 1250 g Zeelback
margarin/maslo). Taktiez kombinovatelna so margarin alebo

Slahackou. 1000 g Bolero Instant, 2500 g vyslahana
smotana

Nusante

Kakaovy naplfiovy krém tukovy s arémou Trvanlivost’ 12 mesiacov

lieskovych orieskov - netermostabilny. Balenie vedro 12 kg

Je idealny ako napln po peceni - do hotovych
croissantoy, Sisiek alebo pre cukrarsku aplikaciu
do vyrobkov v kombinacii s margarinom,
maslom, Zela delikates.

Déavkovanie: podla potreby.



Napln kakaova - zmes

Suché kakaova zmes pre pekérske vyrobky/ Trvanlivost’ 6 mesiacov
zaviny a pod. Stabilna pri peCeni, velmi chutna,  Balenie vrece 15 kg
nevyteka z vyrobkov.

Z&kladna receptura: 690 g néplh, 310 g voda
(ak pridate trochu struhanky, pridajte viac vody).

Kakao Klasik
Viyborna suché kakaové néplf s rumovou Trvanlivost’” 12 mesiacov
arémou. Ideélna ako napli pre jemné pecivo, Balenie vrece 15 kg

kysnuté zaviny, croissanty, gapelsky kolac a pod.
Zakladna receptura: 600 g Kakao Klasik, 350

g voda, podla potreby mozno pridat sladkd
strdhanku.

Skoricova napln

Hotové Skoricova napli vo vedre. Jednoduché  Trvanlivost 5 mesiacov

pouZzitie. Vyvézena chut a kvalita overenéd nasimi Balenie vedro 13 kg
zakaznikmi a spotrebite/mi. Viyborne

roztieratelna, ideélna pre pecenie Odporucané max. davkovanie:
Skoricovnikov a inych druhov kysnutych max. 40 — 45 % na kg hotového
a plundrovych vyrobkov. vyrobku.

Kokosova napln

Kokosové néplh, velmi chutné a oblibena Trvanlivost’ 6 mesiacov

u zakaznikov. VyuZijete ju na vela aplikécif ¢i Balenie vrece 15 kg

uz do zakuskov alebo pecenia pekarskych

vyrobkov, ako napln do ciest a pod. Ideélna Zakladna receptura: 590 g napln,
v kombinécii s nasou Kakaovou naplriou 410 g hortca voda 70 - 80 °C.

a ovocnymi néplhami Darinka, Frutafill a pod.

Bolero kakaové alebo Bolero instant?

Zalezl len na Vas. N L
. \‘ ‘-’, |
Bolero kakaové je hotova tukova pasta s obsahom * !“L%

kakaa a kvalitnej cukrarskej polevy.

S Bolero instant na druhej strane usetrite miesto
v chladnicke pri skladovani naplne.
Odporucame vyskusat' obe a vybrat si pre Vas
tU spravnu alternativu.

Nas tip:

Okrem klasickych spicov, indianov a roztekov

s danymi naplnami jednoducho pripravite gj —
Bolero rezy (s chutou likerovych Spicov).
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naplne a
extra dzemy

Darinka dzem extra jahoda

Jednodruhovy dzem s obsahom 47 % jahod.
Dobre sa rozotiera, je idealny pre natieranie

Trvanlivost 9 mesiacov
Balenie vedierko 1 kg

na pecivo, croissanty, palacinky, tortove korpusy, alebo vedierko 4 kg
idedlny ako ovocné zlozka do jogurtov a pod.
Netermostabilny. Ideélny pre ranajkovy program

do hotelov.

Darinka dzem extra marhula

Jednodruhovy dzem s obsahom 45 % marhdl.  Trvanlivest 9 mesiacov

Lahko sa rozotiera na pecivo, palacinky,
croissanty, ideélny ako ovocna zloZzka

do jogurtov a pod. Netermostabilny. Idealny
pre ranajkovy program do hotelov.

Balenie vedierko 1 kg
alebo vedierko 4 kg

Vyborny aj ako népln Sacherka rezov, pernikoy,

rolad a dalsich typov korpusov.

Darinka-napli Cucoriedka

Ovocna naplh z ovocnych pretlakov Cucoriedky,  Trvanlivost 9 mesiacov
jablka a ardnie, idedlna pre natieranie na pecivo, Balenie vedierko 1 kg

croissanty, palacinky a pod.

alebo vedierko 4 kg

Vhodna aj na pecenie v uzatvorenych tvaroch.

Idedlna pre ranajkovy program do hotelov.



Darinka-napin Jahoda

Ovocné napln z ovocnych pretlakov jahoda, Trvanlivost’ 9 mesiacov
jablko a ardnia, idedlna pre natieranie Balenie vedierko 1 kg
na pecivo, croissanty, palacinky a pod.

Vhodné aj na pecenie v uzatvorenych tvaroch.

Idealna pre ranajkovy program do hotelov.

Darinka-napin Marhula

Ovocnéa naplni z ovocnych pretlakov marhula Trvanlivost’ 9 mesiacov

a jablko, idealna pre natieranie na pecivo, Balenie vedierko 1 kg
croissanty, palacinky a pod.

Vhodna aj na pecenie v uzatvorenych tvaroch.

Idedlna pre ranajkovy program do hotelov.

Darinka-Slivkovy lekvar sladeny s jablkami

Lekvar vyrabany tradicnym spdsobom Trvanlivost’ 9 mesiacov

- odparovanim vody z ovocného zakladu. Balenie vedierko 1 kg

V pomere 75 % sliviek a 25 % jablk - pre lepsiu V ponuke aj Darinka
roztierate/nost - konzistenciu idealnu dzem extra slivka
pre pecenie a vyssi obsah pektinu. Lekvar vedierko 4 kg

od Zeelandie pekne drZi tvar a nevyteka
z vyrobkov, a pritom tak skvele chuti.

Darinka-zmes ovocna Linecka

Viacdruhové ovocna naplh, ktorej zékladom je  Trvanlivost 9 mesiacov
zmes troch jemne pasirovanych ovocnych Balenie vedierko 1 kg
pretlakov. M4 hladkd, tuhsiu konzistenciu a

vyraznu sladkokysld chut. Je idealna ako naplr

lineckého peciva, korpusov, pernikov a pod.

Darinka dzem extra lesné ovocie

Vyborny dZzem zo zmesi lesného ovocia. Trvanlivost' 9 mesiacov
Na jeho vyrobu bolo celkovo pouZitych 50 % Balenie vedierko 1 kg
ovocia, a to malin, ¢ucoriedok a ostruzin.

Skvely k pecivu, croissantom, palacinkam,

na potieranie korpusov, ako preliv k napr.

Jjogurtovym/kysnutym gulickém/pirohom

alebo do jogurtov a pod.

Darinka dzem extra malina

Jednodruhovy Uzasny dzem Trvanlivost' 9 mesiacov
545 % podielov malin. Balenie vedierko 1 kg
Ideélny nielen na pecivo, palacinky,

do jogurtoy, ale aj ako néplh korpusoy,

do napini a pod. Netermostabilny.

Viynikajuci aj pre ranajkovy program

pre hotely.

Vsetky Darinka naplne a extra dzemy/lekvar si viete zakupit uz od 1 ks/vedierka.
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Ovocné
naplne
-lekvare

ON Slivkovy lekvar Premium s jablkami

Velmi kvalitny lekvar s vysokym mnozstvom Trvanlivost’ 12 mesiacov

vstupného ovocia. Neobsahuje Skrob. Viyrdbany  Balenie vedro 14 kg
tradicnym postupom - odparovanim vody.

Stabilny pri pecenf a mrazeni. Vdaka vyraznej

chuti a intenzivnej voni je idealny pre pouzitie

do jemného peciva, plundier, kolacov, buchiet,

zavinov a pod.

ON Slivkovy lekvar Industry s jablkami

Lekvar s intenzivnou voriou a vybornou Trvanlivost 12 mesiacov
termostabilitou. Dobre sa rozotiera a plnf Balenie vedro 14 kg
do vyrobkov, ideélny aj pre priemyselnée

prevadzky.



FRUITFUL
naplne
70%

OvOCia

Nas najvyssi rad ovocnych napini FRUITFUL
presvedci svojou kvalitou,

vysokym obsahom ovocia (70%)

a chut'ou ako u cerstvého ovocia

kazdeho zakaznika.

Balené v ekologickom baleni - plechovke 2,7 kg.

Idealne ako na dozdobenie hotovych zakuskov a dezertoy,
tak aj na pecenie a mrazenie.

Vychutnajte si naplne pIné ovocia od Zeelandie.

56




57

Fruitful Visna

Neodolatelna prémiova ovocna napln Trvanlivost’” 24 mesiacov

s obsahom 70 % Ce|>//Ch visni vjemnom Balenie p\echo\/ka 2,7 kg
géle, idealna pre dozdobenie cukrarskych

vyrobkov aj ako naplf v mnohych cukrérskych

aplikaciach. Perfektne wvazena chut, ktorej

neodolate. Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Jahoda

Jedinecna a chutna ovocna napli s obsahom  Trvanlivost’ 24 mesiacov

70 % celych jahdd v jemnom géle. Obltubena Balenie plechovka 2,7 kg
u zékaznikov aj spotrebitelov. Ideélna

na dozdobenie zékuskov, cheesecake,

toriet, dezertov aj ako néplf mnohych

cukrarskych vyrobkov. Vhodné na pecenie a

mrazenie.

Fruitful Malina

Najvyssia kvalita s 70 % obsahom malin Trvanlivost’ 24 mesiacov

v nasej ponuke. Maliny st jemne popucené, Balenie plechovka 2,7 kg
bez vyraznej viditelnosti zriecok v jemnom

a chutnom géle. Okrem spominaného vyuZitia

v cukrarskej oblasti sa skvele hodi aj pre Horeca

segment - palacinky, lievance, vafle a pod.

Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Mango

Jedinecna chut chrumkavych kuskov manga, Trvanlivost’ 24 mesiacov

ktorého kvalita sa zachové prave najidedinejSie  Balenie plechovka 2,7 kg
v plechovke. Mangové kusky v géle 70 %.

Ideélne ako pre moderné cukrarske aplikéacie,

tak aj pre oZivenie klasickejsich vyrobkov nielen

pocas leta. Vyskusajte napr. do vencekov a

éclairs. Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Pomaranc

Ak hladate nieco jedinecné, ste na spravnom Trvanlivost’ 24 mesiacov

mieste. Fruitful s 70 % obsahom pomarancov Balenie plechovka 2,7 kg
v jedinecnej jemnej konzistencii (bez kuskov-

ako jemna pulpa) sa hodi do mnohych zakuskov

a naplni pre oZivenie sortimentu pocas celého

roka. Idealne aj v kombinacii s agarom a zelé.

Vhodné na pecenie a mrazenie.

Fruitful Citronovy krém

Jemny citrénovy krém - s obsahom 70 % Trvanlivost’ 18 mesiacov

citronov - hladkej konzistencie, jemne kyslej Balenie plechovka 2,7 kg
chuti a krésnej jemne Zltej farby - pre mnoho

aplikacif a receptdr - od ovocnych tartaletiek,

cheesecakes a pod. - idealny ako napln ale aj

dozdobenie rezov a toriet. Vhodné na pecenie

a mrazenie.



Fruitful Cucoriedka

Obldbeny ¢ucoriedkovy Fruitful s obsahom Trvanlivost’ 24 mesiacov

70 % kvalitnych celych kidskov cucoriedok Balenie plechovka 2,7 kg
v jemnom a chutnom géle. Idealny ako

pre dozdobenie, tak aj ako naplr cukrérskych

vyrobkov. Skvely aj pre Horeca aplikacie -

palacinky, lievance a pod. Vhodné na pecenie

amrazenie.

Fruitful Cierna ribezla

-_—
[
|F“|“ ; Nasa najnovsia chut v rade Fruitful ovocnych Trvanlivost 24 mesiacov
| ful g naplni - vybrané prave pre obltbent chut Balenie plechovka 2,7 kg
| na Slovensku. 70 % obsah ciernych ribezlf
| Mung s v jemne kyselkavom géle potesi vietkych
RC zakaznikov a spotrebitelov, ktorf oblubujd
L "-'3.'_:_{_-:_:}_’-“57-*' i menej sladku chut. Vhodné na pecenie
S et a mrazenie.

Nevahajte a vyskusajte niektoré z mnohych receptur Fruitful.
Pre viac receptur kontaktujte nasich technoldgov.
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Ovocna napln zmes

Ovocné plnka tradicnej chuti a s tradi¢nou Trvanlivost’ 8 mesiacov
Struktlrou zalozené na jablkovom pyré, Balenie vedro 13 kg
slivke a arénii, s vybornou ovocnou arémou.

Ideélna na potieranie cukrarskych korpusov.

Davkovanie: podla potreby.

Ovocna napln mix

Ovocna napli (madarska kvalita) zaloZzena Trvanlivost 12 mesiacov
na jablkovej, visfiovej, hruskovej a slivkovej Balenie vedro 10 kg
dreni vybornej chuti. Idealna pre cukraroy, tak

aj cukrarov, pre potieranie korpusov - dobre sa

rozotiera, pricom je termostabilna do teploty

220 °C - v uzatvorenych tvaroch a vyrobkoch

s kratkym pecenim. Davkovanie: podla potreby.

ON Zmes Industry

Ovocna napli s podielom visne, jablka, a ardnie.  Trvanlivost 12 mesiacov
Chut je zvwyraznena pouzitim jahodovej arémy.  Balenie vedro 13 kg
Ma hladku konzistenciu a dobre sa rozotiera.

Viyborna na potieranie cukrarskych korpusov.

Davkovanie: podla potreby.
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ON Linecka cukrarska

Ovocna naplh s podielom visne, jablka a arénie, Trvanlivost’ 12 mesiacov
v chuti podporena aromou Cervenej ribezle Balenie vedro 13 kg
a maliny. Ma hladkd konzistenciu a dobre sa

rozotiera. Vyborna aj na potieranie cukrarskych

korpusov. Davkovanie: podfa potreby.

ON Marhula linecka

Ovocna napln so zékladom jablkového Trvanlivost’ 12 mesiacov
a marhulového pretlaku, ideélna ako napln Balenie vedro 13 kg
do lineckého/Cajového peciva. TaktieZ vhodna

na pecenie v uzatvorenych tvaroch pre pekarov.

Déavkovanie: podla potreby.

ON Cucoriedka s kusovym ovocim

Ovocna naplh z jablkového a aréniového Trvanlivost' 12 mesiacov
pretlaku a kuskov cucoriedok, ideélna Balenie vedro 13 kg
na potieranie cukrarskych korpusoy, ale aj

pre pekarov na pecenie do uzatvorenych tvarov

a HORECA segment.

Déavkovanie: podla potreby.

ON Cervena ribezla cukrarska

Chutovo vyrazna ovocna napli s vysokym Trvanlivost 12 mesiacov
obsahom uslachtilého ovocia - jednodruhova Balenie vedro 13 kg
z Cervengj ribezle, tuhsia, ale dobre

roztieratelna. Vhodna na potieranie cukrarskych

korpusov ale aj do knedliciek.

Dévkovanie: podla potreby.

Nas tip:
Vyskusajte nase nové Presta Gold
a Fine cream pudingové naplne.

Ide o vyssiu kvalitu pudingovych
naplni s obsahom srvatky a/alebo
pravej cokolady (Slany karamel,
Lesné ovocie, biela & tmava cokolada).

Idealne v kombinacii so smotanami KEN, Panna Cottou, KEN Cream cheese,
Zela Delikates. Skvele sa hodia k nasim trenym hmotam.

Vyuzijete ich naozaj vsade - na pecenie - do tlacenych kolacov, plundrovych
vyrobkov, napln croissantov, parenych buchiet a pod.
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Ovocneé
naplne
-pekarske

Jablkové kocky a rezy

Tepelne osetrené kusky jablk (rezy alebo Trvanlivost’ 18 mesiacov
kocky) vo viastnej Stave, s pridavkom kyseliny Balenie kartdn 11 kg
citrénovej. ideélne pre pekarske vyrobky, strudle, (2 x 5,5 kg PE vrecko)

kolace typu pie a pod.
Davkovanie: podlfa potreby. Vakuovo balené.

ON Zmes pekarska termostabilna

Vyborna termostabilna ovocna naplh Trvanlivost' 12 mesiacov
so zékladom jablkového a aréniového pretlaku,  Balenie vedro 13 kg
s dodatkom jablkovej vidkniny pre pekarov

aj cukrarov. Celkovy podiel ovocia v 1 kg naplni

Jje 500 g. Davkovanie: podla potreby.

Zela ovocna napln

Ovocné naplni termostabilng, ktora vo svojom  Trvanlivost 12 mesiacov
zloZeni vyborne kombinuje jablko, visfu Balenie vedro 13 kg
a aroniy, Idealna ako pre pekarov, tak

aj cukrarov a segment Horeca.

Davkovanie: podla potreby.




i

ON Zmes

Ovocna napli termostabilna v mensom baleni,  Trvanlivost 12 mesiacov

s vybornou kombinéciou ovocnych pretlakov-  Balenie vedro 6 kg
jablko, visia a ardnia. Idealna ako pre pekéaroy,

tak aj cukrérov a Horeca segment.

Podiel ovocnej zlozky: 690 g/kg.

Déavkovanie: podla potreby.

ON do sisiek zmes Industry

Ovocna napln hladkej konzistencie idealna Trvanlivost’ 12 mesiacov

pre plnenie Sisiek, s vybornou chutou Balenie vedro 13 kg
- kombinéciou ovocnych pretlakov jablko,

visia a ardnia. Podiel ovocnej zlozky 400 g/kg.

Zaroven idedlna ako pre pekaroy, tak aj cukrarov

a Horeca segment. Davkovanie: podla potreby.

NaplIn do Sisiek marhulova

Ovocna napln hladkej konzistencie idealna Trvanlivost' 12 mesiacov

pre plnenie Sisiek, croissantov a pod., Balenie vedro 13 kg
s vybornou chutou - kombinaciou ovocnych

pretlakov jablko a marhula, Podiel ovocnej

Zlozky 350 g/kg. Zaroven idealna ako pre

pekérov, tak aj cukrarov a Horeca segment.

Déavkovanie: podla potreby.

Plnka marhulka termostabilna

Viyborna farba a chut naplne, hladka Trvanlivost’ 6 mesiacov

konzistencia s viditelnou marhulovou drenou Balenie vedro 10 kg
Jjemne doplnenou o jablkovu dren. Celkovy

podiel ovocia v naplni 40 % marhula + 5 %

Jjablko, o zarucuje naozaj tradicnu chut a

vzhlad naplne ako kedysi.

Déavkovanie: podla potreby.

Ovoc. nap. marhulova termostabilna

Ovocné jednodruhové napli s vyssim podielom  Trvanlivost 12 mesiacov

marhulovej duZiny (540 g/kg néplne), Balenie vedro 10 kg
termostabilng, "madarska kvalita s vyraznou

marhulovou kyslastejsou chutou', idealna ako

pre pekarov, tak aj cukréarov. Davkovanie: podla

potreby.




Dzemy

Ovocné naplne zalozené na jablkovej dreni s nizsim podielom uslachtilého
ovocia. SU tuhsej konzistencie a maju pevnq, krajatelnd struktiru, preto

st vyborne pouzitelné nielen v malych, ale aj v strednych a priemyselnych
pekarnach. Vhodné pre plnenie ako pekarskych, tak aj cukrarskych
vyrobkov a do knedliciek.

Marhulovy dzem

Vyborny a zakaznikmi Trvanlivost' 12 mesiacov
oblubeny marhul’ovy dzem, Balenie vedro 13 kg
ideélny pre pekarov

aj cukrarov. Kombinéacia zakladu

z jablkového pretlaku,

marhulového (8 %) a visnového

pretlaku. Celkovy podiel ovocia

v naplni 600 g/kg.

Déavkovanie: podla potreby.

Jahodovy dzem

Kvalitny a zakaznikmi Trvanlivost’ 12 mesiacov
oblubeny jahodovy dZzem Balenie vedro 13 kg
idealny pre pekarske aplikacie.

Termostabilny vo vyrobkoch

v uzatvorenom stave. Idedlny

aj do parenych buchiet.

Vyrobeny z kombinacie

ovocnych pretlakov jablka,

jahody (10 %) a aronie. Celkovy

podiel ovocia v naplni 600 g/

kg. Davkovanie: podla potreby.

Saftia

Je idedlnym pomocnikom kaZdého pekara a cukrara, ked' chce vyuzit aj ndlevy

z0 zavaranin, zahustuje ovocné stavy. Idedlna pre hotové vyrobky, ale aj stabilna pri
peceni, do zavinov, jemného peciva, listkového cesta, mnohostranné pouritie,
instantna, rychlo rozpustna v studenom naleve.

Zakladné davkovanie: 100 g SAFTIA, 1000 g ovocna Stava/voda, 300 — 600 g jemny
cukor, odkvapkané ovocie z kompdtu. Cukor pridajte podla druhu ovocia.

Alebo pridajte na 1 kg scedeného ovocia 100 g Saftie (vyuZitie bez nalevu).

Trvanlivost 12 mesiacov
Balenie karton 5 kg

Nasim odborom je cukrarska a pekarska oblast’.
Zameranie, ktoré nas bavi,
oblast, v ktorej chceme inSpirovat’.

Prichadzame s novymi napadmi, produktmi,
nespocetnym mnozstvom vlastnych aplikacnych receptur.

Pretoze verime, Ze inovacie su cestou k uspechu.
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FRUTAFILLI
a Frugella-
OvVOCNé gély

FRUTAFILLI

Ovocné naplne s vysokym obsahom ovocia (min. 70%),
prirodzena chut a vona cerstvého ovocia vdaka Specialnemu postupu pri vyrobe
a zZlozeniu Frutafillov.

Konzistencia: celé plody alebo u vacsich plodov pokrajané pevné kusy ovocia, pricom
Struktdra ovocia je zachovana. Ideélne pre cukrérov ako napln alebo dozdobenie kolacov
a zakuskov. Vhodné aj na mrazenie, pecenie a HORECA segment.

Frutafill visna

Visnovy Frutafill s celymi kiskami ovocia Trvanlivost’ 9 mesiacov
- najobltbenejsia chut u nasich zékaznikov. Balenie vedro 6 kg
Pre mnoho aplikacii a kombinacif v cukrarskych

receptdrach s nasimi dalsimi zmesami

a naplhami.

Obsah ovocia: visne 70 %.

Frutafill marhula

Marhulovy Frutafill s vacsimi nakréjanymi Trvanlivost' 9 mesiacov
pevnymi kuskami marhdl. Obltbena chut Balenie vedro 6 kg
slovenskych spotrebitelov. Idealne pre pouZitie

ako u pekarov, tak u cukrarov a Horeca

segmente. Obsah ovocia: marhule 70 %.
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Frutafill cucoriedka

Cucoriedkovy Frutafill s celymi kutiskami Trvanlivost' 9 mesiacov

kvalitnych a chutnych cucoriedok, idealny Balenie vedro 6 kg
pre mnohé pekarske aj cukrarske vyrobky

a pre Horeca segment. Obsah ovocia: 72 %

Cucoriedky - kisky + 7 % jablkovy pretlak.

Frutafill lesné ovocie

Viyborna kombinacia 4 druhov lesného ovocia  Trvanlivost 9 mesiacov

pre Vase jedinecné kolace, jemné pecivo, Balenie vedro 6 kg
plundrové vyrobky a iné aplikacie v Horeca

segmente.

Obsah ovocia: ostruziny 21 % + cucoriedky

18 % + maliny 16 % + jahody 14 % + jablkovy

pretlak. Celkovy obsah ovocia: min. 70 %.

Frutafill jahoda
Jahodovy Frutafill s celymi kiiskami stredne Trvanlivost’ 9 mesiacov
velkych jahdd. Ideélny ako na pecenie, tak aj Balenie vedro 6 kg

ako néplh cukrérskych vyrobkov a napr.

do knedliciek, na palacinky a lievance

pre Horeca segment. Obsah ovocia: jahody
60 % + ovocné pretlaky visna a arénia.
Celkovy obsah ovocia: 76 %.

Frutafill citron

Jemny hladky Frutafill - kombinacia citronu a Trvanlivost 9 mesiacov

jablka nielen pre pouzitie ako népln cukrarskych Balenie vedro 6 kg
L vyrobkov, ale aj na dozdobenie cheesecakov a

inych zakuskoy, vyborné v kombinacii s Palettou

a pod. pre dekoréciu. Obsah ovocia: v danom

pripade je obsah ovocia max. mozny pre tito

aplikaciu: ovocny pretlak citron 19 %, ovocny

pretlak jablko. Celkovy obsah ovocia: 35 %.

Frutafill Ananas + Pomaranc

Vychutnajte si novy Trvanlivost’ 9 mesiacov

Frutafill Ananas + Pomaranc Balenie vedro 6 kg
- 50 sviezou chutou nielen na leto. Obsahuje

bohaty podiel pomarancovej zlozky - pretlaku

(39 %) a kuskov ananasu (37 %).

Celkovy obsah ovocia: 76 %

Frutafilli su naplne s vysokym obsahom
ovocnych kuskov (az do 76 %),

prirodzenou chutou a vonou cerstvého ovocia, s celym
ovocim alebo v pripade vacsich druhov nakrajané pevné
kusky ovocia.

V naplniach je zachovana Struktura ovocia, je ich mozné
zmrazit' a su vhodné aj pre niektoré aplikacie na pecenie.
Frutafilli dodaju vyrobkom atraktivny vzhlad, ovocnu
chut’ a texturu. V nasej ponuke najdete viacero chuti,
ktore skvele vyuzijete v cukrarskej a pekarskej vyrobe ako
aj v gastrondmii a napr. na dozdobenie zmrzliny.




FRUGELLA

Novy rad inovovanych ovocnych gélov Zeelandia

Frugella Visna (visiiovy gél)

Najoblubenejsi vishovy gél, s kiskami visni Trvanlivost' 9 mesiacov

v chutnom géli, s vyvazenou jemne nakyslastou  Balenie vedro 6 kg alebo
chutou visni, teraz aj v peknom Zeelandia PE kartdn 6 kg (6 x 1 kg

drezirovacom vrecku. drezirovacie vrecko)
Celkovy podiel ovocia: 54 % - z toho 48 % visne.

Frugella Marhula (marhulovy gél)

Chutovo vynikajuci marhulovy gél s vysokym Trvanlivost’ 9 mesiacov
podielom marhdl - susenych marhdl, kdskov Balenie vedro 6 kg alebo
marhul. Idealny ako pre pekaroy, tak aj pre kartén 6 kg (6 x 1 kg
cukrarov a Horeca segment. Celkovy podiel drezirovacie vrecko)
ovocia 56 % - z toho 56 % marhule.

Frugella Cucoriedka (Cuéoriedkovy gél)

Ovocny gél s vyssim podielom kuskov Trvanlivost' 9 mesiacov
Cucoriedok a ovocného jablkového pretlaku. Balenie vedro 6 kg
Termostabilny. Idealny pre pekarske a cukrarske

pouZitie. Celkovy podiel ovocia 56 % - z toho

40 % Cucoriedka.

Frugella Jahoda (Jahodovy gél)

Chutny jahodovy gél s vy$sim obsahom jahdd  Trvanlivost 9 mesiacov

a ovocného pretlaku visia. S vylepsenym Balenie vedro 6 kg alebo
vzhladom a chutovym profilom. karton 6 kg (6 x 1 kg
Termostabilny. Idealny pre pekarov, cukréarov drezirovacie vrecko)
a gastro prevadzky.

Celkovy podiel ovocia 56 % - z toho

40 % jahoda.

FRUGELLA rad vyrobkov

Frugella naplne patria pod inovovany Lakavy vzhlad naplne - vylepsené
rad ovocnych naplni. Vylepseny chutovy  zloZenie a farba naplne s viditelnymi
profil népini, zo zlozenia vacsinou ubudol kaskami ovocia rovnomerne
Jjablkovy pretlak, ktory potlacal chut zakladnej rozlozenymi v naplni.
ovocnej zlozky gélu. Vyborna termostabilita a stabilita
Namiesto glukézovo-fruktézového sirupu sme  pri mrazeni.
sa vratili spat ku klasickému cukru v zlozen!. Vylepsena chut’ v Gstach

- bez lepivého pocitu.
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Malinovy gél

Chutovo vyvaZzeny malinovy gél s dobrym Trvanlivost’ 9 mesiacov
podielom malin a kombinécie ovocnych Balenie vedro 6 kg alebo
pretlakov jablko, visha a ardnia pre spravne karton 6 kg (6x 1 kg
idealnu chut a vzhlad naplne. Ideélny ako pre drezirovacie vrecko)
pekarov, tak aj pre cukrérov a Horeca segment.

Celkovy podiel ovocia 81 % - z toho 25 %

malina.

Jablkovy gél so skoricou

Ochuteny jablkovy gél so skoricou idealny Trvanlivost’ 9 mesiacov
ako pre pekarov, ak aj pre cukaroy, hotely a Balenie vedro 5 kg
Horeca segment. Obsah ovocia: 65 % jablko.

Kiwi gél

Inovované balenie kiwi gélu v peknych Trvanlivost’ 9 mesiacov

a pevnych Zeelandia drezirovacich vreckach Balenie karton 6 kg (6 x 1 kg
pre pOhOC“ﬂé aplikovanie néplne aje drezirovacie vrecko)
Jjednoduché uskladnenie. Idealne pre pekarov,

cukrarov a Horeca segment ale aj e-shopy a

kamenné predajne. Obsah ovocia: 40 % kiwi,

jablkovy pretlak. Celkovy obsah ovocia: 64 %.

Brusnice v géli

Coraz viac obltben4 verzia gélu - Brusnice Trvanlivost' 9 mesiacov

v géli naiméa u Horeca segmentu, e-shopov Balenie vedro 3,5 kg
a v kamennych obchodoch. Idealne ako

na pecenie, tak aj ako priloha k jedlam

do restaurécif, kolib, zavodnych jedalni a pod.

Celkovy obsah ovocia: 55 % brusnice-kusky.

OVOCNE GELY ZEELANDIA

Gélové néplne s vysokym podielom ovocia. Podiel jednodruhového ovocia
Stabilné pri peCeni aj mrazeni. Vhodné pre v géloch je v rozmedzi 40 -65%.
pekérske vyrobky ako aj pre niektoré aplikacie  Celkovy podiel ovocia v géloch
cukrarskych vyrobkov. je v rozmedzi 55 - 80% v zavislosti
Taktiez vhodné do knedliciek alebo palaciniek.  od typu/chuti. Viac informécii

Verzie v drezirovacom vrecku su ideélne nielen  k zloZzeniu vyrobku ziskate od Vasho
pre cukrarov ale aj pre e-shopy/kamenné Obchodného zastupcu vyziadanim
predajne. si Specifikacie vyrobku.




Piri piri omacka

Zeleninové
naplne 3
~ polotovary

Piri piri oméacka - je paradajkova omacka

s pikantnou chutou chilli papriciek a kiskami
zeleniny, pricom je zaroven prijemne sladka.
Je idedlna na pecenie ako néplh do slaného
peciva a plundrovych vyrobkov alebo ako
zaklad na pizzu, z&klad do oméacok k masu i
cestovinam.

Pizza kecup - pikant

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie vedro 12 kg

Jemne pikantna paradajkova népli doplnené

0 kusky cibule. N&pln je idedlna ako paradajkovy
zaklad na pizzu a focacciu a iné snacky, ako aj

k dochuteniu pokrmov alebo ako népln

do slanych pekérskych vyrobkov. So stipkou chilli
a zmesi korenia. Davkovanie: podla potreby.

Zela Pizza Sauce

Trvanlivost’ 6 mesiacov
Balenie vedro 5 kg

Jemne pikantna zeleninova napln, ktore;
zakladom je kvalitny paradajkovy pretlak,
obsahuje susent cibulu, cesnak a oregano a
stipku chilli. Vyborna pre pekérske pouzitie -
pre pizza rozky, snacky, naplfi na pizzu a pod.
Termostabilna.

Déavkovanie: podla potreby.

Trvanlivost’' 6 mesiacov
Balenie vedro 11 kg
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Napln Mexico
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Jemne pikantna zeleninova népln, ktorej Trvanlivost’

6 mesiacov
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zakladom je kvalitny paradajkovy pretlak, Balenie
obsahuje kukuricu, Sampiriény, cibulu a Stipku

‘i chilli. Idealna pre pekéarske pouzitie ako su pizza
o L rozky, naplii na pizzu a v gastronomii

:
(¥

;

pre dochutenie jedal.
Termostabilné. Davkovanie: podfa potreby.

7
¢

Paradajkovy pretlak

vedro 5 kg

Vynikajuca kvalita paradajkového pretlaku - Trvanlivost’

6 mesiacov

refraktometrické susina min. 22 %. Hotovy Balenie
na pouzitie - ideélny na varenie a dochutenie
gastronomickych jedal, omacok, polievok ale

aj lasagni, pizze a pod. Ide o paradajkovy pretlak

bez pridaného cukru a jemne dochuteny solou.
Davkovanie: podla typu pouZitia.

Spenatova naplii s brokolicou

vedro 5 kg

Kvalitné a jemné zlozenie naplne ideélne ako pre Trvanlivost’

6 mesiacov

pekérske pouzitie (plundrove vyrobky) ako aj na  Balenie
dochutenie gastronomickych jedal.
Bohaty obsah Spenétu (50 %) a brokolice (20 %).

Bolognese

vedro 5 kg

Zeleninova néplh, v ktorej sa skvele prepajaju Trvanlivost’

8 mesiacov

chute paradajkového zékladu, cibule, susenych  Balenie
paradajok, paprikovych viociek, zmesi korenia a

Stipku chilli. Vdaka svojej chuti je idealna

napriklad do listkového cesta, plundier, tortil

a pod. Uspedne ju viete pouzit aj pri priprave

jedal ako st omécky na cestoviny, zeleninové

zmesi k mésu a pod. Davkovanie: podla potreby:.

vedro 5 kg



Tekuta vajecna melanz a 10 kg

polotovary

Tekuta vajecna melanz a 1 kg

Pasterizovana tek. vaj. Trvanlivost’ 38 dni

melanz v aseptickom baleni.
Vynikajuca $lahatelnost’

a hygienicka bezpecnost..
Obsah vajec 99,9 %. Ideélna
pre pekarov, cukrarov aj
Horeca segment.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Tekuty vajecny bielok a 10 kg

Balenie bag-in-box 10 kg
10 kg = 9690 ml

Pasterizovana tek. vaj. Trvanlivost' 49 dni

melanz v aseptickom baleni.  Balenie karton 12 L
Vynikajuca $lahatelnost’ (Tetra brik 12 x 1kg)
a hygienicka bezpecnost. 1 kg =969 ml

Obsah vajec 99,9 %. Ideélna
pre pekarov, cukrarov aj
Horeca segment.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Na objednavku.

Tekuty vajecny bielok a 1 kg

Tekuty pasterizovany Trvanlivost’ 49 dni

a asepticky baleny

vajecny bielok s vysokym
naslahom. Vhodny
predovsetkym pre pouzitie
v cukrarskej vyrobe.

Obsah bielok: 98,9 %.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Tekuty vajeény Zitok a 10 kg

Balenie bag-in-box 10 kg
10 kg = 9660 ml

Na objednavku.

Tekuty pasterizovany Trvanlivost' 49 dni

a asepticky baleny Balenie karton 12 L
vajecny bielok s vysokym (Tetra brik 12 x 1kg)
naslahom. Vhodny 1 kg =966 ml
predovietkym pre pouzitie Na objednavku.

v cukrarskej vyrobe.
Obsah bielok: 98,9 %.
Skladovanie: 0 —4 °C.

Tekuty vajeény Zitok a 1 kg

Tekuty pasterizovanya Trvanlivost’ 33 dni

asepticky baleny vajecny Zltok. Balenie bag-in-box 10 kg
Dobre $lahatelny. Pouzitie 10 kg = 9720 ml
hlavne do cukrérskej vyroby Na objednavku.

pre trené, linecké a kysnuté

cestd, krémy a pod.

Obsah Zitok: 99,9 %.

Skladovanie: 0 — 4 °C.

Tekuty pasterizovany a Trvanlivost' 49 dni

asepticky baleny vajecny Balenie karton 12 L
Zltok. Dobre Slahatelny. (Tetra brik 12 x 1kg)
Pouzitie hlavne do cukréarskej 1 kg =972 ml

vyroby pre trené, linecké a
kysnuté cestd, krémy a pod.
Obsah Ztok: 99,9 %.
Skladovanie: 0 —4 °C.

Na objednévku.
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Pasterizovana susena
vajeCna Zmes  Clean Label

100% susena vajena zmes Trvanlivost’ 18/24 mesiacov
susena rozprasovanim. Balenie vrece 15/20 kg
Ideélna nielen pre pekarov,

ale aj pre vyrobu cestovin

a pod.

Miesané vajcia so smotanou

Tekutd homogenizovana Trvanlivost' 49 dni
pasterizovana vajecna Balenie kartéon 12 L
melanz s pridavkom (Tetra brik 12 x 1kg)
smotany, soli a korenia, 1 kg =972 ml

bez konzervacnych latok. Na objednavku.

Ideélna pre pripravu
prazenice v gastro
prevadzkach a hoteloch
pre ranajkovy program.
Skladovanie: 0 -4 °C.

Pre viac informacii o systéme objednavania vajecnych polotovarov
a ich dostupnosti na nasich Distribucnych centrach nevahajte
kontaktovat Vasho obchodného zastupcu alebo

nase Call centrum pocas objednavania tovaru.

CALL centrum: bezplatné telefénne linky:
0800 100 707 alcbo 0800 101 328 (Po-Pia 7:00-15:30)
objednavky@zeelandia.sk

#» R

e

Tekuta vajecna melanz a 10 kg

Pasterizovana tek. vajecna Trvanlivost 38 dni
melanz z podstielkového Balenie bag-in-box 10 kg
chovu v aseptickom baleni. 10 kg = 9690 m

Viynikajuca $lahatelnost’ , ,
a hygienicka bezpecnost. PODSTIELKOVY CHOV

Obsah vajec 99,9 %. Idealna ~ Na objednavku.
pre pekarov, cukrarov aj ‘

Horeca segment. y
Skladovanie: 0 -4 °C.
Varené lupané vajcia w naleve vel."m")

Varené lUpané vajcia

Trvanlivost 25 dni

v slanom néleve vhodné Balenie vedro 11 kg
na vyrobu Salatoy, (vsadka 7 kg)
oblozenych mis, do bagiet

alebo hotovych jedal. Na objednavku.

Skladovanie: 0 — 4 °C.



Siroky vyber margarinov a tukov pre
pekarov a cukrarov s obsahom 80 % tuku.
Specialny margarin Zela Delikates

s obsahom mliecnych zloZiek - pricom chut
je podobné maslu.

Clean Label (CL) margariny, rastlinny
olej a fritovacf tuk.

Vacsina margarinov a tukov pochadza

70 Zeelandia vyrobne v Litve.

Zeelandia margarin
Zeelback

Margariny,
tuky, oleje,
oskvarky a
bravcova mast’

Zeelandia margarin
Linzer

Trvanlivost 8 mesiacov

Trvanlivost 8 mesiacov

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zeelandia margarin
tazny - platy

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zeelandia margarin
krémovy

Trvanlivost 8 mesiacov

Trvanlivost 8 mesiacov

Balenie karton 10 kg (5 x 2 kg)

Zeelandia margarin
pekarsky

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zela Delikates

Trvanlivost 8 mesiacov

Trvanlivost 6 mesiacov

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

Zeelandia tuk
fritovaci

Balenie karton 10 kg (4 x 2,5 kg)

Zeelandia margarin
VETE stolovy

Trvanlivost’ 12 mesiacov

Trvanlivost’ 8 mesiacov

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

100 % rastlinny palmovy tuk na fritovanie

Balenie karton 20 kg (4 x 5 kg)

72



73

Oskvarky a bravcova mast’

Zeelandia tuk
SPTP

SInecnicovy olej
Repkovy olej

Trvanlivost 12 mesiacov

Trvanlivost 12 mesiacov

Balenie kartén 20 kg (4 x 5 kg)

Bravcova mast’
Oskvarky a bravéova mast tie? §kva rené

neodmyslitelne patria k slovenskym

Balenie bandaska 10 L

Oskvarky bravcové
pek. mleté s mastou

vyrobkom ako su pagaciky alebo chutné Trvanlivost 6 mesiacov

Trvanlivost 3 mesiace

rozky s mastou.

V nasom sortimente ich najdete ako
mleté s mastou alebo samostatne
vybornd bravéovd mast.

Balenie karton 15 kg

Clean Label (CL) margariny

Zeelandia margarin
pekarsky CL

Balenie karton 10 kg

Zeelandia margarin
tazny - platy CL

Trvanlivost 4 mesiace

Trvanlivost’ 4 mesiace

Balenie karton 10 kg (2 x 5 kg)

Balenie karton 10 kg (5 x 2 kg)

Na objednavku - viac info o MOQ (minimalnom objednavkovom mnoZstve)

Clean Label (bez obsahu ééka) cez Vasho Obchodného zéstupcu.
margariny si urcite oblUbite.

Maju sice o trosku kratsiu zaruku, ale

pritom su vybornej kvality, VyuZijete

ich na plundrovanie/listkovanie

(tazny margarin CL) alebo do mnohych

receptur pre vylepsenie chuti a kvality

za pomoci CL pekarskeho margarinu.

Zela Delikates

Jedinecny margarin Zela Delikates

s vysokym podielom mliecnych zloziek
(chutou podobny maslu).

S plnou krémovitou chutou, s vybornym
naslahom a stabilitou, ktord ocenite

pri plneni tort a zakuskov.

Idealny aj do trenych hmot, baboviek, cookies.
Vyuzijete ho aj na pripravu natierok, slanych toriet, kanapiek, do tvarohovych gu-
liek, buchiet, na pomastenie jedal ako su sulance, pirohy, buchty na pare a pod.
Baleny v Specialnej folii, ktora chrani Zela Delikates pred nadmernou oxidaciou.




Carlex Spray 0,6

Odlucovacie

pripravky a
maziva

Spravny pomer a typ rastlinného oleja a lecitinu ~ Trvanlivost’

18 mesiacov

v praktickom balenf v spreji pre ideélne Balenie
odlucovanie vyrobkov od plechov a foriem.

Vyuzijete ho ako v pekarskej, tak aj cukrarskej

vyrobe a gastro prevadzkach. Oblubeny aj

u spotrebitelov pre priame pouzitie doma

na pecenie -ideélny pre e-shopy a kamenné

obchody.

Carlex 15 |

kartén 6 ks

(6 x 600 ml)

Carlex Spray si mozete
zakupit uz od 1 ks.

Vyvazena zmes rastlinnych olejov, rastinného  Trvanlivost’

12 mesiacov

vosku a lecitinu pre vyborné odlucovanie Balenie
hotovych cukrarskych a pekarskych vyrobkov

od plechov a z foriem. Vhodné aj

pre odlu¢ovanie cukrarskych vyrobkov s vyssim

obsahom cukru.

Carlo 151

bandaska 15 L

Emulzia rastlinného oleja a vody, ideélna Trvanlivost’

12 mesiacov

na odlucovanie hlavne pekérskych vyrobkov Balenie
pecenych na plechoch a vo forméch, nesteka,

dobre drzi na stranéch foriem a chrani pekarske

plechy a formy - ich povrch. Biela farba ulahcuje
davkovanie a regulaciu mnozstva odlucovaca

strojovo ako aj pri ru¢nom dévkovani.

bandaska 15 L

74



75

e

WA A TR

OVAM 25

Specialny pripravok - mazaci olej idealny Trvanlivost’ 12 mesiacov
pre delicky a krajace chleba. Vyrobeny na bdze  Balenie bandaska 15 L
rastlinného oleja a lecitinu. Zabranuje prilnavosti barel 210 L

cesta na strojné zariadenie. Ideélny tieZ

do misiek na odlezanie/kysnutie cesta a pod.
100 % garancia pre pouZitie v potravinarstve,
vysoké oxidacna stabilita a neutralna chut

aj vona.

I %
L 43 e o
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Kontaktujte svojho Obchodného zastupcu v pripade
zaujmu o strojné zariadenia pre odlucovace,
vajecni melanz alebo Ovex Powder Olz.

Spolupracou Zeelandia s bazz \Vam vieme
ponuknut Siroky sortiment zariadeni.




~ Cokoladové

~ dekoracie
BARBARA&

LULJCKX

Barbara Decor.

BY BARBARA LUIJCKX

Rozsirujeme ponuku c¢okoladovych dekoracii!

Odteraz najdete v nasom cenniku pocas celého roka mnozstvo zaujimavych
modernych aj klasickych cokoladovych dekoracii znacky Barbara8&Luijckx.

Dekoracie Vam vd'aka nasej logistike a chladenej preprave vieme zabezpecit
pocas celého roka.

Viac informacii o dostupnych dekoraciach najdete

v nasom samostatnom cenniku dekoracii s podrobnym popisom a obrazkom.

= i ) ; % 9
500 guw ®ims
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Cokoladové dekoracie - inovovany sortiment

Cokoladové dekordcie,

hobliny, decor mix, motyliky,
trojuholniky, lieskovo-orieskovy
krokant najdete v nasej
ponuke nadalej.

V nasej inovovanej ponuke
najdete omnoho viac:
kvietky, srdiecka, pierka,
vejariky, perly, listky a
dalSie moderné dekoracie.

Verime, Ze sa staneme Vasim spolahlivym dodavatelom nielen zmesi a surovin,
ale aj krasnych a kvalitnych cokolddovych dekoracii od spolahlivého vyrobcu.
Spotrebitelia tak ocenia nielen chut ale aj extra vzhlad Vasich zakuskov a toriet.

Barbara Decor.

BY BARBARA LUIJCKX




Zeelandia ARABESQUE pravé belgicke cokolady

Arabesque Noir 58 %

Kvalitna belgické horké cokoléda s 58 % Trvanlivost’ 24 mesiacov
kakaovej susiny. Rychle a dobre sa rozpusta, Balenie karton 5 kg

[ahko sa spracovava a vyrobkom dodéva skvell (peniazteky)
chut a lesk. Vhodna pre potahovanie, pinenie a

dozdobovanie.

Arabesque Blanc 29 %

Kvalitna belgicka biela ¢okolada s 29 % kakaovej Trvanlivost 24 mesiacov
susiny. Rychle a dobre sa rozpusta, lahko sa Balenie kartén 5 kg

spracovava a vyrobkom dodava skveld chut (peniazteky)

a lesk. Vhodné pre potahovanie, plnenie a
dozdobovanie.

TT

Doporucené spracovanie a teploty temperovania:
50°C
45°C

50°C

Arabesque Noir 58%
Arabesque Blanc 29%

20°C
20°C

Arabesque je kvalitna belgicka cokolada pod znackou Zeelandia, ktora sa rychlo a dobre rozpusta,
lahko spracovava a vyrobkom dodava skveld chut a lesk.

Je idedlna pre dozdobovanie, polievanie, ganaze, naplne a pod.

V nasej ponuke najdete 2 najziadanejSie typy.
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ZERO PROBLEM
gluten-free
ZMes

pre pekarov

a cukrarov

ZERO PROBLEM TASTY LF bez laktézy*

100 % gluten - free zmes pre vyrobu chlebaa  Trvanlivost 12 mesiacov
peciva a dalsich pekarskych vyrobkov. Balenie vrece 15 kg
Jednoduché praca, nelepivé cesto pri dodrzani

nasej odporucanej receptury. Chutné striedka,

pekny objem. Bez lepku a bez laktdzy.

ZERO PROBLEM MULTI DARK ' bez laktozy*

Tmava verzia gluten-free 100 % zmesi Trvanlivost’ 12 mesiacov
pre vyrobu chleba a peciva. Balenie vrece 15 kg
Jednoducha priprava, pekna striedka a chut.

ZERO PROBLEM DELICAKE bez laktozy*

Jedinecnd univerzalna gluten-free 100 % Trvanlivost’” 12 mesiacov
cukrarska zmes pre vyrobu mnohych Balenie vrece 15 kg
kol&cov - muffiny, zéklady ciest, brownies a pod.

Idedlna pre ranajkovy program. Na objednavku.

Skvela chut a jednoduché receptura, ktora oslovi
kazdéeho ako zékaznika, tak aj spotrebitela.
Nielen pre bezlepkovu diétu.
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CELIATICI

1% populacie trpi
na celiakiu.

Musia jest jedlo Uplne bez x

lepku, bez s1dp lepku,
Ao vieme ide o zapalové
ochaorenie.

OSTATNI

spotrebitelia

1z10
spotrebitelov
t\ﬂ'dl, #e sa stravuje
bez lephu.

39 % spotrebitelov

veri, fe strava gluten

free (bez lephwu) je
zdraviia a kupuju g ine
komodity gluten free — ako
cerealie, pekarske vrabky,
rapae, Sportovi stravu a
dalsie virobky

Senzitivni
na LEPOK

30%- spotrebitelov
Je citlivich na lepok.
Ludia s obmedzenim
lepku v strave.

Limitujd lepok v strave,
nemajll problém so stopam
lepku vo vyrobkoch

== Idvoj: FMCG Gurse 3030

ZERO PROBLEM NUVOLA  bez laktozy*

o

UZasna kvalita na nerozoznanie od klasického ~ Trvanlivost 12 mesiacov

piskétového korpusu. 100 % gluten-free zmes
na vyrobu piskétovych korpusov a platov.
Skvela chut, jemna nadychané pérovitost
korpusu.

Balenie vrece 15 kg

ZERO PROBLEM VIENNOISERIE bez laktézy*

100 % zmes pre vyrobu gluten-free jemného  Trvanlivost 12 mesiacov

peciva a plundrovych vyrobkov, ako aj
$pecidlnych tvarov, napr. scones, tyciniek a pod.

Balenie vrece 15 kg

Na objednavku.

Poznamka:
* krizova kontamindcia z vyroby: méze obsahovat stopy mlieka.

Pre informécie o Specifikacii a odportcanych receptirach nevahajte
kontaktovat’ Vasho obchodného zastupcu.

Pre celkovii ponuku Zero Problem zmesi - nevahajte kontaktovat nasho
hlavného pekarskeho a cukrarskeho technoléga.
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Ostatné
suroviny,
strojné

a zariadenia

a pomocky

V nasom sortimente najdete aj viacero zakladnych surovin pre pekarov,
cukrarov a HORECA segment.
Staci si vyziadat od Vasho obchodného zastupcu aktualny cennik/ceny komoditnych surovin.

V nasej ponuke najdete okrem surovin a zmesi spomenutych v tomto katalogu
aj susené drozdie, susené mlieko plnotucné 26% a odstredené, Maizenu, Zlatka-zmes
(pre varené krémy), pSenicny skrob, skoricovy a vanilinovy cukor, Visnovy kompdt odkostkovany,
zemiakové vlocky a zemiakovu muku CL, cesnakovu pastu bez soli, kakaovy prasok cukrarsky
a Darko, kokos strahany, krystalovy a praskovy cukor, jemnu sol, susenu srvatku, agar.

Taktiez Vam radi zasleme prehl'ad dekoracii a pomocok.
Dostupnost tychto poloZiek na sklade si overte pri nahlasovani Vasej objednavky.

bazz. 1deilne spojenie kvalitnych
odlucovacich pripravkov Zeelandia
a Spickovych holandskych strojnych zariadeni.

Patentované sprejovacie zariadenia idealne ako
pre malé a stredné, tak aj pre priemyselné prevadzky
pekarni a cukrarni.

Pre viac informacii prosim, kontaktujte nasho
hlavného pekarskeho technoldga alebo svojho
obchodného zastupcu.
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Register vyrobkov Zeelandia:

A

Agar Agar 900 1KG......ccoooiviierniiiierieee, 81
Amore P Rye Rustico 10Kg.......cccoovvrviiiiniinn. 17
Arabesque Blanc 29 5Kg......ccooovviiiiiinin, 78
Arabesque NOir 58 5Kg. ..o, 78
Aromalt Dark 15Kg ..o 14
B

Backcreme MXT 20KG. ..o, 23
Barbara cokoladové dekoracie ................ 76/77
Basis-RUNI 25Kg.....oooio 30
Berliner Royal 25Kg.......cccooovviviiii, 24
Bianca TOKG. oo 32
Bianca Topping 10KG. ..o, 36
Biskuit Instant 25Kg........coooovoiiiii 25
Bolero instant 15Kg......coooooiiiiiie 51
Bolero kakaové 12Kg......ccccccvviviniiiiciine, 51
Bolognese 5Kg. ..o 69
Bonpano Krokant 25Kg........cccccovvieiniiiiniine, 13
Bonpano Wit 20Kg........ccocvviieiieiie, 13
Brand 100 10KG....ccooooiiiieiie, 31
BravcC. mast Skvarena 12,5/15kg........c.ccccooeeeee.. 73
Brusnice v géli 3,5Kg. ..o, 67
Bufler Komplet 15Kg. ..o, 26
C

Carlex 150 74
Carlex Spray 6X0,6........ccoooiiviiiii, 74
Carlo I50 e, 74
CeresPro/VitalPro CL 25Kg......coooovoiiiice. -
Cesnakova pasta bez soli 5kg.........cccccoooeran 81
Cesto Cokoladoveé 10KG......ccoooiooeeoommmmmmnrnrreeeee. 27
Cesto FrancUzske 25Kg......cooovviiiiiiiice 11
Cesto Jogurtove 10K ..o 27
Cesto Karamelové 10Kg.......ccocooovvioioiciean, 28
Cesto Korzenné 25Kg.......cocooovoiiioiiiiic. 28
Cesto Medove 10KG......o.ovreieecee 28
Cesto spaldové s orechmi 5kg/15kg................ 28
Cesto Zeleny €aj 15KG. ..o, 28
Compound frska kava 1Kg......ooooooooooooiooeiii 33
Compound Banana 1Kg.......cccocoovniininienn, 33
Compound Caramel 1KG......cccoovvviviviiininne. 33
Compound Pistache 1Kg.......ccccooviniiininn, 33
Corra cokoladova 6Kg..........ccocoooioioiiiiin, 49
Corra s visSNou 40% 12Kg......ccocooovoreiieen. 49
Cream Choco 13Kg....oooooiii 47
Cream Vanilla 13Kg....cocoooooiieiic 47
Cukor krystalovy 25Kg. ..o, 81l
Cukor praskovy 15KG. ..o 81

C

Coko hmota K2 1KG.....oooooooooeooeeeeeeeeeeeeeeee 37
Cokoladové dekoracia 5KG.....oovvvvvvvvvvveerveeee. 22
D

Darinka dzem extra jahoda 1kg/4kg........cccccooo... 53
Darinka dzem extra lesné ovocie 1kg.........c........... 54
Darinka dzem extra malina 1kg...........ccccooeeirnne. 54
Darinka dzem extra marhula 1kg/4kg........ccccc...... 53
Darinka dzem extra slivka 4kg...........cccoocooeiene. 54
Darinka napln Cucoriedka 1kg/4kg...........cccc... 53
Darinka napln Jahoda 1KG.........cccooovovoveiie, 54
Darinka napln Marhula 1kg.......ccocoooooiiiiiil 54
Darinka -zmes ovocna Linecka 1kg.......c.ccccoooinee 54
Darinka -Slivkovy lekvar sladeny s jabl. 1kg........... 54
Decor SIniecko CL 20Kg......cooviioiiieiee. 21
Decoration Grit 5KG......o.cooovovoioieeceieeeee 21
Dekor jemny RSPO-SG 10KG.....ocoooioiviiiieiiee. 22
Drozdovka 5% 25K ..o 23
Drezirovacie vrecko TKS......cccooviviiinriiene, 81
F

Fiesta Maiz 15KQ oo 5
Fine Cream biela ¢okolada 6kg.........ccccooovviierine. 48
Fine Cream slany karamel 6Kg.........cccoocooviin, 48
Fine Cream tmava cokolada 6Kg..........c.cccccooeevnne. 48
Fermento P Forte 10K, 18
Flavour Lemon 1Kg ..o, 33
Formicky na babovku 1bal 400ks..........c..ccccoovvnv... 81
Frugella Cucoriedka 6KG.......cccccooooooooemomoomereeereeee. 66
Frugella Jahoda 1kg/6Kg......cccooiiiiiiiiii, 66
Frugella Marhula 1kg/6Kg......cccoooviiiiii 66
Frugella Visna 1kg/6Kg ... 66
Fruitful Cierna ribezla 2,7KG....oovooooooooeeeeeeeeeeeeee. 58
Fruitful Citronovy krém 2,7Kg.....cccooovveiiii. 57
Fruitful Cucoriedka 2,7KGu e v 58
Fruitful Jahoda 2,7Kg.....coovooi 57
Fruitful Malina 2,7Kg......ooooooiei 57
Fruitful Mango 2,7KG......cccoooeiieieee. 57
Fruitful Pomaranc 2, 7Kg ..o, 57
Fruitful ViSNa 2, 7Kg ..o 57
Frutafill Ananas-Pomaranc 6Kg..........c.ccococoeeorine. 65
Frutafill Cucoriedka 6KG..........oovrrrrvveeeeccceeesrrereeeeeeeee 65
Frutafill Citron 6Kg.......ooovvoeee 65
Frutafill Jahoda 6Kg.......ocoooooii 65
Frutafill Lesné ovocie 6Kg.........coccocovoveeieeice, 65
Frutafill Marhula 6Kg.........ccocoooiiii, 64
Frutafill Visna 6Kg.......coooooioioie 64
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G

Gamaro Schlagcreme 1 Le.oooiei, 36
Gamma Bonpano 20KG........cccccveiierniininii, 9
Gamma Start & Fresh 20kg.......ccocooererii 10/16
Gazdovsky chlieb 20Kg........coovivivinn, 5
Grahamix 25Kg. ..o, 6
J

Jablkove kocky 11KG. ..o, 61l
Jablkove rezy 11Kg ..., 61
Jablkovy gél so skoricou 5kg.......cccccoovviniinn, 67
Jahodovy dzem 13KG.....cooovviiiinie, 63
Jello Total I5Kg .o 31
Jogogold 25Kg......cooiiii, z
Jogurtova napln termiz. 5Kg.......ccccoccvvvviniinnne. 45
K

Kakao cukrarske 5Kg......ccooviviiiii, 81
Kakao klasik 15Kg.....ccooiviiiiii 52
Kakaovy prasok 25Kg.....ccccoovrviininiiiis 81
Kakaovy prasok Darko 25kg.........ccccovvivviinne. 81
KEN Cream cheese 2Kg.......cccovoviviiiiiciniin, 36
Ken Gourmet DUO 1 Lu.cooiciciciciccicc, 36
Ken Lactea 35% 1 Lo, 35
Ken Nata 35% 1 Lo, 35
KEN Presto 1 Luiecee, 35
KEN Trufa 2,3KG. oo, 36
Kiwi &I TKG v, 67
Kokos strihany 25Kg.......coovivriiiniies 81
Kokosova napln 15Kg. ..., 52
Korent Europe 20Kg.......cccovvvvviiviieiniiiee, 23
Korent Vanilla 20Kg.......ccooovvviviiiniin, 24
L

La Baguette 25Kg. ..o, 9
Lactokorn 25K ..o 3
Lactorex original 25 Kg......cooovvvvivinicnne, 9
Levanto 10KG ..., 43
Lieskovo-orieskovy krokant 50%...........ccccccoe. 22
L

Ladova poleva 14Kg. ..., 40
M

MaIiZENa 25K 81
Makova varena napln 50% 12kg........ccccoovvvenc 42
Makova varena napln S 40kg......cc.cccoevvvcien. 43
Makova varena napln 35% 12kg.......ccccoevv 43
Makova napln 48% 12,5Kg......ccoovvvviviiicini, 42
Makova napln varenad 1kg........cccooovvicinne. 43
Malinovy gél 1kg/6Kg......cccovvivviniiniiiiine, 67

Mamas Pie 15K 31
Marhulovy dZem 13KG......ccooovovoeeeeceee 63
Maro Marzipan 1:3 7,5Kg ..o 37
Maximo Fresh 25Kq. ..o, 16
Miesaneé vajcia so smotanou 1Kg..........ccccoevvvenne. 71
Mifi Karamel 6Kg.......co.cooovvovriiieeeeeeeeeee 49
Mlety prazeny slad 25Kg.........ccccocovovivoroniciceen, 14
Model. hmota K2-Cierna 0,5Kg........ccccocovvovviviennnnn. 37
Modelovacia hmota K2 10Kg.......ccccooovovoveicie. 37
Model. hmota K2-Cervena 0,5Kg........cccccovvevvennnnn. 37
MOIKekorn 25K ..o 3
Molkesauer 20KG.........coovoveveeeieeeeeeeeeeeeen, 17
Mont Blanc 12,5KG.......ooveooeeeeeeeeee, 21
MrKorn Chia 15Kg....oooovooeeeceeeeeeeee 19
MrKorn Natura 15KG.......ccooovovoeeeeeeeee 19
MUFfin 100 15K, 27
Muffin trays @ 18 TPCE........c.ccoooioieeeeee 81
Multistabil PIus 25Kg.........coovviiroieececeeee, 15
N

Napli kakaova zmes 15Kg.......ccccoovvoeieceiceicren, 52
NapPIN MexiCO 5KG.....ooovviieieeeeeeeeee 69
Nordix croissant 15 25Kg.......ccccoooovviviivinicnnnn, 11/24
NordixSuperNew RSPO SG 25Kg.........ccccoovvvinnnnne. 11
N6z pekarsky dlhy TKS......coooovovoeeeeeee 81
NOZ na bagety TKS.....oooooioioeeeeeeeeee 81
N6z pekarsky kratky TKS.......coccoooivvieiieieieieeeen, 81
NUSANE 12KG... v 51
(o)

Olej repkovy 10 ..o, 73
Olej sIneCnicovy 101........ccoovvvvoeeeieeeeeeeeeeeee, 73
ON Cucoriedka s KO 13KGuummvvvveecceeoereeeeeeeereecccc 60
ON Cervena ribezla cukrérska 13Kg.........cccccooemnn. 60
ON do sisiek zmes Industry 13KG......ccccoovvevvorrnne. 62
ON Linecka cukrarska 13Kg......ccccocooovvorieiniinnen, 60
ON Marhula linecka 13Kg......ccccoovvviiieiccee 60
ON Napln do sisiek marhulova 13kg.........c..cc......... 62
ON Ovoc.napln marhulova term. 10kg................... 62
ON Ovocna napln mix 10KG........ccccooevevervireenn, 59
ON Ovocna napln Zmes 13Kg.....ccoovovveeveecrieen. 59
ON Slivkovy lekvar Industry s jabl. 14kg................. 55
ON Slivkovy lekvar Premium s jabl. 14kg................ 55
ON ZMES K. 62
ON Zmes Industry 13KG.....coooovoeieiieieieeeeeee 59
ON Zmes pekarska termostabilna 13kg................. 61
Orechova varena napln 12 Kg.....c.ccoccoovevverieeicnnnn, 43
Oskvarky brav.pek.mleté 10Kg.........ccccocovevviviinrnnn. 73
Ovam 25 151/2100 oo 75
Ovex Powder Olz 25KG. ..o 24



Register vyrobkov Zeelandia:

Q

QUICK 96 10K ..o, 32
P

Paletta Cold Caramel 4Kg........cccoovvvrviiiininnne. 38
Paletta Miroir Choco 6Kg.........cccovvivviriiiiinn. 38
Paletta Neutral 12,5Kg ..o, 38
Paletta Spray Neutral 13Kg.......ccccoovoviiiininiis 38
Panna Cotta 1 Lo, 36
Panoplus Dark 25Kg.......cccccvvviniisinec, 7
Panoplus Spelt (spalda) 25Kg.......ccccoovivivininne. 7
Panoplus Sunflower 25Kkg.......c.cooovviniiniiiniininn. 7
Papier na pecenie 43 cm 1bal.......ccocooovian 81
Papier na pecenie 57 cm 1bal........coocoooiian 81
Paradajkovy pretlak 5kg........cccooviiiniiinnne, 69
Pirl Piri 12 Koo, 68
Piskota svetla 100 15Kg ..o, 25
Piskota tmava 100 15Kg. ..o, 25
Pizza keCup-pikant 5KG........cccooooiviiiniii, 68
Pizzamix 15 ME 15KG.....cooiviiiniiciie 12
PInka makova Premium 15Kg.......ccccooviviniine. 42
PInka marhulka termostabilna 10kg................. 62
PInka orechova Premium 15Kg......ccccocviriinn 43
Povazan New 20KG.......cccocriririieieee, 6
Pravdivo razna zmes 25Kg.......cccovvieiniiierniiin, 5
Premiumback CL 25Kg......ccoiviiviniiiciis 10
Presta Brandy 6Kg.......cccovivieiniiie, 47
Presta Cream 12Kg......cocovviviviieiniene, 47
Presta Gold Lesné ovocie 6Kg........ccccoovreiie. 48
Presta Choco 12Kg.....ccovvviiiiii, 46
Presta Lemon 12Kg......cccovieiiiiiee, 46
Presta Toffee 6Kg......coooviviis 47
Presta Vanilla 12Kg......ccocovviiicne, 46
Protea Stabili 20Kg.......ccocoovvriiiicn, 15
Q

QUICK 96 10K ..o 32
R

Rap Special 10Kg.......oooiiiiiiiiii, 50
RapidO 10KG .o 50
ROGGO 25Kt 5
Roll Decor Icing 10KG......ovvviiiierriiecee, 37
Rosette 1 L/L10L. i, 35
Rukavice pek kozene velké 1par........cc....... 81
Ruzickova K2 1KG....cooovviiiec 37

S

Saftia 5KQ oo 63
Sacherka 15Kg. ..o 28
Satina Dark 12K ..o 39
Satina toffee 20Kg.......cooooovoioieeeeeeeeee 39
Satina White 12KG.......ooovovveiieoeeeoeceeeeeee 39
Scaldis Dark TOKG.......cooovoovevooeeeeeeeeeeeeee 40
Shapemix 75 MZ ZS 15K, 4
Silkgrain Ebony 15Kq. ..o 20
Silkgrain Legim 15kg/na obj.......c.cccccoovvvevevi, 20
Silkgrain Onion Garlic 15Kg........ccccocovovovieiiiin. 20
Silkgrain Pumpkin Carrot 15Kg......ccccccoovvveveveins 20
Silkgrain Sonnen MUsli 15KG........cccooovviveeiciiicenn, 20
Silkgrain Spelt 15KG......cccoovvoviieieieeeceeeeeee, 19
SInecnicové semienko 10kg/25KG.........coccvovvvvnnnnn, 22
SOJAKOMN 25K oo 5
SOl jedld 25Kg......ovovoeeeeeeeeeeeeee 81
Stabilizator chleba a peciva CL 15kg........cc.cc.......... 15
Susena vajecna zmes past. 25KG.......ccccovoverennnn. 71
Susené instantné drozdie 10Kg.........ccccoccovovvevvninnnn. 81
Susené mlieko 26% 25KG........cccoovovvoeoeoeiieee. 81
Susené odtucnené mlieko 25Kg........cccccoevvevvevnnan. 81
S

SKOFICOVA NAPIA 13KG. ..o 52
SKIob PEENIENY 25KG. v 81
SKOFICOVY CUKOT 15KG. v 81
Spenétova napli s brokolicou 5Kg.........cccccccceeee.. 69
-

Tek.vajecna melanz 1kg/10Kg......ccccooovoorcvvrverennnn, 70
Tekuta vajecna melanz 10kg PCH..........cccocooevennn. 71
Tekuty vajecny bielok 1kg/10Kg.......cccccovvoviivieinnnn. 70
Tekuty vajecny zitok 1kg/10KG ... 70
TOPMIX 15K 50
Toscane Dark (Panoplus) 20 25Kg.......cccccccoevvervnnnn.. 8
Tvarohovéa napln pek. ZEELANDIA 10kg.................. 44
Tvarohova néplf Standard 5Kg.......ovvvvvevvvvvvvveeeeeeeee 44
Tvarohovéa napln Zeel HIT 10KG........ccccoccovovvievnnnnne. 44
U

UrBayr Zmes 25K .....o.oovvvvoeeeoeeeeeeeeee 4
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\"

Vanilinovy cukor 15Kg......ccccooviiiiiiiiieee, 81
Varené lupané vajcia 1bal ..., 71
Velvet Double Choc Cake 15kg.......ccccooovvinninn 29
Velvet Fantasy Lemon Cake 5kg/15kg.............. 29
Velvet Purple Cake 10KG........coooovoviiici 29
Vikorn 20/80 15Kg.......coovvoioiiceieeeeee 3
VitalPro CL/CeresPro 25kg......cccccoooviviiciicc, 4
Visnovy kompot odkostkov 4,2kg................... 81
Vlasskoorechova napln instantna 15kg............ 43
y4

Z€a SOft 25K, 12
Zeel tuk SPT P 20KG. ..o, 73
Zeel.marg.pekarsky CL 10KG.......c.cooovvvvoveinnne. 73
Zeel.marg.taz.-platy CL 10KG......ccccccvovvvvennnnn. 73
Zeel.margarVETE stolovy 20kg..........ccccovne... 72
Zeel.margarin krémovy 20Kg..........cccoveverrnn.. 72
Zeel.margarin Linzer 20kg........cccccooovviieinnnn. 72
Zeel.margarin pekarsky 20kg.........cccccocovvvnnne. 72
Zeel.margarin Zeelback 20kg..........ccccccoovennn... 72
Zeelandia margarin tazny-platy 10kg.............. 72
Zeelandia fritovaci tuk 20kg..........ccccoovvevveinnnnnn, 72
Z€IMIX 25K oo 4
Zeesan Coko 0,5kG/2,5KG oo, 34
Zeesan Jahoda 0,5kg/2,5Kq.......ccccooovvivieinn. 34
Zeesan Jogurt 0,5Kg ..., 34
Zeesan (S-A) Malina 2,5kg........cccoovviiiei. 34
Zeesan Neutral 0,5Kg........cocoooiiiiiii, 34
Zeesan TiramisuMascarpone 0,5kg/5kg.......... 34
Zeesan Tvaroh 0,5k, 34
Zela biely fondant 14Kg........ccccoooovevieicecen, 40
Zela cukrarpoleva biela 10kg.......cccocooovevnee. 40
Zela cukrarpoleva tmava 10kg..........ccccooovee... 40
Zela Delikates 10Kg.......ooovovvieoiiiieecee 72
Zelafresh 25KG......cooooeoeeeeeeeeee . 16
Zela makova napln 40 15Kg.......ccccoovveevcennan. 42
Zela ovocna napln 13Kg.....oooooevoeoeeeec, 61
Zela Pizza Sauce 11KG....coooovovieeiiee 68
Zela Sauer Liquid 11KG...oovooicece, 17
Zemiakova muka CL 25Kg.......ccoovoveiiicie, 77
Zemiakoveé vlocky susené 20kg............cccco........ 77
Zemiakova zmes 15Kq.. ..o, 6
Zlatka zmes 20KQ.......oooovooieeeieeeee, 77
ZmMeS VO 15KQ. ..o 43
Zero Problem Delicake 15KG.......ccccooovoveieianne. 79
Zero Problem Multi Dark 15kg.......cccccocovvineee. 79
Zero Problem Nuvola 15kg........ccccoooovoeiniane. 80
Zero Problem Tasty LF 15K, 79
Zero Problem Viennoiserie 15kg........ccccco......... 80



Country Manager:
Tomas Zalobin

Obchodny tim:
Jana Uberlauerova
Karmen Mikusova
Marian Krcho
Andrea Medvedova

Technologicky tim:
Pawel Krzyzanowski
Gabriela Meluchova
Marian Kukla

Marketing Manager:

Jarmila Farkasova

Quality Manager:
Eugénia Lengyelova

Kontakty:
00421 905 968 822
00421 905 968 824
00421 905 968 823

00421 915 885 392
00421 905 696 162

00421 915 885 397
00421 911 790 750
00421 915 885 399

00421 905 968 819

00421 905 968 818

Zeelandia s.r.o.

Druzstevné 44

044 42 Rozhanovce

tomas.zalobin@zeelandia.sk

jana.uberlauerova@zeelandia.sk
karmen.mikusova@zeelandia.sk
marian.krcho@zeelandia.sk
andrea.medvedova@zeelandia.sk

pawel krzyzanowski@zeelandia.sk
gabriela.meluchova@zeelandia.sk
marian.kukla@zeelandia.sk

jarmila.farkasova@zeelandia.sk

eugenia.lengyelova@zeelandia.sk

Call centrum: 0800 100 707; 0800 101 328; objednavky@zeelandia.sk

email: zeelandia@zeelandia.sk; www.zeelandia.sk

https://www.facebook.com/ZeelandiaSK

Instagram:

https://www.instagram.com/zeelandia_slovenska_republika/

LinkedIn:

https://www.linkedin.com/company/zeelandia-slovenska-republika/

Youtube:

https://www.youtube.com/channel/UCIAgr-418cTCo6mMuGjfG6BIw

Verime, 7¢ Vas nas katalog zaujal.

Prajeme Vam

hlavne vel'a aspechov a vela spokojnych zakaznikov.

Tim Zeelandia s.ro.
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Zeelandia s.r.o.
Druzstevna 44
044 42 Rozhanovce

Call centrum:
0800 100 707; 0800 101 328
objednavky@zeelandia.sk

www.zeelandia.sk
zeelandia@zeelandia.sk
FCB: https://www.facebook.com/ZeelandiaSK/



