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Koncept od Zeelandie

Trené hmoty
+ formy na madlenky




KONCEPT MADLENKY

Jedinecny napad od Zeelandie

Spojenie chutnych trenych hmot so Satinou
Dark/White/toffee v podobe malej chutnej madlenky.

Receptury na jednotlivé typy trenej hmoty alebo Velvet hmot
ziskate od svojho Obchodného zastupcu.

Postup vyroby je jednoduchy: staci upiect malé madlenky
v silikbnovej forme, nechat vychladit (pripadne si ich viete aj
dopredu zamrazit) a nasledne dozdobit v tych istych formach
s vybranou cukrarskou polevou Satina.

Madlenky tak viete ponukat’ v roznych obdobach
pocas celého roka a na vsetky typy sviatkov a oslav.
Idealne aj pre krabickové balenie.

TERAZ v UVADZACEJ AKCII:

pri kipe 30 kg vybranych trenych hmot* dostanete 2 silikénové formy
ORION na madlenky zdarma (v hodnote 18 EUR).

Vybrané trené hmoty, pre ktoré plati akcia: Medové cesto 10 kg

Jogurtové cesto 10 kg Cesto Zeleny ¢aj 15 kg
Cokoladové cesto 10 kg Velvet Purple Cake 10 kg
Karamelové cesto 10 kg Velvet Fantasy Lemon Cake 15 kg
Spaldové cesto s orechmi 15/5 kg Velvet Double Choc 15 kg

* akcia sa tyka nového druhu trenej hmoty, ktoru este od nas neodoberate.
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