Rad vyrobkov
KEva

Vynimocna kvalita, siroky sortiment,

nekonecné moznosti aplikacii/receptur
pre cukrarov, HORECA segment, ale aj

pre niektoré aplikacie pre pekarov.

keepexploring.

Zeelandia s.r.o.
Druzstevna 44
044 42 Rozhanovce

Call centrum:

0800 100 707; 0800 101 328
objednavky@zeelandia.sk
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KEN Presto
stabilita, krémovost, kvalita
a jedinecna chut’ a farba

KEN PRESTO je rastlinna smotana na Slahanie, s vysokou stabilitou pre dozdobenie zékuskov, do kavy a pod.
Vdaka UHT technoldgii ma KEN PRESTO dlhu trvanlivost (365 dni) a neotvorené sa nemusi do 20 °C skladovat'v
chladnicke.

Pred slahanim sa samozrejme musi dobre vychladit' - optimélna teplota by mala byt 8 - 12 °C. Zacnite ju Slahat’ pri
strednych otackach a az po zhustnuti do jogurtovej konzistencie ju doslahajte pri rychlych otackach.

Po naslahani tak ziskate chutnu slahacku s peknou arémou, krémovou textirou a vynikajicou bielou farbou.

D4 sa Slahat bud samostatne alebo s jednou a viac surovinami ako su: cukor, smotanové krémy, krémy za studena,
kakaovy prasok, cokolada, dzemy, aromy, likéry, ochucovadla a farbiva.

KEN PRESTO je BEZ bez lepku.

Obsah tuku v hotovej Slahacke: 27,1 g/100 g vyrobku. Obsah sacharidov 11,8 g/100 g.
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KEN Lactea 35%
vynimocné spojenie
so Zeesanmi, cokoladou, Mifi a pod.

KEN LACTEA patri k rade smotan najvyssej kvality, o sa tyka chuti konec¢nych vyrobkov a kvality spracovania. Je
nesladena a zloZena cca pol na pol v podiele Zivocisnej smotany a rastlinnych tukov. Celkovy podiel tuku je 35%.
Vynimocnost tejto smotany a jej vyuzitia nielen v cukrarskej prevadzke spociva prave v jej zloZeni: rastlinna
Cast’ smotany dodava slahacke po naslahani objem a stabilitu, Zivocisna Cast zarudi ti spravnu mlienu chut a
vynimoc¢nu bielu farbu.

Dalsou vyhodou KEN LACTEA je, 7e je nesladena - nezakryva chut inych zloZiek a surovin, ktoré do nej pridate,
naopak ich chut vyzdvihne a nechéa vyniknit. Vynikajica v kombinacii s nasou radou ZEESAN - ochutenymi
stabilizatormi smotany. Vytvori hladki konzistenciu, bez hrudkovatenia. KEN Lactea sa Vam nepreslaha a po
vyslahani je vhodna na mrazenie, bez vodnatenia vyrobku po rozmrazeni. Nepraska a nezasycha na vyrobkoch a
v neposlednom rade je idealna na varenie pre Horeca segment a pripravu napr. ganazi.

BEZ |epku.
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KEN Nata 35%
excelentna chut, vyborna

stabilita a textura pravej zivocisnej smotany

UHT smotana na sl'ahanie nesladena z kravského mlieka.

Idealna na slahanie, varenie, pripravu ganazi a pod. KEN Nata 35% je BEZ lepku.

Po celt dobu trvanlivosti a skladovania pri podmienkach v teplote 0 - 4 °C si zachovava vsetky organoleptické

a nutritivne vlastnosti smotany na $lahanie. Po otvoreni skladujte v chlade a spotrebujte do 3 dni. Nezmrazujte.
Poskytuje profesionalnu vysoku kvalitu, vyborny naslah a stabilitu a excelentnii chut a textiru po
naslahani. Optimalne vysledky Slahania pri pouziti akéhokolvek systému Slahania.

Navod na pouzitie: Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov slahania smotanu pred Slahanim vychladte na2 - 4°Ca
zacnite Slahat pri strednych otackach. Nasledne doslahajte do pozadovanej konzistencie. Pridajte cukor podla chuti.
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KEN Trufa
autenticka chut parizskej smotany,
krémovitost, jedinecnost’ chuti, RTU

Pasterizovana zmes Zivocisnej a rastlinnej smotany, sladena s obsahom pravej cokolady (kovertiiry)
pre pripravu parizskej sfahacky. Staci otvorit balenie, vysl'ahat a Vasa jedinecna parizska sl'ahacka je
pripravena na pouzitie. BEZ |epku.

KEN TRUFA je vyborna pre mnoho druhov zakuskov. Vdaka podielu zivocisnej smotany je chut velmi prijemna

a vdaka podielu rastlinnej smotany méa hotova parizska slahacka vyborny objem. Naplr v zakusku je krémovej
stabilnej textury — nepraska a nevysycha. Jej chut a farbu mozete podla potreby upravit' pridavkom KEN Presto/
KEN Lactea/KEN NATA - a tak ju zjemnit pre zakusky so svetlejsim vzhl'adom napine.KEN trufu mozete
dochutit arémami, likérom.

Po otvoreni balenia — ak ju nepouzijete celt — balenie dobre uzatvorte a spotrebujte do 3 dni. Skladujte v chladnicke
pri teplote 0 - 5 °C. Ak chcete KEN TRUFA zamrazit - skladujte v mraznicke pri teplote -18°C. Po rozmrazeni vyrobok
znovu nezmrazujte. Rozmrazte v chladnicke pri teplote O - 5 °C, pouzite do 30 dni - neotvorené.
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u Navod na pouzitie:
) - l Slahanie: Pred pouzitim pretrepte. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov $lahania, pridajte cukor podla potreby a
'*__L_ 5 Slahajte pri strednej rychlosti az do dosiahnutia pozadovanej konzistencie.
“ : w:’ Varenie: pouzite klasicky do receptur, kde pridavate smotanu, Ken Gourmet Duo po pridani do oméacok po prevreti
jemne zhustne.

Skladovanie: 0 - 5°C. Minimalna trvanlivost: 9 mesiacov od datumu vyroby.
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vsestranné vyuzitie pre cukrarov aj Horeca,
V4 o V4 y7 7V Vs .
vysoka kvalita, kréemovost, uzasné na varenie
Dvojita sila v jednom baleni
Idealny pomocnik ako pre cukrarov, tak aj pre gastro prevadzky. Spojenie kvalitnej smotany, cmaru a
rastlinnych bielkovin do vybornej a chutnej KEN Gourmet Duo:
- idealna na slahanie (pre cukrarov ale aj v hoteloch a pod.),
- ideédlna na varenie (krémov, oméacok, do jedal v kuchyni a pod.),
- pri vareni dava omackam a polievkam krémovi konzistenciu a maximalnu stabilitu. Nehrudkovatie
pocas zohrievania a je stabilna pri znovu zohriati a pridavku kyslych zloziek,
- po vyslahani vynikajlca konzistencia a stabilita dokonca aj po chladeni/mrazeni bez nasledného schnutia
. . Typy baleni: Min. trvanlivost od vyroby: Skladovanie pred pouzitim:
smotany a bez popraskania povrchu vyrobkov,
e 2 e s e mmwr ez M s . . L. e . KEN Presto 1 L (kartén 12x1 L) 365 dni 0az + 20°C
- idealna v kombinacii s dalsSimi naplihami, toppingami, dekoraciami, Zeesanmi.
_ BEZ lepku KEN Lactea 35% 1 L (karton 12x1 L) 270 dni 0az + 5°C
' KEN NATA 35% 1 L (kartén 12x1 L) 180 dni 0az + 5°C
KEN Trufa 2,3 kg (karton 6x2,3 kg=13,8 kg) 90 dni 0az + 5°C
KEN Gournet Duo 1 L (karton 12x1 L) 270 dni 0az + 5°C
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=S ' www.zeelandia.sk
— Najdete tam kontakty na vsetkych

zamestnancov Zeelandia.

Viete si podrobnejsie pozriet nase
receptiury c produkty.
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