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KEN Cream cheese

Krémovy biely smotanovy syr
KEN Cream cheese s vysokou kvalitou
od znacky KEN. Obsah tuku 26 %.

vynikajuca krémova konzistencia,

jedinecna chut a velmi jemna slanost,

stabilny krém, vyvazené zlozenie

a idealne jemna kyslost.

perfektné prepojenie Zeelandia naplni

a KEN Cream cheese, ktoré urcite ocenite.

Vhodny pre mnohé moderné cukrarske a pekarske
aplikacie:

CUKRARI: cheesecake, naplne do toriet, dezertoy,

v kombinacii s Prestami, smotanami KEN, jogurtovou a tvarohovou naplnou...

PEKARI: idealny aj ako zéklad do slanych naplni, aj ako nahrada tvarohu - menej sladké
naplne, vdaka nizkemu obsahu cukru.

Zlozenie: Pasterizované kravske MLIEKO, pasterizovana kravska smotana [MLIEKQO], sol,
stabilizator: E 410, E 401 E 407, konzervacna latka: E202, mliecne fermenty.

Balenie: 2 kg vedierko.

Minimalna trvanlivost: 12 mesiacov od datumu vyroby.

Odporucame pouzit do 14 dni od otvorenia a po otvorenf uchovavat v chlade.

ZEELANDIA s.r.o. CALL centrum:

[
Druzstevna 44, 044 42 Rozhanovce 0800 100 707; 0800 101 328 ﬂ
tel. +421 55 642 79 36 objednavky@zeelandia.sk f-/_/ zee’andla
zeelandia@zeelandia.sk; FCB: Y

www.zeelandia.sk https://www.facebook.com/ZeelandiaSK



