Kakaovy prasok
ARABESQUE

Znacka Zeelandia -overend kvalita.
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ARABESQUE - vynimocna chut’ a kvalita

To pravé, Co nesmie chybat'v ziadnej pekarskej alebo cukrarskej

prevadzke, HoReCa segmente alebo v domacnosti.
Zeelandia know-how a kvalita v jedinecnom malom baleni,
ktoré sa uplatni naozaj vsade.

Preco pouzit’ prave ARABESQUE kakao?

Ide o holandské stredne alkalické praskoveé kakao,
so strednou tmavostou (cervenohneda farba),
obsahom kakaového masla cca 21%,

s velmi prijemnou c¢okoladovou chutou.

Okrem chuti holandského kakaa,na ktoru ste
zvyknutly;/, ziskate aj chut’ cokolady, vd'vaka,vx§§iemu
obsahu kakaového masla a jemne prazenyc
kakaovych bobov.

Jeho vynimocnu chut a kvalitu vyuzijete ako
v cuk,rarskejI prevadzke, tak aj v pekarskej a gastro
prevadzke. ldealne aj pre prevadzky kaviarni.

Arabesque kakao je idealne na pecenie, zdobenie, do
pekarskych aj cukrarskych naplni a v gastro napr. aj na
pripravu cokoladového napoja a pre zmrzlinarov pre
vyrobu zmrzliny alebo jej dekoraciu.

Nevahajte a vyskusajte napr. v recepture na cokoladoveé
brownies, dozdobenie tiramisu kociek, pripravu
ganache, do susienok, kosickov, zmrzliny, kakaovych

~ zavinov a pod.

Praktické balenie: 1 kg PE vrecko. ]
Minimalna trvanlivost: 2 roky od datumu vyroby.
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