Pre chlieb a pecivo so zaparou

Silkgrain Onion Garlic (cibula cesnak)

Silkgrain Spelt (Spalda)

Silkgrain Sonnen Miisli

Silkgrain Legim (strukovinova)

Silkgrain Ebony (sojova)

Silkgrain pumkin carrot
(tekvica mrkva)

Zemiakova zmes

Naplne pre pekarov
Makova napln Premium

Posypy pre pekarov

Mont Blanc/Dekor jemny

Seedmix

Decor Grit

Decor Siniecko

Masl'ovaci pripravok
Ovex Powder Olz

Zeelandia s.r.o0., Druzstevna 44, 044 42 Rozhanovce

Tel.: +421 55 642 79 36

E-mail: zeelandia@zeelandia.sk;
Objednavky: 0800 100 707; 0800 101 328
objednavky@zeelandia.sk

Varena obilna zapara s cibulou a cesnakom s pridavkom
soli a kvasu. Davkovanie: 50 % na muku.

Zapara je pripravena z celych zfn Spaldy vyberovej
kvality. Davkovanie 50 % na muku.

Prirodna stabilizovana zapara - lanové, chia, slnecnicove
a konopné semienka a biela quinoa v prirodnom

ovsenom kvase. Aj pre sladkeé vyrobky.
Davkovanie 30 — 50 % na muku.

Prirodna stabilizovana zapara obsahujuca zelenu SoSovicu,
mungo fazulky, Cervenud papriku, mrkvu, susenu cibulu a
prirodny ovseny kvas. Davkovanie 50 % na muku.

Oblubena zépara s obsahom celych zrn soje, kvalitného
spaldového kvasu a lanovych a sinecnicovych semienok.
Davkovanie 50 — 100 % na muku.

Prirodne stabilizovana zapara obsahujuca tekvicové
semienka, kusky mrkvy, ovseny kvas, sinecnicove a [anové
semienka. Davkovanie 50 — 100 % na muku.

Zmes na vyrobu zemiakového peciva, plundry a
zemiakovych pagéacov. Davkovanie 30 % na muku.

Sucha napln, s 50 % maku prémiovej kvality.

nerozpustny dekoracny cukor na sisky a pekarske vyrobky

Vysokokvalitny mix ovsenych viociek, lanovych a
sezamovych semienok a slnecnicovych jadierok pre posyp
ako aj do cesta.

Speciélne upravena semolina na posyp tmavych vyrobkov.

Posyp s pestrym zlozenim: [anove semienko, ovsené a
pSenicné vlocky, kukuricna krupica, psenicné klicky,
sezamové semienko, sinecnicove semienka, sol.

Nahrada vajecnej melanze bez obsahu écok.

keepexploring.

Clean Label

Jednoducho prirodnou cestou
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Clean Label

Najlepsie veci v zivote sU najjednoduchsie. Ako chrumkavy chlieb s kratkym
Zlozenim surovin. Muka, kvas, voda, stipka soli. Co viac? Nic viac.

Vasi zakaznici maju tiez radi jednoduchost. Chcd jest kvalitny a dobry chlieb a
pecivo vyrobené z prirodnych surovin. Zo surovin, ktoré dokazu vyslovit.

Prinesme im takyto chlieb a pecivo na stdl spolocne.
Pripravili sme produkty z radu Clean Label z €isto prirodnych surovin.

_ Jednoduché zlozenie
<D Len par kvalitnych surovin:). Pecte so zlozenim, ktoré zakaznik vie
vyslovit a spravne si predstavit.

Jednoduché pecenie

| Spolahnite sa, ze chlieb a pecivo vzdy bude mat rovnakd kvalitu.
Vyladili sme pomer surovin tak, aby ste mali zaruceny rovnaky vysledok
po peceni a stabilny kvalitu vyrobkov.

Jednoduché aj pre spotrebitela

@ Spotrebitel v predajni zvykne citat zlozenie vyrobkov. Je tu predpoklad, verbky y 4 radu Clean Label
1 ze skor si vyberie dany vyrobok, lebo neobsahuje kopec écok a zlozeniu :
Ao oL Pre vyrobu chleba
o1 3 ‘ Fermento P Forte Suseny sladovy kvas pre vyrobu chleba, peciva, cerealnych
v /*‘ 9 :'a‘l\‘/)é*cICho otpe - ’é _ vyrobkov a pod. Davkovanie od 1% na muku.

- N ¥ P -~ : A Vi Stabilizator chleba a peciva CL Idedlny stabilizator ako pridavok do chleba a peciva

F bez obsahu écok. Lepsi objem chleba a stabilita cesta.

- v e Davkovanie 1% na muku.

Co znamena Clean Label? A L RS Pre vyrobu peciva a jemného peciva

Clean Label - gEEie ' U, AN Premiumback CL Pekérsky pripravok bez obsahu é¢ok pre vyrobu chutnych
: A : SRR Xl rozkov a peciva, jemného peciva, plundrovych vyrobkov.

Davkovanie 1% na muku.

znamena cista etiketa.

SU to vyrobky s jednoduchym : S o RN\ : Pre viaczrnné vyrobky
d Zrozuq\l’/[elnyrp Zlozenim, \ | j: Fust§ S I * Tekvicova zmes CL Zmes pre vyrobu chutného tmavého tekvicového chleba
bez zlozitych nazvov alebo ‘ 2 j 4 bez pridanych pridavnych latok s viditelnym bohatym
umelych pridavnych latok 4 X | »‘ obsahom tekvice na reze chleba. Davkovanie 70% na muku.
v pouzitych surovinach. b NGl \ Lactokorn Zmes pre vyrobu viaczrnného chleba a peciva novej

‘ - ) e e g ‘ generacie, davkovanie 25% na muku, s vyraznou jedinecnou
Namiesto pouzitia surovin : - : \ chutou a dlihSou trvanlivostou.

SE kvc/)dm| VO vyrobku /) — - ‘ Molkekorn Zmes pre vyrobu viaczrnného chleba a peciva novej
pouzivame napr. kvas alebo ‘ ‘ \ generacie s vynikajucou kombinéciou obilnin, srvatky
Stavu z tropickej ceresne. Y : . a obsahu vlakniny v zmesi. Davkovanie 20 % na muku.

Aromalt Dark Prirodny stmavovaci pripravok na béze jamenného sladu.
Davkovanie: 1- 2 % na muku.



